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Van 17 t/m 23 februari 2012 bezocht een uit verschillende werelddelen afkomstige
delegatie van wijnjournalisten en wijnprofessionals Israél. Dit vanwege de 4%
International Wine Exhibition in Israél; “Isra xpo 2012” Namens het Nederlands Gilde
van Sommeliers waren hierbij aanwezig Lieske Vos en René Persoon.

Reizen naar Israél, is reizen met het veilige gevoel. Een aparte ervaring waarbij het met
bijzondere dank aan alle betrokkenen van de Israélische Export afdeling aan niets heeft
ontbroken.

Het eerste bezoek was aan Galil Mountain Winery www.galilmountain.co.il in Upper
Galilea op een van Israel’s hoogste plek, meer dan 1000 mtr. boven de zeespiegel.
Opgericht als joint venture voor 2/3 eigendom van Golan height Winery en 1/3 van de
Kibbutz. De huidige productie is 1mln flessen. Achteraf het mooiste bedrijf om te
bezoeken in architectonisch opzicht, ontvangst, verzorging, professionaliteit en
presentatie. Prachtige omgeving, mooie vergezichten gelegen op de grens met Libanon.
Vorig jaar nog beschoten, zonder gevolgen overigens. Zijn de mensen daar angstig
onder? Nee, volgens de Uri Tyroler(CEO) en Micha Vaadia (wijnmaker), valt het allemaal
wel mee. Ze gaan gewoon door met hun passie; het maken van wijn.

We waren om 7.15 uur vanuit Tel Aviv vertrokken. Bij aankomst werden we gastvrij
onthaald op koffie, thee en frisdranken, talrijke zoetigheden, groenten salade. Het is ca.
10.30 uur dus een welkome bijkomstigheid. Hierna een korte rondleiding in het bedrijf en
een Power- Point presentatie over de wijnbouw in Israél. Aansluitend een perfect
georganiseerde proeverij van zeven geselecteerde wijnen uit hun assortiment. Al hun


http://www.galilmountain.co.il/

wijnen zijn kosher wat impliceert dat de wijn gezegend word door orthodoxe Joden,
natuurlijke gisten gebruikt worden, na de vierde oogst mag wijn gemaakt worden, in het
7% jaar moet de wijngaard met rust worden laten een zogenaamd schrikkeljaar.
Economisch gezien is dit niet mogelijk. Dit wordt op een slimme manier omzeilt door
donaties te geven aan de armen. 90% van de wijn is rood en 10% wit. De bodem
bestaat vnl. uit Terra Rossa.

Daarna op weg naar Tulip Winery gelegen in Upper Gallilea, Judea
Hills, aan de rand van de Carmel mountain, in een klein pastoraal dorp, Kfar Tikva,
“Village of Hope”. In 2003 vervulden de Yitzhaki familie een bijzondere droom en
vestigde een boetiek wijnmakerij die kwaliteitswijn combineert, naast bijdragen aan de
gemeenschap. In de wat minder luxe ogende boetiek Tulip Winery betrekken ze
lichamelijk en geestelijk gehandicapten in de werkzaamheden binnen het wijnbedrijf en
geven ze hierdoor een bestaansrecht in de maatschappij. Er zit minder kapitaal in het
bedrijf, dus het is wat eenvoudiger opgezet. De verrassing; enorme geuren van kazen bij
binnenkomst rond 14.00 uur, de proeverij moet nog beginnen. Ook hier even een blik in
de koshere 'keuken' van dit bedrijf '. Er worden circa 100.000 flessen wijn geproduceerd
in dit wat ruiger gebied iets minder bergachtig als het vorige bezoek. Vijf wijnen krijgen
we hier te proeven uit hun assortiment waarvan de meeste wijnen rood zijn.

Ons laatste bezoek van vandaag de nabijgelegen Winery Binyamina, opgericht in 1952
door Joseph Zeltzer. Sinds 2008 is het wijnbedrijf aan
gekocht door prive-investeerders , eigenaren van de Hatzi Hinam afzetketen. Zij hebben
en nog steeds enorm geinvesteerd in het bedrijf, wat ook duidelijk wordt bij de
rondleiding. Zij produceren 2.8 min. flessen en zijn nr. 4 qua grote in Israél. De
wijngaarden liggen op de Golan Hoogte 600-700 mtr boven de zeespiegel, Upper en
Lower Galilea en de Shomron regio vlakbij Jeruzalem. De bodem bestaat uit basalt, terra
rossa en kalk. Bij aankomst zien we voor het eerst orthodoxe joden, die het bedrijf
controleren. Er wordt ons fijntjes op het hart gedrukt nergens aan te komen, anders is
het niet meer kosher, na aanraking van de fles of een fust, ben je feitelijk verplicht dit af
te nemen.

In speciaal voor het ontvangst ingerichte verwarmde partytenten vindt bij aankomst een
soort van ‘dejeuner dinertoir’ plaats. We beginnen met metze, een soort van anti pasti
komt overal terug als gebruikelijk. Daarna met lopende saus gevulde balletjes en
kalfsschnitzels met een plakje gegrilde aubergine. Rijst en groenten salades tot slot koffie
of thee met baklav.

We worden in twee groepen verdeeld, aansluitend na de dejeuner dinertoir, gaan we
naar een comfortabel ingerichte partytent waar de proeverij plaatsvindt. Enthousiaste
wijnmaker Sasson Ben Aharon verteld met veel passie zijn verhaal tijdens onze proeverij
en hier krijgen we naast de rode wijnen een prachtige dessertwijn te proeven. We
ontmoetten Assaf, waarmee wij dezelfde ervaringen delen uit Bordeaux in Ch. Pontet-
Canet (zie 25 jarig NGS jubileum wijnreisverslag Bordeaux) . De
wijnwereld is weer klein. De tour wordt begeleid door een zeer informatieve gids, elk’
terroir’ heeft namelijk ook weer zijn historische wortels.

De wijnen

De wijnen zijn over het algemeen redelijk goed, tot zover. Het valt ons op dat er nogal
wat alcoholische rijke wijnen bij zitten, waarvan sommigen met zelfs meer dan 15%
alcohol in de Californische stijl gemaakt (upon-the-fruit), daarnaast is het prijsniveau
relatief wat hoger voor Nederland in het algemeen, althans in vergelijking met de overige
Mediterrane wijnen in de wereld. Er is naast deze Californische en Australische wijnstijl
ook een klassieke, veelal Franse wijnstijl! In de navolgende dagen, zien, proeven en
ontdekken we meer. Vooral waaronder ook prachtige wijnen van o.a. de Viognier druif.


http://www.tulip-winery.co.il/
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We komen ook wijnen tegen waarvan het alcohol percentage lager is, door o.a. bewust
eerder te oogsten..

Tel Aviv

Voor de kunstliefhebbers: bezoek zeker het museum van modern art of tel Aviv wat net
twee maanden open is, architectonisch bijzonder spectaculair . Je vind hier een van de
mooiste kunst collecties in de wereld. Voor de sportieve; bezichtig de stad met een
huurfiets die overal in de stad te huur zijn en waar je een prachtige kustroute kunt
maken naar het historische stadje Jaffa.

Op de tweede dag van onze reis bezoeken we de boetiek Yatir Winery, in
Tel Arad 500mtr boven de zeespiegel in het noordoosten van Negev. Een populair gebied
voor wijnbouw in de oudheid. Bodem is zanderig en leem. De temperaturen variéren van
zeer warm tijdens de dag, met koelere avonden en koude nachten. De luchtvochtigheid is
laag, maar de wijngaarden worden vaak gehuld in mist tijdens de ochtenduren. Tevens
wordt gebruik gemaakt van drup-irrigatie. Yatir Winery is een dochteronderneming van
Carmel opgericht in het jaar 2000 en de eerste wijnen werden gelanceerd in 2004. Hier
wordt de wijnmaker Eran Goldwasser geheel onafhankelijk en zelfstandig gewerkt. Een
klasse apart. Voor het eerst maken we kennis met een wonder! Hoe van een dorre en
droge woestijn in het zuiden van Israél een vruchtbaar land wordt gemaakt. Het kost
goud om er wijn te verbouwen maar de resultaten zijn verbluffend in dit aan het oog
onttrokken wijnbedrijf. Na een rondleiding op het bedrijf met een mooie proeverij van
topniveau. Hierna een tocht door dit ruige woestijnachtige gebied om de wijngaarden te
bezoeken, we reden echt door de geschiedenis. Met een picknick in Arad op weg naar
Jerusalem. Ook een zeer indrukwekkende belevenis. Zie foto's.

Jeruzalem een ‘must’ om iets van het huidige Israél te begrijpen. Naar Jeruzalem op een
wijnreis? Vergelijk het min of meer met het verplichte bezoek aan Buenos Aires, tijdens
een wijnreis in Argentinié! Jeruzalem, werd dan ook met hulp van zeer informatieve
gidsen bezocht, vanwege het historische besef. Het is een lange, maar boeiende dag.

Hierna werd door ondergetekenden, gedurende een aantal dagen de wijnbeurs van
Israélische wijnen bezocht. Voor een land met thans 5500 hectaren aan wijngaarden en
het nodige areaal in voorbereiding, een fantastische kans om kennis te maken met
talrijke wijnbedrijven en hun stijlen. Opvallend detail tijdens deze reis zijn de optimale
Wi-Fi voorzieningen in het hotel waar we verblijven en op de wijnbeurs.


http://www.yatir.net/

3 Mr. Adam Montefiore
ambassadeur van de Israelische wijnbouw

Deze keer geen uitgebreide reeks van proefnotities maar wat foto impressies van deze
unieke reis.

Met oprechte dank aan alle betrokkenen van de Ambassade van Israélische export, voor
de fantastische organisatie van deze indrukwekkende wijnreis.

René Persoon en Lieske Vos



