
Castellroig 
 

 
 

Na de lunch bezochten wij Finca Sabaté i Coca, een familiebedrijf te San Sadurní d’Anoia. 

De wijnen worden op de markt gebracht met het etiket Castellroig, de topwijnen met het 

etiket Sabaté i Coca. Wij worden ontvangen door eigenaar en wijnmaker Marcel Sabaté i 

Coca en exportmanager Ricard Zamora-Isanda. 

 

 
 

Wijngaarden 

Ook hier stappen we direct in 4-wheel jeeps en rijden naar de Finca, het landgoed. Van 

de 55 ha wijngaarden is 24 ha beplant, in 2018 werd 5 ha nieuw beplant. De 76 percelen 



worden afgewisseld door 30 ha bossen. Er zijn 18 bodemtypes met veel stenen en klei. 

Het voornaamste druivenras is xarel.lo.  

 

 
 

De wijnbouw is biologisch met biodynamische aspecten. De wijnkalender wordt echter 

niet gevolgd, dat vindt Marcel te lastig. De wijngaarden worden bemest met organische 

mest, maar er wordt niet gewerkt met koehoorns die in de bodem worden gestopt. Er 

wordt gespoten met kopersulfaat als het nodig is. Dit product, waar tot nu toe geen 

vervanger voor is, breekt na 2 weken af. Soms wordt gespoten met biodynamische 

preparaten. De oogst gebeurt waar de druiven rijp zijn, nooit alles tegelijk. 

 

Op 300 m hoogte is een uitkijkpost, waar we een glas Cava rosé proefden: 

 

 
 

***(*) Cava Reserva Familiar Brut Rosat 2012, Sabaté i Coca 

100% garnacha nera van terrassen aan de rivier Bitlles met kalksteen bodems. 

Gedegorgeerd november 2017. Alc. 12%, restsuiker 7,3 g/l (anders is garnacha wijn te 

streng). Productie circa 17.000 flessen. € 10,73. 

K helder oranje 

G aardbeien, frambozen, drop, romig, elegant en zeer zuiver 

S rood fruit en tijm, hoge zuurgraad: de dosage is nodig 



A prima lengte 

T heerlijke dorstlessende rosé, we proeven er aardbeien bij die prachtige aroma’s in de 

wijn losmaken 

 

 
 

 
 

Winery 

Deze werd gebouwd in de jaren 80 van de vorige eeuw  

 



 
 

 
 



 
 

Productie en export  

De totale productie – uitsluitend van eigen wijngaarden - bedraagt circa 200.000 flessen 

per jaar, waaronder ook wat stille wijn. Op alle flessen staat aan de achterkant de datum 

waarop de wijn is gedegorgeerd. Importeur: Zwagers Wijnimport. 

 

Proeverij 

De vermelde prijzen zijn horecaprijzen ex BTW. 

 

  
 



***(*) Cava Castellroig Gran Reserva Brut Nature 2013 

Voornamelijk xarel·lo, aangevuld met macabeo en parellada. Van diverse soorten 

bodems, Boja, Calma, Mosset en Sabaté. Apart gevinifieerd. Minimaal 30 maanden sur 

lattes. Productie 30.000 flessen. € 11,65. 

K gemiddeld goudgeel, mooi geïntegreerde mousse 

G planten en bloemen, venkel en anijs, rijpe meloen en peer 

S levendig met mooie vulling, brioche, prima balans 

A lange finale 

T verfijning met veel schakeringen van rijp fruit 

 

**** Cava Gran Reserva Brut Nature ‘Cuvée José Coca’ 2011, Sabaté i Coca 

80% xarel.lo en 20% macabeo van oude stokken uit 4 terroirs, o.a. Marges en Calma. 

Apart gevinifieerd. Brut Nature, restsuiker 1 g/l. 48 maanden sur lattes, gedegorgeerd 

februari 2018. Productie circa 14.000 flessen. € 14,95 

K goed geconcentreerd goudgeel, zeer fijne belletjes 

G prachtig fruit, zeer mineraal, heel veel expressie 

S wit fruit, ananas, citrus, munt, gul en zeer levendig, uitstekende rijpheid, minerale 

terroir-expressie, venkel van de xarel.lo  

A zeer lang met prachtige balans, gekonfijt fruit 

T vlezig, complex, zilt en romig, superbe, zeer aantrekkelijke prijs 

 

****(*) Cava Paratge Qualificat Terroja ‘Reserva Familiar’ 2008, Sabaté i Coca 

100% xarel.lo van zeer oude stokken uit de Terroja wijngaard. De bodem van rode aarde 

heeft een laag kalksteen op 70 tot 90 cm diepte. De bodem kan precies genoeg water 

vasthouden om de groei van de wijnstokken tijdens de droge zomermaanden in balans te 

houden. Het resultaat is druiven met een goede zuurgraad bij optimale fenolische en 

technische rijpheid. Dit terroir is precies wat de gemiddeld tot laat rijpende xarel.lo nodig 

heeft voor optimale expressie. 30% werd vergist en 3 tot 4 maanden gerijpt in vaten van 

kastanjehout. 50 maanden sur lattes, gedegorgeerd november 2017. Alc. 12%, geen 

toevoeging van suiker (Brut Nature). Productie 5.760 flessen. € 23,95. 

K opvallend jeugdig groengeel, fijne en aanhoudende mousse 

G zeer subtiel en kristalzuiver, de complexiteit waaiert met openstaan steeds meer uit 

S bijzonder rijk geschakeerd met o.a. patisserie (brioche, citroentaart), tijm en venkel 

A zeer lang en complex, met toast, minerale terroir-tonen en romigheid 

T Deze wijn was in 2017 nog erg gesloten en Marcel besloot om de wijn nog niet op de 

markt te brengen. Is nu prachtig en al veel meer ontwikkeld, maar zal zich de komende 5 

jaar op fles nog aanmerkelijk verbeteren. Grote wijn voor een spotprijs. 

 



    
 

****+ Cava Paratge Qualificat Terroja ‘Reserva Familiar’ 2010, Sabaté i Coca 

Productie 7.412 flessen. Alc. 12%. € 24,10 (2011, speciale prijs voor NGS leden € 

22,00). 

K nog tamelijk groen met geel, prima concentratie en goede mousse 

G zeer complex, prachtige tonen van bloemen en edel fruit, iets confituur en amandelen  

S hechte balans, een zeer mooi geheel en wat een spel! 

A krachtige, zilte finale met machtige minerale expressie en fijne bitters 

T een van de beste wijnen van deze reis 

 

****+ Terroja de Sabaté i Coca 2014 

Niet-mousserende wijn van 100% xarel.lo uit de Terroja wijngaard met 90 jaar oude 

stokken. Zie hierboven bij de Cava Paratge 2008. Vergist en opgevoed in rvs tanks, 

zonder malo. Alc. 12%. Productie 3.206 flessen. Niet te koop bij Zwagers Wijnimport. 

K gemiddeld geconcentreerd groengeel 

G nog gesloten, elegant en zeer mineraal, citrus en bloemen, puur en zuiver 

S prachtig fruit van appel, perzik en citrus met zeer frisse, speeksel opwekkende zuren 

A grootse lengte met sublieme, olieachtige vulling van ananas, grapefruit, munt en 

venkel 

T complexe en zeer evenwichtige gastronomische wijn, bij loup de mer grillé au fenouil 



  
                                      overhandiging van de Reypenaer kaas 

 

Diner in Winebar Monvinic 
In Winebar Monvínic, naar verluid een van de beste van Barcelona, proefden wij tijdens 

het diner vier Cava’s. 

 

 
als amuse kaviaar van aubergine met gekonfijte tomaat en kerrie 

 



  
 

 
salade van spinazie, groene asperges, sperziebonen, tuinbonen en gerookte eendenborst 

 

*** Cava 1312 Reserva Especial Brut 2015, Heretat Mestres 

Assemblage van 35% macabeo, 30% xarel.lo en 35% parellada. Ruim 15 jaar oude 

stokken. Vergist in rvs tanks bij 14-15°C. Ruim 18 maanden sur lattes, met de hand 

gedegorgeerd in februari 2018. Alc. 11,8%, restsuiker 5-6 g/l. Productie 60.000 flessen. 

Geen importeur. – Bleek strogeel met groene reflectie. Levendige geur van bloemen en 

groene kruiden, strak en wat metalig, wat agressief door sulfiet. De zwavel komt helaas 

terug in de strakke smaak, die daardoor jammer genoeg wordt afgedekt. 

 

 



***(*) Cava Brut Rosado Reserva Barrica, Carles Andreu 

100% trepat. Korte inweking op de schillen. Vergist bij lage temperatuur in barriques van 

nieuw Frans eiken, en daarin 3 maanden gerijpt. 26 maanden sur lattes. Alc. 11,5%. Te 

koop bij www.sacachrocos.be € 20,00 ex BTW (ook per 6 flessen). - Licht tot gemiddeld 

geconcentreerd roze. Stevige geur, zeer aangenaam, iets animaal, licht kruidig. 

Uitstekende smaak, zeer vineus en wat boers van stijl, geen houtdominantie. Goede 

lengte met fraaie integratie van het hout. Zeer goede rosé. 

 

  
                                                      rijst met galera garnalen en inktvis 

 

****- Cava Gran Reserva Brut Nature 2009, Huguet Can Feixes  

Zie eerder in dit verslag bij het bezoek aan Huguet Can Feixes. 

 

  
                                                       chocolade crème brûlée met frambozensorbet 

 

Cava Gran Cuvée de Postre, Gramona 

33% xarel.lo, 33% macabeo en 33% parellada. Biodynamische wijnbouw. Ruim 30 

maanden sur lattes. Alc. 12%, dosage 50 g/l. Imp. Wijnimport Bart. Richtprijs € 10,85 

horeca ex BTW (niet op voorraad, op bestelling). – Intens goudgeel. Vrij krachtige geur 

van bloemen, kweepeer, vanille en fijne specerijen, patisserie met gekonfijte vruchten. 

Zoete, kruidige smaak van brood met kaneel en zoethout. Prima lengte, romig en zacht. 

Uitstekende dessertwijn met veel karakter. 

 

 

http://www.sacachrocos.be/


Pere Ventura 
 

 
 

 



 
 

 
 

De laatste dag begon met een bezoek aan Pere Ventura te San Sadurní d’Anoia. Wij 

werden ontvangen door Communicatie- en PR Manager Sigrid Fuilhem, General Manager 

Tom Dukker en wijngaardmanager Roger in het privéhuis ‘Can Bas’.  

 



Pere Ventura Family Wine Estates is een Catalaans familiebedrijf. Het omvat drie 

wineries, Pere Ventura (DO Cava), Can Bas Domini Vinícola (DO Penedès) en Merum 

Priorat (DOQ Priorat). Totaal grondbezit 194 ha, waarvan 84,5 ha wijngaarden. 

 

Het Cava bedrijf Pere Ventura werd in 1992 opgericht door Pere Ventura. Zijn grootvader 

was van de familie Cordoniu. Hij ging naar de Champagnestreek om de kunst af te 

kijken. De mousserende wijn werd toen eveneens Champagne genoemd.  

 

 
 

 



 

Wijngaarden 

Vervolgens maakten wij met wijngaardmanager Roger in jeeps een tocht door de 

wijngaarden. Het landgoed van 82 ha omvat 60 ha wijngaarden voor de productie van 

Cava. De wijnbouw is biologisch gecertificeerd. Dat komt steeds vaker voor in Penedès. 

We bevinden ons 250 m boven zeeniveau. 

 

 
 

We komen voorbij een wijngaard met 90 jaar oude macabeo stokken voor de Cava de 

Paraje Calificado. Verderop zien we percelen met parellada, xarel.lo, chardonnay en pinot 

noir (voor rosé). De plantdichtheid varieert van 5.000 tot 6.000 stokken/ha, wat minder 

dan de helft is van het toegestane maximum. In de oude wijngaarden staan 3.000 

stokken per ha. 

 

 



 

De oude wijngaarden hebben bush vines, de nieuwe aanplant is aan draden opgebonden. 

Er is heel veel biodiversiteit: bossen, hellingen en heuvels met vogels en insecten. 

 

 
wijngaardmanager Roger 

 

Kelders 

 

 



 

De ondergrondse kelders van Pere Ventura hebben 3 verdiepingen en meten 2 km in 

totaal. Ze hebben een capaciteit van 10 tot 12 miljoen flessen. De Cava’s liggen tot 30 

maanden sur lattes. De Gran vintage nog langer. Vroeger, toen de kwaliteit van de 

flessen nog niet zo goed was, explodeerden ze vaak. Tegenwoordig zijn het nog maar 3 

van de duizend die spontaan uit elkaar knallen.  

 

 
 

Hoe lager we in de kelders afdalen, hoe koeler het wordt. In de onderste kelder rijpen de 

beste wijnen. In een kleine afgesloten kelder worden van elke oogst flessen bewaard als 

referentie voor het blenden. We zien gyropalettes voor de remuage. Speciale flessen en 

magnums liggen in pupitres en krijgen remuage met de hand. 

 

Productie en export  

De totale productie van Pere Ventura Family Wine Estates bedraagt 1.437.400 flessen 

wijn, waarvan 1,3 miljoen flessen Cava. De export bedraagt 90%, de grootste afnemers 

zij Duitsland, België en Nederland. De Nederlandse importeur van de Cava’s van Pere 

Ventura is Résidence Wijnen. 

 

Proeverij 

De vermelde prijzen zijn horecaprijzen ex BTW. 

 

***(*) Cava Primer Reserva Brut 

40% xarel.lo, 40% parellada, 20% macabeo uit wijngaarden in de lage en centrale 

Penedès. Gekoelde druiven – de drie rassen apart- werden zacht geperst, alleen de 

eerste 55% van de persing werd gebruikt. Vergist in rvs tanks bij 16-18°C. 15-18 

maanden sur lattes. Alc. 11,5%, zuren 5,97 g/l, dosage 12 g/l. € 6,95. 

K bleek groengeel 

G goed fruit, fris en speels 

S vrij vol en rond, de vulling is goed en het extract is pittig 

A gemiddelde lengte 

T geslaagde Cava met rijp fruit 



 

****- Cava Tresor Reserva Brut 

40% macabeo, 40% xarel.lo, 20% parellada, uit wijngaarden met oude en jonge stokken 

in de centrale en hoge Penedès. Gekoelde druiven werden zacht geperst, alleen de eerste 

55% van de persing werd gebruikt. Vergist in rvs tanks bij 16-18°C. 24-30 maanden sur 

lattes. Alc. 11,5%, zuren 5,97 g/l, geen dosage. € 10,95 

K gemiddeld geconcentreerd geelgroen 

G veel meer elegantie, met wit fruit, fijne bloesem en toast 

S lichte specerijen, fraaie balans met wat toast, groene kruiden en venkel 

A mooie lengte 

T zeer aantrekkelijk en karaktervol, met complexe tonen 

 

  
 

****- Cava Tresor Anniversary Gran Reserva Brut 2013 

40% macabeo (lage Penedès), 40% xarel.lo (centrale Penedès), 20% parellada (hoge 

Penedès). Gekoelde druiven werden zacht geperst, alleen de eerste 55% van de persing 

werd gebruikt. Vergist in rvs tanks bij 16-18°C. 48 maanden sur lattes. Alc. 11,5%, 

zuren 5,7 g/l, geen dosage. Productie 19.656 flessen. € 10,95. 

K gemiddeld geconcentreerd geelgroen 

G planten en groene kruiden, veel expressie, meer concentraat dan de vorige wijn, munt 

en venkel 

S brioche, flensjes, appeltaart 

A nog meer lengte 

T fraaie complexiteit, veel karakter 

 

**** Cava Maria del Mar Gran Reserva 2014 

60% xarel.lo (centrale Penedès) en 40% chardonnay (hoge Penedès). Gekoelde druiven 

werden zacht geperst, alleen de eerste 55% van de persing werd gebruikt. De 

chardonnay werd deels vergist en 5 maanden opgevoed met bâtonnage in eiken vaten. 

Minimaal 36 maanden sur lattes. Alc. 11,5%, zuren 5,89 g/l, dosage 4,5 g/l. € 11,75. 

K goed geconcentreerd goudgeel 

G rijk en vol, intens aroma van rijp fruit met toast en specerijen 

S rabarber, gekonfijt fruit, toast, hoge zuurgraad, veel extract 

A lang en zilt 

T zeer stevig met krachtige zuren, het hout is niet terug te vinden 

 



 
 

      
 

****+ Cava Gran Vintage 2012 

Een Gran Reserva Brut  van oude stokken, 50% xarel.lo en 50% macabeo. Wordt alleen 

in de beste jaren geproduceerd. Hele trossen werden zacht geperst, alleen de eerste 

52% werd gebruikt. Apart vergist met wilde gisten bij 15°C en gescheiden opgevoed. 60 

maanden sur lattes. Alc. 12%, zuren 6,2 g/l, restsuiker 4 g/l plus dosage 4 g/l. € 43,95. 

K goudgeel 

G boeiende complexe tonen, elegant 

S prachtig en zeer compleet, met rijke vulling zoel als verfijning 

A opmerkelijk goede lengte 

T met afstand de beste wijn van deze proeverij, overtuigt direct met vlekkeloze balans 

 

 



****- Cava Vintage Rosé 2013 

Een Gran Reserva van 20 jaar oude stokken op de Garraf hellingen op 211 m hoogte, 

100% pinot noir. Wordt alleen in de beste jaren geproduceerd. De druiven van de diverse 

percelen werden apart geperst. Van een deel werd rosé gemaakt, deels direct geperst 

(florale aroma’s), deels tot 8 uur skin contact (fruitaroma’s), van een ander deel werd 

blanc de noirs gemaakt. Apart vergist met wilde gisten bij 15°C en gescheiden opgevoed. 

46 maanden sur lattes. Alc. 12%, zuren 5,9 g/l, restsuiker 4 g/l plus dosage 4,5 g/l. € 

21,75 

K gemiddeld tot licht roze 

G heel apart, met citrus en gekonfijte aardbeien, frambozen en kersen 

S sappige kersen en frambozen met elegantie door uitstekende zuren 

A zeer stevig en lang, met veel extract 

T fraaie eetwijn 

 

 
afscheid bij Pere Ventura met Reypenaer kaas  

 

Juvé & Camps 
 

Het laatste bezoek van deze boeiende reis was dat aan Juvé & Camps in San Sadurní 

d’Anoia. Wij werden ontvangen in de winery te Espiells door Victor Bernabé, export 

manager Europa en oenoloog Antoni Cantos. 

 

Dit familiebedrijf kan bogen op een eeuwenlange geschiedenis. De basis werd in 1796 

gelegd door Juan Juvé. In 1972 werd de eerste fles Cava Gran Juvé Camps 

geproduceerd, een Gran Reserva Brut Nature. In 1999 verscheen de eerste Cava met 

jaartal, van 100% chardonnay, die sindsdien alleen in de beste jaren wordt 

geproduceerd. In 2011 werd de eerste Blanc de Noirs geproduceerd, van 100% pinot 

noir. 



 
 

 



 
 

 



    
 

 
 

Wijnbouw 

Het wijngaardbezit van Juvé & Camps in Penedès bedraagt 500 ha.  

 Espiells – Het grootste domein met 200 ha wijngaarden in Alt Penedès, op de 

hellingen van de Montserrat berg, die de wijnsokken beschermt tegen de koude 

noordenwind. Er staan oude wijnstokken op bodems van goed doorlaatbare klei 

en kalksteen op 180 en 245 m hoogte. Er staat macabeu en xarel·lo, maar ook 

chardonnay en pinot noir.  



 Mediona – De wijngaarden Can Massana, Alzinetes, El Prat, Mas Pagès en Can 

Soler werden later verworven. Liggend op steile hellingen op 500 tot 750 m 

hoogte. Hier is een sterk verschil tussen dag- en nachttemperatuur. Sommige 

wijngaarden hebben oude stokken. De bodem is rotsachtig en zeer geschikt voor 

parellada. 

 La Cuscona – Een kleine, 17 ha tellende wijngaard met vlakke bodem ten zuiden 

van Sant Sadurní d’Anoia. Op een diepe bodem van kalksteen staat macabeo. 

 

 
 

Na een jarenlange conversie is de wijnbouw sinds 2015 gecertificeerd biologisch. In de 

wijngaarden staan eigen meteo stations. Er zijn plannen om drones te gaan gebruiken. 

 

 
 

Winery 

De winery in Espiells, op 5 km ten noordoosten van Sant Sadurní d’Anoia, werd gebouwd 

in 1991 en is omringd door de eigen wijngaarden. De belangrijkste is de 7 ha grote  



wijngaard La Capella, met ruim 50 jaar oude xarel.lo stokken waarvan de druiven 

bestemd zijn voor de Cava de Paraje Calificado. Rond een groot plein staan een 

uitkijktoren en gebouwen die doen denken aan de chais in Bordeaux. De winery heeft 

een overcapaciteit.  

 

 
 

We lopen voorbij 5 enorme persen, vanwaar lange rvs pijpleidingen door de hal lopen. 

Voor de Blanc de Noirs van 100% pinot noir wordt een speciale pers gebruikt, die 

langzaam en zacht zijn werk doet. Hiervan worden jaarlijks 25.000 flessen geproduceerd. 

Verderop staan grote rvs tanks en een enorme betonnen tank. In een grote 

ondergrondse kelder bevinden zich barriques van Amerikaans en Frans eiken.  

 

 
 



Juvé & Camps heeft eigen gistselecties ontwikkeld op basis van wilde gisten uit de 

wijngaarden. Er wordt voornamelijk gewerkt met het vrij weggelopen sap. De 1e persing 

wordt gebruikt voor de basiskwaliteiten, de 2e persing wordt verkocht. De basiswijnen 

voor de Cava krijgen altijd malo, omdat de zuurgraad daarvoor meestal toereikend is. We 

zien dat de flessen één voor één, liggend op een band, worden getransporteerd. 

 

Rijpingskelders 

De ondergrondse kelders waar de flessen sur lattes tot 9 jaar liggen te rijpen op 6 

verdiepingen, bevinden zich sinds 1921 in Sant Sadurní d’Anoia. De remuage van de 

Cava flessen gebeurt met de hand door een ploeg van 10 mensen, er komen geen 

gyropalettes aan te pas.  

 

Productie en export 

De productie bedraagt circa 3 miljoen flessen per jaar, meest Cava. De export kreeg 

vorm vanaf 1982. Importeur: Wijnkelder Brouwersgracht 

 

 
 

Proeverij 

In een professioneel proeflokaal laat oenoloog Antoni Cantos ons een serie wijnen 

proeven, die hij uitvoerig toelicht. De vermelde prijzen zijn horecaprijzen ex BTW. 

 

***(*) Cava Gran Juvé & Camps 2013 

Gran Reserva Brut, wordt alleen in de beste jaren geproduceerd. 25% xarel.lo, 25% 

macabeo, 25% parellada en 25% chardonnay uit hoger gelegen wijngaarden. 5 tot 10 

dagen vergist in rvs tanks bij 20°C. 4 jaar sur lattes. Alc. 12%, dosage 7 g/l. Niet in 

assortiment. 

K gemiddeld geconcentreerd goudgeel met goede mousse 

G geel fruit en citrus, witte bloesem, levendig, duidelijk mineraal 

S gemiddeld tot goed extract, wat boers van stijl, zilt en iets kruidig  

A prima lengte 

T goed glas, in evenwicht 

 

***(*) Cava Juvé & Camps Reserva de la Familia 2014 

Gran Reserva Brut Nature. Assemblage van 55% xarel.lo, 35% macabeo en 10% 

parellada. Alleen het vrij weggelopen sap wordt gebruikt. 3 jaar sur lattes. Alc. 12%, 

geen dosage. € 12,49. 

K licht tot gemiddeld geconcentreerd groengeel 



G floraal, citrus, lichte concentratie 

S sappige inzet door flinke zuren, elegant, mooie balans met subtiele tonen van terroir 

A zilt met grapefruit 

T goed glas Cava met breedte van de malo en tonen van gist 

 

 
 

****- Cava Juvé & Camps Essential 2015 

Reserva Brut van 100% xarel.lo. 2 jaar sur lattes. Alc. 12%, restsuiker 4 g/l. Niet in 

assortiment. 

K gemiddeld tot goed geconcentreerd groengeel 

G vrij krachtig, vineus en nerveus, mooie expressie, versterkt door de autolyse 

S fraaie fruitvulling, brioche, patisserie, venkel 

A frisse zuren dragen de finale met prima lengte en bitters aan het einde 

T uitstekende wijn met finesse en complexiteit 

 

***(*) Cava Juvé & Camps Brut Rosé 

100% pinot noir uit Alt Penedès. Korte inweking op de schillen. Alleen het vrij 

weggelopen sap wordt gebruikt. 9-15 maanden sur lattes. Alc 12%. € 10,49. 

K diep roze tot licht kersenrood 

G kersen, grenadine, bosaardbeien, frambozen en amandelspijs 

S droog met dezelfde aroma’s, verfrissend, zuiver fruit 

A prima lengte met lekkere amandelbitters 

T heerlijke speelse rosé 

 

   



 

****(*) Cava de Paraje Calificado ‘La Capella’ 2010, Juvé & Camps 

Gran Reserva Brut Nature van 100% xarel.lo, 28 jaar oude stokken uit de La Capella 

wijngaard. 8 jaar sur lattes. 12% alc, geen dosage. Niet in assortiment. 

Consumentenprijs in Spanje circa € 70,00. 

K diep en fonkelend goudgeel met uitstekende mousse 

G rijk geheel van kweepeer, sukade en cake met vruchten, flink aromatisch, elegant en 

complex 

S dezelfde aroma’s herhalen zich met strakke verfijning, goed vulling en veel karakter 

A grootse lengte, blijft subtiel geschakeerd 

T grote complexe wijn, zacht tot aan het einde, met een flink prijskaartje 

 

 
oenoloog Antoni Cantos 

 

Bij de lunch proefden wij nog twee uitstekende wijnen, een Cava Blanc de Noirs en een 

Cava Chardonnay (Wijnkelder Brouwersgracht € 16,49). 

 

Met dank aan: 

 

 Pedro Bonet, voorzitter van DO Cava, voor deze prachtige en zeer leerzame reis; 

 Luis Marco Vallespín van de technische afdeling van DO Cava, voor zijn 

instructieve proeverij met prachtige wijnen en veel informatie;  

 Sílvia Grimaldo Martinez van het Consejo Regulador de la DOP Cava voor de 

organisatie en begeleiding van onze groep tijdens de reis. 
 


