In A Bottle - een nieuwe club van wijnproducenten presenteert zich
Door Paul Op ten Berg

Drie oenologen
Drie Franse oenologen namen het initiatief om een club op te richten van zeventien
wijnproducenten in de Bordeaux streek.

o Stéphane Toutoundji stopte met zijn studie farmacie en biochemie en werd
oenoloog. Aanvankelijk werkte hij alleen, voor circa 60 Chateaux in Bordeaux,
Portugal, Turkije en elders. Hij had veel succes en zijn cliénten zagen hum omzet
elk jaar toenemen. In 2002 nam hij in Libourne het Laboratoire d’Analyses
Viticoles van Gille Pauquet over.

e In 2005 sloot Thomas Duclos - hij studeerde eerst medicijnen en daarna
oenologie in Bordeaux - zich bij hem aan. Hij nam veel kennis mee van de
wijnbouw in Bordeaux, maar ook van nieuwe technologie.

e In april 2013 voegde oenoloog Julien Belle zich bij het duo. Hij had al 10 jaar
ervaring met adviezen aan wijnboeren.
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Laboratorium OenoTeam

In 2012 verhuisde laboratorium OenoTeam van Stéphane Toutoundji, Thomas Duclos en
Julien Belle, dat inmiddels 300 cliénten had, in Libourne naar een groter gebouw van 500
m2. Op de begane grond staat zeer geavanceerde apparatuur, met van elk apparaat een
tweede exemplaar voor eventuele vergelijking en ingeval van storingen. Op de 1le
verdieping bevindt zich een proeflokaal.




Anonieme analyses

Als wijnproducenten hun monsters met most, half vergiste of gerede wijn komen
brengen, worden deze eerst geclarifieerd omdat analyse anders niet mogelijk is. Daarna
worden ze in halve flessen gedaan en voorzien van een anoniem etiket van het
laboratorium. De monsters worden onder andere onderzocht op suikergehalte,
hoeveelheid zuren, PH, hoeveelheid stikstof (een indicatie voor de groeikracht van de
plant), sporen van metalen als koper en additieven (dat kan slechts in enkele laboratoria
in Europa). Ook TCA en Brettanomyces kunnen worden vastgesteld.

Glucospectose

De drie oenologen zijn apentrots op hun nieuwste aanwinst, twee apparaten van de
fabriek Mindray. Dit toestel is afkomstig uit de medische wereld, maar het laboratorium
van OenoTeam is het enige ter wereld dat dit gebruikt voor wijnonderzoek, en wel voor
het meten van glucose en fructose.



Meetapparatuur van Mindray

Minder SO2 door bio-protectie

De oenologen van OenoTeam hebben de laatste drie jaar gezocht naar methodes om de
totale hoeveelheid SO2 in wijn op een veilige manier te beperken. De nu gevonden bio-
protectie methode wordt gezien als een belangrijke vooruitgang. Ze werd voor het eerst
toegepast bij de rode wijnen van 2014.

Zwavel beschermt wijn tegen oxidatie en de vorming van azijnzuur. Maar zwavel neemt
ook wat van de zuiverheid van het fruit weg. Conventioneel geproduceerde rode wijnen
mogen maximaal 150 mg/l zwavel bevatten, wijnen van biologische wijnbouw 100 mg.
Alternatieve wijnboeren die zgn. vin nature produceren, proberen zo veel mogelijk zonder
toegevoegde zwavel te werken.

Door bio-protectie kunnen de alcoholische en malolactische gistingen plaats vinden
zonder SO2 (zwaveldioxide) toe te voegen, en zonder nadelige gevolgen. Met als
resultaat wijnen met zeer zuiver en geconcentreerd fruit.



Het principe is eenvoudig: vul de microbiologische omgeving met bekende micro-
organismen (gisten of bacterién) die ongewenste populatie kunnen onderdrukken. Deze
micro-organismen die op de schillen van druiven zitten, werden vermenigvuldigd en
gebruikt om de oogst te beschermen. Pas nadat de alcoholische gisting en de malo
voltooid zijn, wordt wel wat SO2 toegevoegd, maar minimaal en precies gedoseerd.

Sommige cliénten van OenoTeam als Chateau Cérons (Graves), Chateau La Grave Figeac
(Saint-Emilion Grand Cru), Chateau Haut Veyrac (Saint-Emilion Grand Cru) Chéateau
Grand Francais (Bordeaux Supérieur), Domaine de Moulin Pouzy (Bergerac) en Chateau
Payre (Cotes de Bordeaux) hebben hun gehele oogst op deze manier gevinifieerd, andere
als Chateau Bélingard (Bergerac) en Chateau du Bousquet (Cotes de Bourg) kozen voor
een gedeeltelijke aanpak.

Met deze grootschalige en gespreide aanpak is OenolLab voorloper in deze ontwikkeling.
De eerste reacties van de wijnproducenten zijn zeer positief. De extractie tijdens de
inweking voorafgaande aan de gisting verloopt zachter en er ontstaan prachtige
fruitaroma’s.
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In A Bottle



In april 2013 besloten de drie oenologen om de club In A Bottle http://inabottle.fr op te
richten, geselecteerd uit hun klantenbestand. Het aantal leden is 17 en ze produceren
wijnen in de volgende AOP’s:

Bordeaux Supérieur

Cotes de Bordeaux

Castillon Cotes de Bordeaux

Cadillac Cotes de Bordeaux

Cotes de Bourg

St. Emilion

St. Emilion Grand Cru

Pessac-Léognan

Puisseguin Saint-Emilion

Lussac Saint-Emilion

Montagne Saint-Emilion

Pomerol

Lalande de Pomerol

Fronsac

Monbazillac

Bergerac Sec

Cotes de Bergerac

Niet te veel regels

Voorzitter van in a bottle is sinds kort Patrick Saunier van Chateau Croix de Bertinat. De
oenologen begeleiden de wijnboeren bij de productie van hun wijnen, waarbij respect
voor het terroir en feeling met de consument voorop staan. Er wordt meer waarde
gehecht aan een goed contact met vakpers en inkopers dan aan regels en voorwaarden
binnen de club. Wel heerst er overwegend dezelfde mentaliteit. Vandaar het initiatief om
een groep journalisten gedurende enkele dagen ter plekke te laten kennismaken met de
wijnen en hun producenten. Een goed PR bureau zorgde voor de rest en de pers kon aan
de slag.

Patrick Saunier van Chateau Croix de Bertinat, vooritter van I A Bottle

Wine designers

De gekozen naam In A Bottle geeft al aan dat de stijl van de wijnen eigentijds is. Ze
geven veel drinkplezier en bevatten geen tannines die jarenlange opleg vragen.
Integendeel, het zijn vrij snel drinkbare wijnen met focus en precisie, die het terroir van


http://inabottle.fr/

de wijngaard goed weergeven. De drie oenologen zien zichzelf als wine designers. De
prijsklasse van de wijnen varieert van € 4,50 tot € 35,00 départ cave.

De Chateaux
De 17 leden van de club bezitten de volgende 26 Chateaux (met vermelding van
importeur) :

Chateau Ambe Tour Pourret (vignobles Lannoye) - Saint-Emilion Grand Cru -
geen importeur

Chateau Moulin de Clotte (vignobles Lannoye) - Castillon Cotes de Bordeaux -
geen importeur

Chateau Lanbersac (vignobles Lannoye) - Puisseguin Saint-Emilion - importeur
LFE

Chateau Bélingard - Bergerac en Monbazillac - importeur Intercaves

Chateau Blissa - Cotes de Bourg - geen importeur

Chateau La Claymore - Lussac Saint-Emilion - geen importeur

Chateau Flaunis - Montagne Saint-Emilion - geen importeur

Chateau Cilorn - Bordeaux Supérieur - geen importeur

Chateau Croix de Bertinat - Saint-Emilion - geen importeur

Chateau Croque Michotte - Saint-Emilion Grand Cru - importeur Frui, 8800
Roeselare, Belgié info@frui.be Tél.0032-51225111

Chateau Tour du Pin Figeac (SARL André Giraud) - Saint-Emilion Grand Cru -
importeur Henri Bloem

Chateau Le Caillou (SARL André Giraud) - Pomerol - importeur Henri Bloem
Chateau Grand Francgais — Bordeaux Supérieur - geen importeur

Chateau La Grave Figeac - Saint-Emilion Grand Cru - geen importeur
Chateau Lajarre - Bordeaux Supérieur - importeur Poot Agenturen

Chateau Canon Montségur - Castillon Cétes de Bordeaux - geen importeur
Chateau Manceédre (SARL Roy-Trocard) — Pessac-Léognan - importeur Robbers
en van den Hoogen

Chateau Jeandeman (SARL Roy-Trocard) - Fronsac - importeur Robbers en van
den Hoogen

Chateau Laborde (SARL Roy-Trocard) — Lalande de Pomerol - geen importeur
Chateau Milens - Saint-Emilion Grand Cru - geen importeur

Chateau Ogier de Gourgue - Cotes de Bordeaux - geen importeur

Clos du Pontet (Vignobles Quet) - Montagne Saint-Emilion - geen importeur
Chateau Haut Colas-Nouet (Vignobles Quet) - Bordeaux Supérieur - geen
importeur

Chateau Les Religieuses - Saint-Emilion Grand Cru - geen importeur
Chateau Saint Nicolas - Cadillac Cotes de Bordeaux - geen importeur
Chateau Tessendey - Fronsac - geen importeur
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Proeverij 2012

In het proeflokaal van OenoTeam volgde een proeverij van de wijnen van 2012. De
complete serie van de leden van In A Bottle, behalve van Chateau Grand Frangais, die in
2012 en 2013 geen wijn heeft gemaakt.

Mijn favorieten van het jaar 2012 waren vier Saint-Emilion wijnen:
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**** 4 Chateau La Tour du Pin Figeac 2012, Saint-
Emilion Grand Cru

75% merlot, 25% cabernet franc, 30 jaar oude stokken. 2/3
werd op hout opgevoed. Vrij diep paars. Volle geur, iets romig
en animaal. De smaak zet zacht in, rond, gul en vet.
Levendige, tamelijk lange finale. Uitstekend, stijlvol. De beste
2012. Départ cave € 30,00.

**xx Chateau Croque-Michotte 2012, Saint-Emilion
Grand Cru

74% merlot, 25% cabernet franc, 1% cabernet sauvignon, 52
tot 90 jaar oude stokken. 12-18 maanden hout. Geur van zwoel
fruit, iets gekookt. Stevige smaak met goed extract, munt en
specerijen, vlezige tannines. Mooie lengte, krachtige structuur.
Départ cave € 23,00.

***x* Chateau La Grave Figeac 2012, Saint-Emilion Grand
Cru

Biologische wijnbouw sinds 2012. 65% merlot, 35% cabernet
franc, gemiddeld 45 jaar oude stokken. Opvoeding op
barriques. Goed geconcentreerd paars. De geur is iets animaal,
maar fris en levendig. Goed geconcentreerde smaak, stevig,
met veel extract en niet zoet. Behoorlijke lengte. Stevig en
krachtig. Départ cave € 24,00.

**xx Chateau Les Réligieuses Grande Réserve 2012,
Saint-Emilion Grand Cru

100% merlot, opgevoed op 100% nieuwe barriques van Frans
eiken. Uitstekende kleur voor het jaar. Nogal diepe geur met
fijne schakeringen. In de smaak een mooi evenwicht tussen
verfijning en stevigheid. Veel lengte. Hechte structuur. Départ
cave € 25,00.



Tijdens de 3 dagen durende reis bezocht ik de volgende Chateaux:

Chateau Grand Frangais te Les Eglisottes — AOP Bordeaux Supérieur
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Dit door Dominique Vacher in ere herstelde familiebezit ligt ten noorden van Saint
Emilion. Dominique is afgestudeerd als farmacoloog en is directeur-eigenaar van het
farmaceutische bedrijf Laboratoires Genevrier te Antibes. Het bedrijf is de nummer 5 van
Frankrijk, heeft 280 mensen in dienst en exporteert naar 50 landen. Zijn vrouw Anne-
Emmanuelle is arts en ook verbonden aan het farmaceutische bedrijf.

Dominique Vacher



Wijngaarden

Vroeger werd Chateau Grand Frangais omringd door landerijen met akkerbouw, veeteelt
en wijnbouw. De vader van Dominique Vacher, een hoge regeringsambtenaar, besloot
om alle grond te verkopen, behalve het Chateau. Na het overlijden van zijn vader besloot
Dominique om het uit 1900 stammende kasteel te behouden en te restaureren. Omdat
de bodem in de directe omgeving minder geschikt is voor wijnbouw, kocht Dominique in
1990 een bestaande wijngaard ter grootte van 4,5 ha in de gemeente Saint-Antoine sur
I'Isle. Deze ligt op 10 km van het Chateau en heeft een aanmerkelijk betere bodem, met
een 20 cm dikke bovenlaag van zand en klei, en een onderbodem van graves rouges. De
aaneengesloten wijngaard is de laatste 10 jaar uitgebreid tot 7,8 ha door niet
beschermde, aangrenzende bossen te kopen, te rooien en er wijnstokken neer te zetten.

In dit heuvelachtige gebied wordt al sinds de 15° eeuw wijnbouw verricht. De
wijngaarden zijn beplant met 25% cabernet franc, 30% cabernet sauvignon en 45%
merlot, met een gemiddelde leeftijd van 35 jaar. De plantdichtheid is 4.500 stokken/ha
en het rendement varieert van 35 tot 40 hl/ha. Dominique heeft opties om aangrenzende
percelen met grasland of mais te kopen, maar hij wil eigenlijk niet uitbreiden.

Biologisch

Dominique wilde, met zijn farmaceutische kennis en achtergrond, de wijngaarden niet
bederven door met chemicalién te werken. De wijnbouw startte dan ook als ‘lutte
raisonnée’ is sinds 2001 gecertificeerd biologisch. Niet biodynamisch, want biologisch is
hier al lastig genoeg. De wijngaard wordt omringd door bossen en graanvelden. Het
verschil tussen dag- en nachttemperatuur bedraagt circa 10°C.

Uitbesteed

De wijnbouw is uitbesteed aan een uitstekend bedrijf, dat drie personen inzet. Ze
bewerken de bodem met machines om deze los te houden. Door kort te snoeien (cordon
de royat) wordt het rendement beperkt en gaat de kwaliteit omhoog. Zijwortels worden
weggehaald tot 1 meter diepte met een machine die sous-solleuse heet. Er worden geen
chemische bestrijdingsmiddelen gebruikt, behalve kopersulfaat en zwavel, indien nodig
en met mate.
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Oogst

Tijdens ons bezoek worden de laatste druiven geoogst met 14 mensen uit de buurt,
perceel voor perceel. In 2014 is de opbrengt slechts 30% van de normale. Merlot is in
2014 onvoldoende van kwaliteit, waardoor de wijn uitsluitend zal bestaan uit cabernet
franc en cabernet sauvignon. Er wordt deels machinaal en deels handmatig geoogst,
mede afhankelijk van de beschikbaarheid van de gehuurde oogstmachine. De druiven
worden tijdens de pluk geselecteerd, niet bij aankomst. Het transport naar de winery
duurt 20 minuten.

Vinificatie en opvoeding

De winery is gevestigd in een chai naast het Chateau, die gebouwd werd in 1990 en in
2011 werd uitgebreid en grondig werd geisoleerd. Er wordt traditioneel gewerkt, maar
zonder toevoegingen. De druiven van elk perceel worden apart verwerkt. In een goed
jaar bedraagt de productie 35.000 flessen. Adviserend oenoloog is Julien Belle van het
OenoTeam. Dit najaar komt de wijn van 2010 op de markt. Export heeft plaats naar de
USA, China en Zwitserland, maar nog niet naar Nederland. Van grote jaren kunnen de
wijnen 15 jaar oud worden.






Alleen wijn van goede jaren

Dominique Vacher vond in 2012 en 2013 de druiven te slecht. Hij liet ze hangen en
bracht van die jaren geen wijn uit. Hij houdt erg van cabernet franc en zijn wijnen
bevatten een hoog percentage daarvan. Maar cabernet franc is een lastig druivenras.
Dominique streeft met zijn wijnen naar typiciteit van druivenrassen en terroir, met een
stijl die als Vin Plaisir te betitelen is.
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**x 4 Chateau Grand Frangais Cuvée Héritage 2011

Instapwijn van 40% merlot, 40% cabernet sauvignon en 20% cabernet franc. Geen
houtopvoeding. Alc. 12,5%. € 12,50 consument.

K licht tot gemiddeld geconcentreerd robijnrood

G fijn fruit, zuiver en elegant

S zacht en puur, sappig en soepel, lichte tannines van de schillen

A prima lengte, in verhouding

T licht verteerbaar, serieuze ‘vin plaisir’ voor een modern publiek, nu drinken bij lichte,
eigentijdse gerechten



**%¥(*) Chateau Grand Francais 2010

Assemblage van 45% cabernet franc, 30% merlot en 25% cabernet sauvignon en.
Vergist met malo, en daarna 12 maanden opgevoed op demi-muids van Frans eiken (1/3
-1/3-1/3). Alc. 12,5%. € 14,50 consument.

K goed geconcentreerd robijnrood

G iets kruidig en animaal, aangenaam bessenfruit

S frisse inzet met fijne tannines, goede structuur

A tamelijk lang

T ook deze wijn is absoluut niet zwaar en uitstekend op dronk, interessante prijs

Chateau Laborde, Lalande de Pomerol
Vignobles Roy-Trocard www.roy-trocard.com

v ~dln,
Jean Trocard

400 jaar historie
De geschiedenis van de familie Roy-Trocard gaat terug tot 1628. Toen kocht de familie
de eerste wijngaarden in de omgeving van Libourne. Vervolgens leverde elk van de 15
generaties wel iemand op die wijnboer werd. Vignobles Roy-Trocard groeide in 400 jaar
uit tot 68 hectare:

e Chateau Mancédre, AOP Pessac-Léognan

e Chateau Jeandeman, AOP Fronsac

e Chéateau Laborde, AOP Lalande de Pomerol

e La Piecelle, AOP Bordeaux.


http://www.roy-trocard.com/

Vrouwen

Chateau Laborde ging altijd over van moeder op dochter, waardoor de naam van de
familie steeds veranderde. Zo kregen Amélie Garde, Marie Bossuet, Elisabeth Goizet en
Charlotte Trocard tot 1974 de leiding van het Chateau. Pas daarna kwam een man aan
het bewind: Jean-Marie, de zoon van Charlotte Trocard. Hij breidde het wijngaardbezit uit
van 6 naar 15 ha. In 1995 kreeg Jean Trocard, zoon van Francoise en Jean-Marie, de
leiding, en werd vanaf 2001 bijgestaan door zijn vrouw Bénédicte. De volgende generatie
staat al weer klaar: Jean en Bénédicte Trocard hebben drie dochters en geen zoon.

Wijngaarden

In alle wijngaarden van Roy-Trocard
wordt sinds 20 jaar milieuvriendelijke
wijnbouw verricht (culture raisonnée).
Chéateau Laborde bezit 22 ha
wijngaarden met een bovenlaag van
grindhoudend zand en een diepe
alluviale onderbodem van graves met
ijzeroxide, de befaamde ‘crasse de fer’.
Deze lichte bodem zorgt voor lichte,
zachte wijnen met veel finesse. In de
wijngaard staat 85% merlot en 15%
cabernet sauvignon. De gemiddelde
leeftijd van de wijnstokken is 25 jaar en
de plantdichtheid bedraagt 5.500
stokken/ha.

Moderne, milieuvriendelijke
wijnbouw
De ‘culture raisonnée’ is leidraad voor
de wijnbouw op Chateau Laborde. De
snoeiwijze is Guyot Double.
Bladuitdunning wordt, afhankelijk van
het oogstjaar, aan een of twee kanten
gedaan. In augustus en september
worden ongewenste druiven
weggeknipt. De oogst is merendeels
mechanisch en voor een klein deel
handmatig, afhankelijk van de

“ beschikbaarheid van de gehuurde
machine. Ze gebeurt per perceel en met selectie, gevolgd door een 2e selectie bij
aankomst op een trillende lopende band, na het ontstelen. Ons bezoek vindt plaats op de
laatste dag van de oogst. De druiven zijn klein dit jaar en bevatten 11,8% potentiéle
alcohol.

Vinificatie en opvoeding

Omdat er per perceel wordt geoogst, is de cuverie daarop afgestemd en uitgerust met
kleine roestvrijstalen tanks en betonnen cuves. Er wordt gewerkt met een vertikale
basket press. De extractie op betonnen cuves — met délestage en remontage - is
gematigd en per lot verschillend, terwijl er dagelijks wordt geproefd. De vergisting
gebeurt op rvs tanks met gistculturen. De malolactische gisting vindt plaats op cuve om
het fruit te behouden. Stéphane Toutoundji is adviserend oenoloog. Geen importeur.

Twee wijnen
Er worden twee wijnen geproduceerd:
¢ Chateau Laborde Cuvée Classique met opvoeding op cuve;



Chateau Laborde ‘Cuvée 1628’ van lots die na de malo meer structuur blijken
te hebben. 12-15 maanden opvoeding op barriques van Frans eiken, waarvan 1/3
nieuw. De barriques worden gekocht bij 5 verschillende tonneliers.
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Chateau Jeandeman, Fronsac
Vignobles Roy-Trocard www.roy-trocard.com

Historie

Jean Trocard neemt ons direct na het bezoek aan Chateau Laborde mee naar een van
zijn andere Chateaux, Chateau Jeandeman te Fronsac. Het Chateau droeg oorspronkelijk
de naam Escotebise, wat zoveel betekent als luister naar de wind. De naam Jeandeman
dankt het Chateau aan haar Vlaamse afnemers, die Escotebise veel te lastig uit te
spreken vonden. Ze veranderden de naam in Jan de Man (van de toenmalige eigenaar
Jean Chollet), wat in het Frans Jeandeman werd.

De wijnen van Fronsac hebben sinds de oudheid hun goede reputatie behouden. De
glorietijd voor Fronsac was de 18° eeuw. In 1919 werd het Chateau eigendom van Joseph
Roy, die al een aangrenzend Chéateau bezat. Zijn zoon Jacques Roy volgde hem in 1952
op, tot zijn dood in 1962. Zijn weduwe Frangoise Roy trouwde in 1965 met Jean-Marie
Trocard, waardoor de families Roy en Trocard verbonden werden. Samen exploiteerden
zij gedurende 30 jaar de Chateaux Jeandeman en Laborde en vergrootten het
wijngaardbezit van 16 naar 42 ha. Jean Trocard, de zoon van Frangoise en Jean-Marie
Trocard, kreeg in 2001 samen met zijn vrouw Bénédicte de leiding.

Francoise en Jean-Marie Trocar

Unieke ligging

Chateau Jeandeman ligt op een plateau van 88 m hoogte met uitzicht over de Fronsac
streek, de vallei van de Isle en die van de Dordogne. Aan de overkant van de vallei zien
we Chateau Troplong Mondot, met dezelfde bodemgesteldheid als hier.


http://www.roy-trocard.com/

Wijngaard

Het wijngaardbezit omvat 33 ha met een voortreffelijk terroir en een fraaie ligging. Er
zijn percelen met een bodem van kalkgrond, maar ook stukken met kalkhoudende klei en
ijzeroxide, zodat de wijnen veel karakter hebben. Grote Pomerol komt van kleibodem die
het water goed vasthoudt en volle, ronde, krachtige wijnen oplevert. Grote St. Emilion
komt van kalkbodem waarvan de wijnen veel finesse hebben met minder tannines en
meer frisheid. De wijnen van Jeandeman hebben van beide iets, Pomerol en St. Emilion.

Wijnbouw

In de wijngaarden staat 90% merlot, vroeg rijpend en ideaal op de percelen met een
kleibodem. De wijnen ervan zijn rond, vol, zacht en gul. Nadat in 2005 de bodems
zorgvuldig in kaart werden gebracht, werden percelen met zeer oude stokken cabernet
sauvignon en merlot gerooid en vervangen door 9% cabernet franc en 1% malbec.
Hierdoor werden de wijnen frisser en kregen ze meer complexiteit.

Net als op Laborde en Mancédre is de wijnbouw milieuvriendelijk (lutte raisonnée). De
snoeiwijze is guyot double. Omdat de wijnstokken een flinke leeftijd hebben bereikt, zijn



ze min of meer zelf requlerend. Bladverwijdering en wegknippen van ongewenste druiven
is dan ook zelden nodig, alleen bij de jongere aanplant van cabernet franc en malbec, in

augustus en september. De plantdichtheid van de merlot bedraagt 5.000 stokken/ ha en

die van de cabernet franc 6.200 stokken/ha.

Oogst

Ook hier wordt zowel mechanisch als met de hand geoogst. Uitgangspunt hierbij is het
snel plukken van uitsluitend volrijpe druiven. Zowel tijdens de pluk als bij aankomst
wordt geselecteerd. De druiven van 2104 worden hier wat later geoogst dan op Laborde.
Morgen merlot en eind volgende week cabernet franc en malbec. We proeven de 35 jaar
oude merlot, erg zoet en al wat ingedroogd. De wijn zal wat zwaar zijn. Bij de druiven
van de 8 a 9 jaar oude cabernet franc proef je meer finesse en complexiteit, maar de
rijpheid is nog onvoldoende.



Vinificatie en opvoeding

Ook hier staan kleine rvs tanks en betonnen cuves met een inwendige spiraal voor
temperatuurcontrole, zodat gescheiden vinificatie en opvoeding per perceel mogelijk zijn.
Er wordt geperst met twee vertikale persen uit 1900, die voorzien werden van
pneumatische kracht. Deze leveren de beste kwaliteit vin de presse. Tijdens de vergisting
op de schillen wordt de mate van extractie van elke cuvée gemonitord door dagelijks te
proeven. Adviserend oenoloog is ook hier Stéphane Toutoundji.

Twee wijnen
Op Jeandeman worden twee wijnen geproduceerd :
¢ Cuvée Classique - gerijpt op rvs tanks en op het fruit gemaakt;
¢ La Chéneraie - van na de malo geselecteerde cuvées, krachtiger en meer
gestructureerd, 12-15 maanden opgevoed op barriques van Frans eiken (5
tonneliers), waarvan 1/3 nieuw. Deze wijn werd in 2013 niet uitgebracht wegens
onvoldoende kwaliteit, de barriques bleven leeg.

Geproefd

*¥*%¥(*) Chateau Jeandeman Cuvée La Chéneraie 2010

Levendige kleur, fijne geur van kruidig fruit met vrij diepe concentratie. Vlezige,
gespierde smaak met kwaliteitsfruit, tamelijk lange finale, eetwijn.

**xx4+ Chateau Jeandeman Cuvée La Chéneraie 2009



De kleur is iets meer geévolueerd. Rijpere, vollere neus, maar met minder concentratie.
De smaak is al mooi ontwikkeld. Gespierd fruit met goede tannines. Lange finale.

***x Chateau Jeandeman Cuvée La Chéneraie 2008

De kleur is ongeveer gelijk aan die van de 2009. Iets animale geur met kreupelhout en
specerijen. De smaak is wat strenger, minder rond en gul. Meer mineraal met zout,
umami en maggi. Mooie lengte, maar mist wat balans.

Importeur : Robbers en van den Hoogen



