Chateau Lajarre, Bordeaux Supérieur www.chateau-lajarre.com

De 37-jarige arts en wijnboer Dr. Grégory Lovato runt sinds 2005 Chateau Lajarre. Het
ligt enkele kilometers ten zuiden van St. Emilion.

Geschiedenis

De historie gaat terug tot 1630. Begin 19° eeuw was Chateau Lajarre eigendom van graaf
De Lorge. Het werd vervolgens verkocht aan de Franse minister van financién Jean
Gautier. Deze was tevens burgemeester van Bordeaux hij liet het neo-gotische Chéateau
liet bouwen door de architect die ook Chateau Palmer ontwierp. De chai werd ontworpen
en gebouwd door Gustave Eiffel en ligt half onder de grond. Nadien kwam het bezit in
handen van diverse négociants en tenslotte kocht de familie Lovato het bezit in 1973. De
familie bezit tevens Chateau Canon-Montségur, AOP Castillon Cotes de Bordeaux.
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Dr. Grégory Lovato, arts en wijnboer

Wijngaarden

Het grondgebied van Chateau Lajarre telt 50 ha, waarvan 18 ha bossen en 32 ha
wijngaarden op hellingen en in de vlakte. Op de hellingen heeft de bodem een 60-80 cm
dikke bovenlaag van klei op een onderbodem van kalksteen. De wortels van de
wijnstokken dringen diep in de kalklaag door, waar ze voldoende vocht vinden. In de
vlakte is de bodem rijker, deze is samengesteld uit zand en grind.


http://www.chateau-lajarre.com/

Sinds 1973 heeft de familie Lovato veel veranderd. De wijngaarden werden in evenwicht
gebracht en waar nodig werden percelen herplant. De huidige aanplant bestaat uit 70%
merlot, 29% cabernet franc en 10% cabernet sauvignon, met gemiddeld 25 jaar oude
stokken en een plantdichtheid van 3.300 tot 5.500 stokken/ha. Stokken die te oud zijn
worden individueel vervangen. De wijnbouw is milieuvriendelijk (raisonnée), er wordt
kort gesnoeid (guyot double, rendement gemiddeld 35 hl/ha), de bladeren worden voor
zover nodig uitgedund. Tussen de rijen wijnstokken staat begroeiing.

Vinificatie

Er wordt machinaal geoogst met de nieuwste machine van Braud, bij optimale rijpheid
van de druiven. Deze machine plukt door vibratie twee rijen tegelijk en is voorzien van
een sorteertafel. De druiven komen binnen zonder takjes of bladeren. Na het ontstelen
worden de druiven automatisch geselecteerd op een trillende lopende band en daarna

gekneusd. Dan volgt een koude inweking van 72 uur in de kelder.



De 20 tot 30 dagen durende vergisting vindt plaats met micro-oxygenatie bij de vrij lage
temperatuur van 26 a 28°C, om zoveel mogelijk aroma’s te realiseren. De rvs tanks zijn
voorzien van apparatuur voor automatische remontage en pigeage, voor maximale
extractie van tannines en aroma’s. Na de gisting wordt geperst met een vertikale basket
press en kan de malo beginnen, gevolgd door een eerste assemblage. Met respect voor
terroir en typiciteit wordt gestreefd naar wijnen met finesse. Sinds de oogst van 2008
wordt er op het Chateau gebotteld en wordt de vinificatie begeleid door oenoloog
Stéphane Toutoundji van OenoTeam.
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Opvoeding

Chateau Lajarre rijpt 12-18 maanden op cuves van roestvrijstaal of beton. Chateau
Lajarre Cuvée Eléonore rijpt gemiddeld 12 maanden op nieuwe of een jaar oude
barriques van Frans eiken, afkomstig van de tonneliers Nadalié, Quintessence, Radoux,
Vicard, Orion en Mercier. De vaten worden elke week bijgevuld en voor het bottelen
wordt geklaard met eiwit.

Proeverij
Grégory Lovato laat merlot 2013 proeven uit diverse barriques:

Tonnelier St. Martin, vat gemiddeld verhit, Frans eiken
Redelijk fruit, maar wel behoorlijk veel hout.

Tonnelier Quintessence, vat gemiddeld verhit, Frans eiken
Veel betere houtopname, het hout ondersteunt het fruit.

Tonnelier Nadalie, vat minder lang verhit, Frans eiken
Licht, floraal, kersen, stevig hout met tannines en kruidigheid.

Tonnelier Radoux, vat gemiddeld verhit, Frans eiken
Veel fruit, vlezig, goede zuurgraad, iets rokerig, prima.

Tonnelier Quintessence, vat gemiddeld verhit, Amerikaans eiken (Nevada)
Vanille, zoete impressie.
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**¥(*) Lajarre Cuvée Eléonore 2012

80% merlot, 20% cabernet franc. Opgevoed op barriques van Frans eiken, waarvan 70%

nieuw. Zit nu 6 maanden op fles. Gesloten geur, aarzelend. Zachte, soepele smaak, al
drinkbaar, niet onaardig.

Van de productie wordt 70% geéxporteerd. Importeur/agent voor Nederland is Poot
Agenturen.

Chateau Bélingard, Bergerac www.belingard.com



http://www.belingard.com/

Chateau Bélingard is sinds 1830 in bezit van de Comtes de Bosredon. Het Chateau ligt in
Monbazillac, op 80 km ten oosten van Bordeaux. Van hier uit heeft de bezoeker een
prachtig uitzicht over de vallei van de Dordogne. Laurent de Bosredon en zijn vrouw
Sylvie zijn de huidige eigenaren. Ze hebben geen kinderen, maar de jonge directeur
Vianney de Tastes, die opgeleid is in Bordeaux (geen oenoloog), is wellicht een
kandidaat.




Laurént de Bosredon
volgde een universitaire opleiding en werd industrieel marketingconsultant in Parijs. Hij
keerde in 1980 terug op het wijngoed van zijn vader Pierre en kreeg in 1986 de leiding.
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hateau Bélingard

Geschiedenis

Waarschijnlijk is de naam Bélingard
afkomstig uit het Keltisch. "Beleen
garten" betekent zoveel als "de tuin
van Beleen of Belin", de god van de
zon en de oorlog. Op de heuvel waar
het Chateau staat, is een 3.000 jaar
oude steen gevonden met de vorm
van een offertafel. De Druiden hielden
immers offer-ceremonies.

Wijngaarden

Chéateau Bélingard bezit 85 hectare
wijngaarden in vier AOP’s :
Monbazillac (28 ha), Bergerac sec (22
ha), Cotes de Bergerac rouge (15 ha)
en Bergerac rouge (20 ha). De bodem
heeft een bovenlaag van klei-kalk en
een onderbodem van molasses. De
gemiddelde leeftijd van de
wijnstokken is resp. 30 jaar (rood) en
35 jaar (wit). De snoeiwijze is enkele
of dubbele guyot. De wijnbouw is
milieuvriendelijk (culture raisonnée).
De plantdichtheid wordt perceel voor
perceel verhoogd van 2.500 naar
5.000 a 6.000 stokken/ha, zodat de
wijnen meer concentratie krijgen. Er



wordt streng geselecteerd bij het plukken. De oogst wordt zowel mechanisch als
handmatig gedaan. Bij aankomst wordt nog een keer geselecteerd op een sorteertafel.

Vinificatie en opvoeding

Sinds de oogst van 1982 past Laurent bij
de vinificatie van de witte wijnen
macération préfermentaire toe, een
methode ontwikkeld door Denis
Dubourdieu. Ook begon hij toen de witte
en rode wijnen op te voeden op de fijne
lie. Dankzij de wil van Laurent de Bosredon
om te experimenteren, zijn voortdurende
nieuwsgierigheid en de goede raad van
consultants, in het bijzonder professor
Yves Glories van de faculteit oenologie van
de Universiteit van Bordeaux, werden in de
jaren 80 en 90 op Chateau Bélingard
steeds de nieuwste technieken gebruikt.
Laurent wordt nog steeds up-to-date
gehouden door Pierre Guérin, directeur
van het cenologisch laboratorium van het
Conseil Interprofessionnel des Vins de la
Région de Bergerac (CIVRB). De cuvées
Ortus en Blanche de Bosredon worden
opgevoed op barriques van Frans eiken.

Productie en export
De jaarlijkse productie bedraagt 500.000
flessen wijn.

e Van merlot, cabernet franc,
cabernet sauvignon en malbec
worden rode wijnen geproduceerd
met de AOP’s Bergerac en Cotes de
Bergerac.

e Droge witte wijnen met de AOP Bergerac Sec worden gemaakt van sauvignon
blanc, sémillon en muscadelle.

e Voor de zoete wijnen met de AOP Monbazillac worden ook sauvignon blanc,
sémillon en muscadelle gebruikt, maar nu met zo veel mogelijk botrytis.

65% van de productie wordt geéxporteerd naar voornamelijk Europese landen, Noord-
Amerika, Australié en het Verre Oosten.




Stijl van de wijnen

Laurent de Bosredon streeft voor de droge witte en de rode wijnen naar een subtiel
evenwicht tussen de aroma’s van fruit en bloemen en een zacht mondgevoel,
onderbouwd door een structuur van tannines of zachte concentratie. Voor de zoete
Monbazillac heeft hij een afkeer van wijnen waarbij de zoetheid gesepareerd is. ‘Botrytis
is een wonder. De Monbazillac van Chateau Bélingard met botrytis moet een wonder zijn
van harmonie en elegantie tussen vet en fris fruit’.

Research

Jarenlang werden tijdens elke oogst van elk perceel 100 druiven geplukt, die een mini-
vinificatie ondergingen. Analyses gaven aan waar zich de beste stukken wijngaard
bevinden. In juli doen de eigen plukkers een groene oogst. De eigenlijke pluk gebeurt
handmatig, waarna de druiven op een sorteertafel worden geselecteerd.

Geproefd

**x* Chateau Bélingard Cuvée Blanche de Bosredon 2011, AOC Bergerac Blanc
Sec
70% sauvignon blanc, 20% sémillon en 10% muscadelle, van oude stokken op
een kalk-klei bodem. Allen gave, rijpe druiven zonder botrytis. Koude inweking,
lichte persing, 3 dagen bezinking. Druivenrassen gescheiden vergist en opgevoed
op de lie op nieuwe en een jaar oude barriques van Allier eiken, zonder malo.
Batonnage om de 10 dagen gedurende 6 tot 8 maanden. Elegante, zeer florale
geur met enige complexiteit en finesse. Geconcentreerde smaak met een tikje
tropisch fruit, amandelen en munt. Frisse zoet-zuur balans. Het hout is keurig
versmolten en niet dominant. Super bij foie gras met truffelzout.

**** Chateau Bélingard Ortus 2007, AOC Cotes de Bergerac Rouge
Magnum - Van de heuvels in het zuidoosten van Bergerac, op 170 m hoogte.
Bodem van klei, kalksteen en grind op een onderlaag van mergel. Blend van 60%
merlot, 35% malbec en 5% petit verdot. Selectie van fenolisch rijpe druiven
volgens de methode van professor Glories, van de oudste stokken. Volledige
ontsteling, kneuzing, vergisting op de schillen gedurende 24 dagen met
overpompen. Opvoeding gedurende 18 maanden op barrique. Voortreffelijke neus
met karaktervol fruit, finesse en complexiteit. Overtuigende smaak en veel lengte.
Nog niet helemaal op dronk.



**x4 Chateau Bélingard Ortus 2009, AOC Cotes de Bergerac Rouge
Ronder en voller, minder zuren, krachtig en gespierd, iets drogende finale. Zwaar.

**xx Chateau Bélingard Ortus 2010, AOC Cotes de Bergerac Rouge
Veel beter, met fraaie balans en alles op een rij. Nog niet op dronk, maar zal zich
over 2 tot 3 jaar prachtig gaan ontplooien. Smaakt nu al super bij gekonfijte
eendenbout met gebakken aardappelen.
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**%¥(*) Monbazillac Réserve 2011, Chateau Bélingard
Kalksteenbodem op 170 m hoogte. Van 100% botrytis druiven, 90% sémillon, 5%
sauvignon blanc en 5% muscadelle. Verschillende plukgangen van oktober tot
begin november. Alleen de eerste persing werd gebruikt. Vergisting op tank,
opvoeding op barrique gedurende 12 maanden. Levendige geur en smaak van rijp
tropisch fruit. De zuren zorgen voor een fijne, sappige balans met de rijkdom van
het zoete fruit. Klasse.



*xx* Monbazillac Réserve 1942, Chateau Bélingard
Van de grootvader van Laurent. Er liggen nog diverse oude jaargangen van deze
wijn in de schatkamer, terug tot 1910. Monbazillac is de oudste Franse wijnstreek
die dit soort wijnen produceerde. Alc. Circa 12,5%. Bruin-oranje. De gemiddeld
geconcentreerde geur is van het type rancio en heeft een duidelijk karamel toon.
De smaak is vrij droog geworden, met tannines, gekonfijte sinaasappelschil en
boter. Zeer lange finale. De wijn is nog prachtig en in balans. Een mooie
combinatie bij de quiche van gekarameliseerde amandelen.
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Agent in Nederland: De Waal, Zey & Engels.

Chateau Croix de Bertinat, St. Emilion / St. Emilion Grand Cru
www.chateaucroixdebertinat.fr

Dit Chateau ligt in Saint Sulpice de Faleyrens, op 3 km ten zuidwesten van de plaats
Saint-Emilion. Wij worden ontvangen door eigenaar Patrick Saunier, tevens voorzitter
van de club in a bottle. Vol trots laat hij de gloednieuwe winery zien, die nog niet
helemaal af is.

Geschiedenis

De vroegste vermelding van Chateau Croix de Bertinat is die op een kaart uit 1756. Door
erfenissen werd het gebouw gescheiden van de wijngaarden, die bovendien steeds meer
versnipperden. Tot 1960 was het Chateau eigendom van twee weduwen, die geen
opvolgers hadden. Daarna kwam het in handen van Christian Lafaye, die de percelen
pachtte en de wijngaard herstructureerde. Zijn zoon Alain zette het werk voort. Patrick


http://www.chateaucroixdebertinat.fr/

en Anne-Marie Saunier verwierven het Chateau en de wijngaarden in 2012, waardoor
deze na anderhalve eeuw weer een eenheid vormden. De vorige eigenaar Alain Lafaye
werd aangesteld als responsable technique en oenoloog Thomas Duclos van OenoTeam
werd consultant.
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Wijngaarden

De wijnbouw is milieuvriendelijk. De met wijnstokken beplante oppervlakte — guyot
simple - bedraagt 8,3 ha, waarvan 6,8 ha aaneengesloten. De bodem bestaat uit zand en
grind. Door de wijngaard loopt een diep spoor van kiezelstenen, duizenden jaren geleden
aangevoerd door de Dordogne die hier een bedding had. Zonodig wordt een groene oogst
verricht. Het rendement van de jonge stokken uit 2000 is 50 hl/ha en van de oude
stokken uit 1947 en 1948 is 42 hl/ha. Een hectare wijngaard kost hier € 200.000 tot €
250.000.

Oogst

Door de ‘warme’ bodem van graves worden zowel cabernet sauvignon als cabernet franc
volledig rijp. Er wordt machinaal geoogst met de nieuwste Braud, die twee rijen tegelijk
verwerkt en de druiven direct sorteert. Daarom is sorteren bij aankomst vrijwel niet meer
nodig, maar toch wordt er een geavanceerde optische sorteermachine gebruikt. De
oogstmachine wordt gehuurd voor € 750,00 per hectare. Op één dag kan deze 3,5 ha
oogsten.

Twee wijnen

e Chateau Croix de Bertinat ‘Révélation’, Saint
Emilion Grand Cru - 55% cabernet franc en 45%
merlot, van geselecteerde percelen, totaal 1 hectare.
Laag rendement. Opvoeding 14-18 maanden op
barriques van voornamelijk Allier eiken, waarvan de helft
nieuw.

¢ Chateau Croix de Bertinat ‘Expression’, Saint
Emilion - 60% merlot, 35% cabernet franc en 5%
cabernet sauvignon.

J@@ 2D Er wordt ook een Saint Emilion geproduceerd onder het
: B label Chateau Joly. Deze wijn wordt verhandeld door
Seit Emilion 8 Lo négociants.

Vinificatie en opvoeding

De gloednieuwe winery is nog niet helemaal klaar, maar
de oogst van 2014 kan al worden verwerkt. In het
ontwerp is het zwaartekracht principe het uitgangspunt.
Roestvrijstalen spoetniks met most of wijn worden boven
een tank gehesen waar ze geleegd worden, zodat




pompen niet nodig is. De vergisting op de schillen gebeurt in kleine rvs tanks en duurt
enkele weken. De spoetniks worden ook gebruikt voor remontage. De chai voor barriques
is nog leeg. Op de eerste verdieping bevindt zich een professioneel proeflokaal en een
terras met een fraai uitzicht op de wijngaard.

Productie en export
De nieuwe winery heeft een productiecapaciteit van 40.000 flessen per jaar. Nu wordt
nog 60% van de oogst en vrac verkocht, maar de bedoeling is om binnenkort alles zelf te

bottelen.

Geproefd
De eerste oogst met de signatuur van Anne-Marie en Patrick Saunier was die van 2012.

***(*) Chateau Croix de Bertinat ‘Expression’ 2012, Saint Emilion

Bedoeld als vin plaisir. Aromatische geur van bessenfruit en rozen. Deze soepele wijn
drinkt gemakkelijk en heeft lekker gul fruit met een aangenaam zoetje. Correcte lengte.
Nu drinken en niet bewaren.
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peristaltische pomp Patrick en Anne-Marie Saunier



****. Chateau Croix de Bertinat ‘Révélation’ 2012, Saint Emilion Grand Cru

Heeft nu 1 maand flesrijping achter de rug. Licht paars. Aangename geur, levendig,
floraal en licht kruidig. Vlezige, sappige smaak met finesse en spel. Mooie lengte.

Verteerbaar, elegant en niet zwaar. Drinken nu tot 3 jaar.
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Chateau Croix de Bertinat heeft nog geen importeur in Nederland.
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Caviar Sturia

Bij deze kaviaarproducent vond een proeverij plaats van vat- en tankmonsters van de
oogst 2013, waaraan alle leden van In A Bottle deelnamen. De wijnen van 2013 waren
over het algemeen dun en waterig. Maar deze wijnen waren meestal nog niet klaar, dus
wellicht komen er nog aangename verrassingen.

Verder was er eerst een proeverij van 4 soorten kaviaar. Daarna werd een serie van 5
gerechtjes met een puntje kaviaar erop gepresenteerd in de vorm van amuses, elke keer
te combineren met een selectie van rode wijnen van de oogst 2012. Er stonden 5
groepen wijnen klaar, geselecteerd bij elk van de 5 amuses. Een gedurfde en niet voor
de hand liggende combinatie. Je had echter niet de gelegenheid om te proeven welke
wijn uit de groep het beste combineerde met de amuse, want daarvoor was de portie
veel te klein. Het idee was leuk, maar in de praktijk niet goed uitvoerbaar.
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