
Maandag 15 november 2010 

 

Om 09.00 uur brachten wij een bezoek aan het Consejo Regulador te Olite. Wij werden 

begroet door directeur Jordi Vidal Ragout. In een groot proeflokaal volgde een inleiding 

over  de D.O.Navarra en een wijnproeverij o.l.v. de voorzitster van het Consejo 

Regulador, Pilar García-Granero. Zij is ook wijnmaker voor enkele kleine bedrijven. 

Omdat zij haar studies in Bordeaux deed, is zij een voorstander van blends. 

 

 
 

Navarra als wijnland 

Het voormalige koninkrijk Navarra kent 15.500 ha aan wijngaarden, 1,5% van het 

Spaanse totaal. In 1890 was dat maar liefst 50.000 ha. Tot in de jaren tachtig was 

Navarra het lelijke wijn-eendje van Spanje, er werd hier voornamelijk rosé (van de 

garnacha druif) gemaakt. De wijnproductie van de provincie Navarra is niet de 

belangrijkste bron van inkomsten, dat is de industrie. Daarna komt de landbouw, maar 

wijnbouw heeft daar slechts een klein aandeel in. Nummer drie is het onderwijs, met o.a. 

enkele universiteiten. De DO Navarra dateert uit 1933. De jaarlijkse productie van DO 

Navarra wijnen bedraagt 60 miljoen liter, met een gemiddeld rendement van 40 hl/ha. 

 

Vijf wijnstreken 

De DO Navarra wordt onderverdeeld in 5 

wijngebieden ten zuiden van de 

hoofdstad Pamplona:  

 Tierra Estella met een droog tot 

half vochtig klimaat; 

 Valdizarbe met een droog tot 

half vochtig klimaat (hier 

bezochten wij 1 producent); 

 Baja Montaña met een droog tot 

half vochtig klimaat; 

 Ribera Alta met rond de plaats 

Olite een overgangsklimaat en 

rond de plaats Lerín een droog tot 

zeer droog klimaat (hier bevindt 

zich een derde van de 

wijngaarden, wij bezochten er 4 

producenten); 

 Ribera Baja, de meest zuidelijke en droogste, woestijnachtige wijnstreek (hier 

bezochten wij 2 producenten).  

In de eerste 3 gebieden staat veel garnacha, die goed gedijt door de Atlantische invloed. 

In Ribera Baja heeft de garnacha wijn minder kleur door de continentale invloed. De 



wijngaarden liggen op 300-800 m boven de zeespiegel. ’s Winters waait er een ijskoude 

wind, oost-west of omgekeerd. In het noorden van Navarra bevinden zich geen DO 

wijngaarden. In Navarra treffen we bodems aan met veel kalk en klei, maar ook zand en 

alluviale gronden. De ph is overwegend laag en het gehalte aan actieve kalk hoog. 

Irrigatie is toegestaan, afhankelijk van oogstjaar en wijngebied. 

 

  
Jordi Vidal Ragout, directeur Consejo Regulador 

 

Druivenrassen 

Voor de DO Navarra wijnen wordt 70% aan autochtone druivenrassen gebruikt. Voor 

rood zijn dat tempranillo, garnacha (meest voor rosé), graciano (heeft veel zon nodig en 

rijpt alleen goed in grote jaren), mazuelo en carignan. De rode wijnen zijn meestal 

blends op basis van tempranillo. Voor wit worden de autochtone viura en muscat à petits 

grains gebruikt. Er staat ook wat garnacha blanca, op de hoogst gelegen wijngaarden 

vanwege de zuurgraad. Verder 30% internationale variëteiten: voor rood cabernet 

sauvignon, merlot, pinot noir en syrah, voor wit chardonnay en sauvignon blanc. 

Experimenten zijn er ook, ze moeten worden aangemeld bij het Consejo Regulador en 

mogen niet meer dan 5% van de productie bedragen. Zo experimenteert Inurrieta met 

petit verdot en andere producenten met syrah (in het midden en zuiden) of pinot noir (in 

het noorden). Tot nu toe wordt op meer dan 1.000 ha biologische wijnbouw verricht. De 

wijnen hiervan worden goed verkocht in landen als Duitsland, Groot Brittannië en de 

USA. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pilar García-Granero,  

voorzitster Consejo Regulador 

 

 

 

 

Wijntypes 

De productie van DO Navarra wijn bestaat uit: 

 70% rode wijnen:  

o cosecha, jonge wijn zonder houtopvoeding  

o crianza, minstens 9 maanden houtopvoeding (was vroeger 12 maanden) 

o tinto roble, minstens 90 dagen houtrijping 

o reserva, minstens 12 maanden houtrijping 

o gran reserva, minstens 18 maanden houtrijping 

o prestigewijnen, met de nadruk op concentratie en complexiteit 

 24,7% rosé (meestal van garnacha) 

 5% witte wijnen (met of zonder hout) 

 0,3% zoete witte wijnen                             

 

Export 

Navarra is na Rioja het best verkopende wijngebied in de Spaanse horecabedrijven. Van 

de productie van DO Navarra wijnen wordt 30% geëxporteerd. Nederland is met 21% de 

grootste afnemer, gevolgd door Duitsland met 20% en Groot Brittannië met 11%. 

Streven is om de export te laten groeien naar 50%. Export is voor Spanje een bittere 

noodzaak, want men drinkt hier minder wijn dan in andere Europese landen. 

 

Rosé 

Voor een fles rosé is 2 kg druiven nodig, met de meeste kleur en het meeste aroma. 

Rosé DO Navarra mag alleen worden gemaakt met de saignée methode, waarbij na een 

koele inweking op de schillen van rode druiven het vrij weggelopen sap wordt vergist als 

bij witte wijn, bij 16-18°C gedurende 30-40 dagen. Dan pas heeft Navarra rosé zijn 

gewenste kleur en aroma. 

 

Consejo Regulador 

Het bureau voor de wijnsector van Navarra werd opgericht in 2005. Het heeft als taak 

het vertegenwoordigen, bewaken en garanderen van de kwaliteit van de DO Navarra en 

het verrichten van marktonderzoek, ontwikkeling en promotie. De leden van dit 

overheidsorgaan zijn wijnproducenten en marketing specialisten. Er is een goede 

samenwerking met ICEX, het Spaanse wijnpromotiebureau. 

 

Wijnkeuring 

Sinds 2008 moeten de wijnen eerst gekeurd worden door een onafhankelijke 

proefcommissie, waarbij ze 73 van de 100 punten moeten behalen voor de DO status. De 

producent krijgt dan exact het aantal DO etiketten dat overeenkomt met de opgegeven 



hoeveelheid goedgekeurde wijn. Als een perceel meer oplevert dan volgens de DO is 

toegestaan, komt de wijn niet door de keuring heen en wordt deze gedeclasseerd. 

En als bijvoorbeeld een rosé die werd goedgekeurd, na 18 maanden nog niet is verkocht, 

moet deze opnieuw worden gekeurd. Het Consejo Regulador is zich ervan bewust dat er 

veel concurrentie is van de ruim 70 andere DO’s van Spanje. De enige weg is kwaliteit. 

En daar wordt hard aan gewerkt. Er wordt geoogst in verschillende plukgangen en de 

wijnmakers worden steeds beter. Het Consejo controleert ook de wijngaarden en geeft 

support bij ziektes als meeldauw.  

Nieuw imago 

De DO Navarra beschikt sinds kort over een nieuw en swingend logo dat een jeugdig elan 

moet uitstralen.  

De marketing richt zich momenteel op jongere wijndrinkers in binnen- 

en buitenland, waarbij het stoffige imago verleden tijd is. Maar de 

Spaanse markt is nog vrij behoudend en niet zo vrijgevochten als die in 

Nederland, Scandinavië of de UK. De Spaanse jeugd drinkt liever cuba 

libre, gin tonic of bier. Bij de huidige, swingende promotie van Navarra 

heeft men het over ‘lekkere zomerwijn’ en het fruit van de rode wijn en 

de rosé wordt benadrukt.  

 

Proeverij 

Pilar García-Granero presenteerde een serie wijnen van producenten waar tijdens deze 

reis geen bezoek werd gebracht. 

 

  
 

*** Rosado 2009, Bodegas Finca Albret 

Een houtgerijpte rosé van 100% garnacha, met het etiket van het Consejo Regulador, die 

werd geselecteerd als promotiewijn. Dit betreft een nieuw project. Alc. 12,5%. In de geur 

wat vanille en aantrekkelijk fruit. Zachte, frisse smaak met rijp fruit van aardbeien en 

frambozen en wat vanille. Niet teveel alcohol. Levendig en niet te zwaar. 

 

***(*) Viña Zorzal Graciano 2008, Vinícola Corellana 

Deze bodega ligt in Ribera Baja. Een Navarra wijn van 100% graciano is zeldzaam, deze 

komt van ruim 30 jaar oude stokken. Korte koele inweking op de schillen. Vergisting op 

tank bij 22-24°C. Een kwart krijgt malo op nieuw Franse barriques, de rest op tank. 

Opvoeding op Franse barriques gedurende 4 maanden. Stuivende geur, expressief en 

verfijnd, met o.a. chrysanten, tuinaarde, pruimen op armagnac, herfstbladeren, Sechuan 

peper en zwarte olijven. Soepele inzet van de smaak, droog met een zoetimpressie, lage 

zuurgraad. Fraai glas bij gebraden wild. Aangename bitters in de finale. Drinken op 16-

17°C. 

 

**(*) Flor de Lasierpe Garnacha viñas viejas 2007, Vinos y Viñedos Dominio 

Lasierpe  

Van 100% garnacha uit Ribera Baja. Je ruikt direct dat de wijn teveel hout heeft gehad, 

met daarbij blokken pure chocolade. In de smaak komt de druif maar net boven het hout 



uit, met brutale, scherpe tannines en vanille. De wijn blijkt het goed te doen in de USA 

en Duitsland, maar Pilar García-Granero geeft toe dat er teveel hout is gebruikt. 

 

***+ Alta Expresión 2007, Bodega y Viñas Valdelares 

Gisteren geproefd in de derde tapas bar, dus dezelfde notities. Blend van 50% merlot en 

50% cabernet sauvignon, 14% alc. Gerijpt op vaten van eiken uit Navarra, een neutraal 

soort eiken dat elegantie geeft. Geklaard met eiwit. In geur en smaak is geen 

houtdominantie te bespeuren, maar wel verfijning. Fijne smaak van zoetige pruimen, 

zacht en fluwelig. Prima wijn zonder een deken van vanille, wat gelikt maar zuiver en 

eerlijk. 

 

****- Pago de Larrainzar 2006 

Monopole wijn. Blend van merlot, cabernet sauvignon, tempranillo en garnacha. Alc. 

14,5%. 14 maanden Franse barriques. Levendige, jeugdige kleur met gemiddelde diepte. 

Elegante, subtiele geur. Opvallend goede smaak, hier kan Navarra mee scoren! 

Evenwichtig, stijlvol en verfijnd. Excellent houtgebruik. 

 

***(*) Almara Cabernet Sauvignon 2005, Bodegas Macaya 

Van 100% cabernet sauvignon uit een zeer goed wijnjaar. Vergisting bij 30°C en malo in 

betonnen cuves. Opgevoed gedurende 14 maanden op nieuwe Franse barriques. Alc. 

13,5%. Vrij volle, diepe kleur. Mediterrane geur, warm, rijp en vol, met wat pepermunt. 

De smaak heeft veel textuur, met gedroogde pruimen, was en stevige, afgeronde 

tannines. Prima eetwijn. 

 

**** Reserva Unica 2005, Bodegas García Burgos 

Deze wijn van een kleine producent wijn werd geselecteerd als promotiewijn en draagt 

het etiket van het Consejo Regulador. Van 100% cabernet sauvignon uit een niet 

geïrrigeerde wijngaard in het zuiden. Rendement 20-25 hl/ha. Opgevoed gedurende 20 

maanden op nieuwe Allier barriques. Diepe tot zeer diepe kleur. De geur vertoont eerst 

wat maggi, maar dat maakt snel plaats voor complexe aroma’s, o.a. animaal en tabak. 

Volle, rijke smaak van zeer rijp bessenfruit. Goede cabernet expressie met spanning en 

Bordeaux aspecten. Ook het zoet van Spaanse pepers, zonder groenige tonen. Opent 

zich steeds meer met lucht. 

 

www.navarrawine.com  

 

 
 

Bodegas Ochoa 

Het eerste bedrijfsbezoek was dat aan Bodegas Ochoa te Olite, Ribera Alta. Adriana 

Ochoa, oenoloog en wijnmaker, ontving ons samen met Beatriz Ochoa, directeur 

marketing. 

 

http://www.navarrawine.com/


Familiebedrijf 

Iedereen in de familie Ochoa houdt zich bezig met wijn. Vader Javier Ochoa kan zich 

gelukkig prijzen met zijn energieke dochters Adriana en Beatriz. Omdat ook hier de 

kwaliteit begint in de wijngaard, nam Javier Ochoa ons eerst mee voor een uitgebreide 

tour door zijn 143 ha aan wijngaarden en olijvenplantages. De jaarlijkse productie omvat 

600.000 liter wijn, terwijl de capaciteit aan roestvrijstalen tanks het drievoudige is. 

 

Eigen wijngaarden 

Ochoa produceert uitsluitend van eigen wijngaarden. Door geïntegreerde wijnbouw met 

gebruik van de nieuwste technieken wordt veel aandacht aan het milieu geschonken. De 

wijngaarden van El Bosque vormen onderdeel van een beschermd natuurgebied. De 

bodem bevat kalksteen en klei en er valt weinig regen. Oude wijnstokken werden door 

enten generaties lang vermeerderd. De rijen stokken staan in noord-zuidelijke richting 

geplant, 1 bij 3 meter uit elkaar om het zonlicht voldoende toegang te geven. Javier 

Ochoa heeft sinds 1985 de verschillende factoren bestudeerd die de kwaliteit van een 

wijn bepalen: druivenrassen, klonen, terroir en wijnbouwmethodes. Met als doel een 

maximale kwaliteit te bereiken. 

 

Vinificatie en opvoeding 

Door kleine stalen tanks te gebruiken kan met kleine hoeveelheiden tegelijk worden 

vergist. Lange inweking en veelvuldig overpompen kenmerken verder de vinificatie. Voor 

elk druivenras wordt aan de tonneliers een afgestemde brandingsgraad van de vaten 

gevraagd. Het eikenhout voor de vaten heeft 3 jaar buiten liggen rijpen. Voor tempranillo 

wordt Amerikaans hout gebruikt, voor de andere rassen Frans en Amerikaans hout. De 

vaten worden maximaal 5 jaar gebruikt. 

 

Proeverij 

Adriana liet 11 wijnen proeven, waarvan 

de volgende er kwalitatief uitsprongen. 

 

***(*) Ochoa Tempranillo 

Crianza 2007 

Van 100% tempranillo uit een single 

vineyard met een kalkbodem. 

Tempranillo heeft weliswaar een lage 

zuurgraad, maar oxideert niet snel en 

kan goed ouderen. Prima glas wijn, met 

levendig, helder, fris bosfruit en een 

goede structuur. Geen houtdominantie. 

Moet nog wat verder rijpen. 

 

****- Serie 8A Ochoa Mil Gracias 2007 

Van 100% graciano. Eleganter en minder animaal van geur dan de eerder deze ochtend 

bij het Consejo geproefde graciano. Je verwacht hier een rustieke smaak, maar die pakt 

anders uit, met verrassende frisheid en gestructureerde souplesse. Specerijen, leer, vol 

zwart fruit, peper, aards. Doet denken aan syrah. Interessante wijn met prachtige zachte 

tannines en een apart karakter. Zeer fraai. 

**** Ochoa Reserva 2005 

Blend van 55% tempranillo met 30% 

cabernet sauvignon en 15% merlot, 18 

maanden nieuwe barriques. Wordt pas op 

de markt gebracht als de wijn op dronk is. 

Ochoa heeft bij deze wijn gestreefd naar 

elegantie, en dat is zeer goed gelukt. 

Hechte samenhang met een fraaie balans 

tussen zwart bessenfruit, gedroogde 

pruimen en afgeronde tannines. 



 

****- Ochoa Gran Reserva 2002 

Blend van 55% tempranillo met 30% cabernet sauvignon en 15% merlot, 24 maanden 

nieuwe barriques, Amerikaans en Frans. Nog meer structuur en volume, maar het hout is 

nog steeds in evenwicht. Meer kracht dan 

verfijning. 

 

****+ Ochoa Vendimia 

Seleccionada 2001 

Blend van 50% merlot en 50% cabernet 

sauvignon uit de wijngaard Finca Montijo. 

Wordt alleen in de beste jaren gemaakt 

(2000, 2001, 2005 en wellicht 2010). 

Complexe neus, rijk en geschakeerd, met 

wat koffie en Haagse hopjes. Prachtig 

inzet van de smaak, soepel en ditmaal 

niet zwaar maar subtiel. Superglas! 

 

Importeur: Wijnkoperij La Persistance info@lapersistance.nl  

www.bodegasochoa.com  

 

Bodegas Pagos de Aráiz 

Dit moderne wijnbedrijf – anno 2000 - ligt op een heuvelachtig terrein bij Olite, Ribera 

Alta. De Aráiz heuvels aan de horizon hebben de naam aan het domein gegeven. Het is 

eigendom van de Mavaseu groep, van een Catalaanse familie die al eeuwenlang in de 

wijn zit. Deze groep heeft ook bezittingen in Ribera del Duero, Rioja en Rías Baixas. Wij 

werden ontvangen door Michel Murua, oenoloog/wijnmaker en Mariannick, marketing. 

 

Omvangrijk wijngoed 

De winery is omgeven door 400 

ha eigen grond, waarvan 300 ha 

wijngaarden met nieuwe 

aanplant van tempranillo, 

merlot en cabernet sauvignon. 

De plantdichtheid is 3.640 

stokken/ha. In de wijngaarden 

wordt met geavanceerde 

technologie gewerkt, zoals het 

meten van waterstress in de 

wijnstokken met behulp van 

satellietfoto’s en het toevoegen 

van voedingstoffen via de aan 

dit systeem gekoppelde 

irrigatie. In de wijngaarden 

staan alleen rode 

druivenrassen: tempranillo, cabernet sauvignon merlot, graciano, syrah, tannat en petit 

verdot. De in 2000 overgenomen wijnstokken hebben nu een leeftijd van 25 jaar, de 

nieuwe aanplant is 10 jaar oud. De wijnbouw is milieuvriendelijk, inclusief het seksueel 

om de tuin leiden van insecten. Hier heerst een semi-woestijnklimaat. De bodem op de 

vlakkere stukken bestaat uit kalk en klei, met hoger op de hellingen keien. 

 

mailto:info@lapersistance.nl
http://www.bodegasochoa.com/


 
Oogst 

De pluk gebeurt voor 60% machinaal en voor 40% handmatig. Dat is haalbaar, omdat de 

winery midden tussen de wijngaarden ligt. Per druivenras plukt men in drie stadia van 

rijpheid, bestemd voor resp. semi-crianza, crianza en reserva.  

 

Vinificatie 

Men start met 20 wijnen, deze worden 

later samengevoegd tot 5. Ook bij de 

vinificatie wordt moderne techniek 

gebruikt, zoals het 

zwaartekrachtprincipe. De gistingstanks 

hebben een hellende bodem en een 

installatie voor automatisch overpompen 

en délestage.  

 

Opvoeding 

De 2 vatenkelders zijn blijkbaar op de 

groei geconstrueerd. De vaten worden 

betrokken bij 5 vatenmakers. De 

barriques zijn voor 70% van Amerikaans eiken, 30% is van eiken uit Frankrijk en Oost-

Europa. Bij alle druivenrassen, ook bij garnacha, wordt tijdens de rijping van de wijn 

micro-oxidatie toegepast. Overal is sprake van controleerbare temperatuur en 

vochtigheid. De enorme flessenkelder met brede gangen en op de millimeter 

gerangschikte stapels flessen (30.000 stuks) maakt grote indruk. Alles is superschoon, 

alsof het een tentoonstelling betreft. De jaarlijkse productie bedraagt 300.000 flessen, 

waarvan de helft naar het buitenland gaat. 

 

Imposant 

Het enorme gebouw is door de architect volledig geïntegreerd in het landschap. De 

entree met een lange galerij van 12 beelden die langs de Camino (de bedevaart route 

naar Santiago de Compostella) hebben gestaan, heeft zonder meer allure en maakt dat 

de verwachtingen hoog gespannen zijn. Immers, de waarheid zit onder de kurk en wij 

nuchtere Nederlanders nemen toch een afwachtende houding aan. 

 

Proeverij 

Deze bestond uit een rosé en drie rode wijnen. Het 

geheel stelde teleur. Twee wijnen waren wel 

interessant. 

 

***+ Pagos de Aráiz Crianza 2006 

Van 60% tempranillo, 20% cabernet sauvignon en 

20% merlot, met 11 maanden hout. 13,5% alc. 



Levendige, wat zwevende geur met iets groene cabernet tonen en iets vissigs. In de 

smaak een goede aromatische ontwikkeling. Gemiddeld krachtig en vrij vlezig, met 

balans. Tamelijk veel hout in de finale. 

 

*** Pagos de Aráiz 2006  

Van 40% tempranillo, 40% merlot en 20% graciano. Opvoeding gedurende 14 maanden 

op Frans en Amerikaans eiken. Deze wijn voldoet aan de criteria voor Reserva, maar dit 

werd niet vermeld op het etiket. Dit was de eerste wijn van het Reserva type die werd 

uitgebracht. Alc. 14%. Krachtige, zeer florale, oxidatieve geur. Volrijpe, oxidatieve 

smaak, zwoel en rustiek. Jammer, dit kan beter. 

 

Importeur: Anfors  

www.bodegaspagosdearaiz.com 

 

http://www.bodegaspagosdearaiz.com/

