
Bodegas Nekeas 
Dit wijnbedrijf – tot 1992 een coöperatie - is gevestigd in de Nekeas vallei te Añorbe, Valdizarbe. 
Export Manager Carlos Biurrun en Concha Vecino, oenoloog en wijnmaker, ontvingen ons. 
 

Ligging 
Neakas is een Baskisch woord dat betekent: 
een plaats waar het werken hard is. De 
wijngaarden behoren tot de meest noordelijke 
van het Iberisch schiereiland. Door de 
bescherming die de Sierra Perdón biedt tegen 
de koude wind uit de op 30 km afstand gelegen 
Pyreneeën is wijnbouw toch mogelijk. Maar 
ook de gematigde invloeden van de op 70 km 
afstand gelegen Atlantische Oceaan en van de 
Middellandse Zee, zijn essentieel. 
 
Wijngaarden 
De wijngaarden liggen verspreid over 5 km in 
de lengterichting van het oplopende dal. 

Afgezien van wijngaarden is het een ongerept natuurgebied, met talrijke steile hellingen en net zo veel 
microklimaten en bodems. De wijnbouw is in principe biologisch, maar percelen met graan ertussen 
verhinderen certificering. Tussen de vlakte (450 m) en de heuvels (650 m) is er een verschil in 
jaarlijkse neerslag van 250 mm. De druiven rijpen hier langzaam. Ze hebben een hoge zuurgraad, 
waardoor de wijnen een goed bewaarpotentieel meekrijgen en zijn minder Spaans van karakter dan 
andere uit Navarra. Ze bezitten minder alcohol en rijpe tannines. Zo is tempranillo overal een vroeg 
rijpend ras en hier laat rijpend. 
 
Aanplant 
Rode druivenrassen: 75 ha tempranillo, 42 ha 
merlot, 36 ha cabernet sauvignon, 18 ha 
garnacha, 7 ha syrah en 1,5 ha malbec. 
Witte druivenrassen: 27 ha chardonnay, 17 ha 
viura, 3 ha moscatel en 3 ha viognier. 
 
De oogst 
Er wordt op Franse wijze geplukt, blok voor 
blok, cépage voor cépage. De druiven komen 
in de regel perfect binnen en tijdens de 
vinificatie zijn correcties dan ook niet nodig. 
Het jaar 2010 is daar een goed voorbeeld van.  
 
Traditie en moderne techniek 
De filosofie van Concha Vecino combineert traditie en moderne techniek. De druiven voor de witte 
wijnen en de rosé ondergaan eerst een inweking op de schillen. 
 

Opvoeding 
De barrique kelder bevat 2.200 vaten van vier 
tonneliers. Bij de opvoeding wordt dominantie 
van hout in de wijn vermeden. Wel wordt de 
chardonnay ieder jaar op nieuwe Franse 
barriques vergist, speciaal voor Nekeas 
gemaakt en afkomstig uit verschillende Franse 
eikenbossen. Voor de Grenache Chaparal 
worden vaten gebruikt van Amerikaans eiken, 
gedroogd in Australië en gemaakt door het 
Australische bedrijf E.P. Jones. 
 
 

 
 



Productie en export 
In 2010 werd 200.000 l witte wijn gemaakt, 
120.000 l rosé en 800.000 l rode wijn. Hiervan 
wordt 90% geëxporteerd naar 26 landen. Wijn 
van Nekeas staat zelden in de supermarkt, de 
horeca is de grootste afnemer. Er zijn drie 
labels, Nekeas, Vega Sindoa en Singular 
Wines. 
 
Proeverij 
Van de 11 wijnen die op de proeftafel stonden 
waren onze favorieten: 
 
****- Chardonnay Barrel Fermented 2009 
Van 100% chardonnay uit de hoogst gelegen wijngaarden met een stenige, goed doorlaatbare bodem 
van rode kalkaarde met grote stenen in de beschutting van de Sierra de San Martín. Alleen het vrij 
weggelopen sap wordt gebruikt. Vergist met autochtone gisten op Franse barriques, geen malo. 
Opvoeding op de fijne lie gedurende 6-8 maanden met batonnage. Geen koude behandeling, lichte 
filtering. Alc. 14%. Krachtige, diepe, levendige en verfijnde geur van citrus, peer, ananas en koffie. 
Speelse inzet van de smaak. Grapefruit en bloemen, mineraal. Witte peper in de finale. Erg goed, de 
alcohol overheerst niet. 
 

****- Cepa x Cepa Garnacha & 
Tempranillo 2008 
In 1997 ontdekten medewerkers in de bossen 
van El Chaparral, boven in de Nekeas vallei, 
enkele 60 jaar oude garnacha stokken. Het 
bijzondere was niet zozeer de leeftijd, maar de 
kleine, niet compacte trossen met kleine, goed 
gerijpte druiven. De wijnboeren wisten immers 
vroeger heel goed welke druiven het hier prima 
deden. Deze wijnstokken werden door enting 
vermeerderd, cepa x cepa, wijnstok na 
wijnstok. Op deze manier werd een bijzondere 
kloon van de garnacha gered van de 

ondergang. Dit is de eerste oogst van de vermeerderde garnacha, aangevuld met 20% tempranillo om 
wat meer structuur te geven. Koude inweking gedurende 7 dagen, vergisting op de schillen bij 
maximaal 25°C gedurende 8 dagen. Malo en 3 maanden opvoeding op Frans eiken. Elegant, speels, 
voldoende vulling van rijp bosfruit, iets leer, zeer evenwichtig, veel karakter. 
 

 
 
 



****- Cepa x Cepa Garnacha & Tempranillo 2009 
Van 100% garnacha, in 2009 was toevoeging van tempranillo niet meer nodig. Vinificatie en 
opvoeding zijn ongeveer gelijk aan die van 2008. De wijn bewijst dat de garnacha het hier alleen kan. 
Wat meer zuren, maar erg verfijnd. Drinkt nu al heerlijk. 
 
**** El Chaparral de Vega Sindoa 2008 
In de jaren 60 werden door slechte wijnprijzen veel wijngaarden in de Nekeas vallei gerooid. Slechts 
enkele kleine percelen, zoals El Chaparral in het uiterste noorden van de vallei, bleven staan. In 1997 
werd van deze druiven de eerste wijn gemaakt, die de naam El Chaparral de Vega Sindoa kreeg. 
Getracht werd om het karakter van de meest noordelijke garnacha van Spanje en van dit bijzondere 
terroir in de wijn tot uitdrukking te brengen. De garnacha stokken zijn nu ruim 70 jaar oud. Koude 
inweking gedurende 8 dagen, 12 dagen vergisting. Opvoeding gedurende 5-6 maanden op barrique. 
Wordt alleen in goede jaren geproduceerd. Diepe florale geur met peper en andere specerijen, 
complexe tonen. Zeer fraaie smaak, zeer compleet en verfijnd. 
 
Importeur: Goessens Wijnimport 
 
Dinsdag 16 november 2010 
 
Bodegas Alconde 
Dit wijnbedrijf te Lerín, Ribera Alta, dat in 1956 door een aantal kleine wijn producenten werd 
opgericht als coöperatie, werd onlangs een vennootschap. Wij werden ontvangen door directeur 
Javier Gorricho Moreno. 
 

  
 
Wijngaarden 
Alconde bezit 510 ha aan wijngaarden, die beplant zijn met tempranillo, garnacha, merlot, cabernet 
sauvignon en viura. Ook hier bestaat de bodem uit kalk en klei met stenen. 
 
Winery 
Voor de vinificatie beschikt Alconde over stalen tanks en voor de opslag over betonnen cuves met 
inwendige epoxy coating. De bodega heeft een totale opslagcapaciteit van 4 miljoen liter. De 
vatenkelder bevat 2.300 Franse en Amerikaanse barriques, die drie jaar meegaan. De apparatuur 
voldoet aan alle moderne eisen. 
 
Drie labels 
Alconde voert de labels Alconde, Bodegas Alconde Selección, Viña Sardasol, Bodegas Alconde 
Colección en Lerín (exclusief voor Nederland). Van de jaarlijkse productie van 2.800.000 flessen (52% 
rood, 40% rosé en 8% wit) wordt 70% geëxporteerd. 
 
 
 
 



Proeverij 
De rondleiding werd overgeslagen, er werd direct begonnen met een proeverij van de wijnen die in 
Nederland op de markt zijn onder de labels Lerín (instapwijnen) en Bodegas Alconde Selección 
(hogere kwaliteit, niet in NL verkrijgbaar), in totaal 11 wijnen. De meest interessante daarvan waren: 
 
*** Lerín Rosado de Lágrima 2009 
Rosé van 100% garnacha. 13% alc. De rosé van Bodegas Alconde is al 2 jaar geselecteerd door het 
Consejo als promotionele rosé. De druiven komen van een 10-12 jaar oude wijngaard. Klimaat en 
mineraalrijke kalkbodem geven deze rosé zijn kwaliteit. Lila kleur. Aantrekkelijke geur van aardbeien. 
Licht zoete smaak van frisse aardbeien en bessen. In de finale geven wat tannines een goede bit. 
Lekkere jeugdige rosé. 
 

 
Directie (l) en wijnmaakster (r) 
 
*** Lerín Rosado de Lágrima 2010 
Tankmonster na oversteken en stabiliseren, wordt over 2 weken gebotteld. Van garnacha met iets 
moscatel. Troebel violet. Stuivende geur van aardbeien en bloemen. Vrij krachtige, frisse smaak. Erg 
goed, opwekkend. 
 

 
 
***(*) Bodegas Alconde Selección Tempranillo Reserva 2005 
Blend van 85% tempranillo, 10% merlot en 5% cabernet sauvignon. Vrij diepe kleur met weinig 
evolutie. Volle, interessante geur met karakter: rijp fruit, animaal en tabak. Vlezige smaak met zowel 
romigheid als sappigheid. Karaktervol en evenwichtig, maar mist wat complexiteit. Prima lengte. 
 
*** Bodegas Alconde Selección Tempranillo Reserva 2006 



Blend van Tempranillo met merlot en garnacha, 24 maanden op hout gerijpt. Alc. 13,5%. Goede 
kleurconcentratie. Geur van rijp fruit en tuinaarde. Soepele en vlezige smaak van rijp fruit, prima in 
balans met het hout. Levendige finale met iets vanille. Mist wel wat vulling. 
 
Importeur: DGS 
 
Bodegas y Viñedos Príncipe de Viana 
Deze producent vestigde zich in 1983 te Murchante, Ribera Baja. Hier in het hoofdkwartier van de 
groep werden wij ontvangen in het à la carte restaurant door Jorge Trujillo, afdeling export. Helaas 
was de binnenkomst niet al te aangenaam, de hal en toiletten waren vergeven van een goedkope 
deodorant met een hoog mottenballen gehalte, tot in het restaurant toe. En daar stond onze tafel klaar 
voor de lunch, met een groenten menu op het programma. Het was even wennen voor onze gevoelige 
neuzen. 

 
De grootste 
Príncipe de Viana is met 10 miljoen flessen per 
jaar de grootste producent van Navarra, en 
sinds 1996 ook de grootste exporteur, naar 
ruim 20 landen. Tot de groep behoren ook het 
zusterbedrijf in Navarra Albret en Rioja Vega. 
In de vatenkelder liggen maar liefst 15.000 
barriques. 
 
Wijngaard, klimaat en bodem 
De 420 ha wijngaarden zijn verdeeld in drie 
stukken, Cadreita, Villafranca en Caparroso. 
Ze liggen dicht bij elkaar en hebben hetzelfde 
type klimaat en bodem. Zeer koude winters en 

zeer hete zomers, de weinige regen valt merendeels in voor- en najaar. De goed doordringbare 
bodem bestaat uit alluviale terrassen van de rivieren Ebro en Aragon. De wijnbouw is milieuvriendelijk 
en men past geavanceerde technieken als GPS en laser toe. Computers staan in verbinding met 
vochtsensors in de bodem en weerstations, waardoor de wijnstok aan de monitor ligt. Behalve de 
eigen wijngaarden controleert Príncipe de Viana nog eens 480 ha wijngaarden van wijnboeren die 
druiven aanleveren. 
 

  
 

 
 



Lunchproeverij 
Tijdens de lunch passeerden 8 wijnen, waarvan er 5 uitsprongen in kwaliteit. 
 
*** Príncipe de Viana Garnacha Viñas Viejas 2009 
Van 50-60 jaar oude stokken. Opgevoed gedurende 3 maanden op gebruikt Frans en Amerikaans 
eiken. Vrij volle fruitgeur. De smaak heeft stevige tannines, weinig neiging tot oxidatie. Zuivere, 
lichtvoetige en verteerbare wijn met veel fris fruit, maar zonder diepgang of complexiteit. 
 

  
 
*** Príncipe de Viana Tempranillo 2009 
Opgevoed gedurende 3 maanden op gebruikt Frans en Amerikaans eiken. Ook deze wijn is zuiver, 
eerlijk en fris, met lenige tannines. Je proeft nauwelijks hout en het fruit is prima van kwaliteit. Maar 
ook hier niet zo veel diepgang. 
 
***+ Príncipe de Viana Crianza 2007 
Van geselecteerde druiven, 40% tempranillo, 30% cabernet sauvignon en 30% merlot. Opgevoed 
gedurende 12 maanden op 20% Frans (Allier) en 80% Amerikaans eiken. Alc. 13,5%. Krachtige geur 
van kersen, vanille, cacao, kaneel en kokos. Vlezige, levendige smaak met afgeronde tannines. 
Goede lengte. Aangenaam karakter en niet te veel alcohol en hout. Prima. 

 
****- Príncipe de Viana Reserva 
1423 ‘Karolus bonne foy’ 2005  
Karolus bonne foy is de handtekening 
van koning Carlos III in de 15e eeuw. 
1423 is het jaar waarin hij het prinsdom 
Viana vestigde, ter ere van zijn neef 
Karel van Evreux. Deze prestigewijn is 
een blend van 75% tempranillo, 10% 
merlot, 10% cabernet sauvignon en 5% 
garnacha. Het is een selectie van de 
beste kleine percelen. Elk druivenras 
werd apart opgevoed gedurende 18 
maanden op 20% Amerikaans en 80% 
Frans (Allier) eiken. Flesrijping 22 
maanden. Alc. 13,5%. Diepe 
kersenrode kleur. Complexe aroma’s 
van o.a. cassis, pruimen, kokos en 
chocolade. Krachtig en elegant, zonder 
overdrijving. Mint en specerijen in de 



lange finale. Fraaie wijn met voorbeeldige houtverwerking. Een prestatie voor zo’n grote producent. 
Het is niet verwonderlijk dat Peter van Houtert dit naar Nederland heeft gehaald. 
 
***+ Príncipe de Viana Vendimia Tardía de Chardonnay 2008 
De chardonnay druiven voor deze ‘vino dulce’ werden geplukt van eind september tot begin oktober, 
met een suikergehalte van 356 gr/l. Koude inweking op 8°C. De vergisting stopte automatisch bij 
12,5% alcohol en een overgebleven suikergehalte van 156 gr/l. Opgevoed op nieuwe Franse 
barriques gedurende 12 maanden, waarvan de eerste 3 op de fijne lie met batonnage. 150 gr 
restsuiker. Gebotteld op 0,5 literfles. Aroma’s van kaneel, hazelnoten, citrusfruit, kweepeer, gedroogde 
vijgen en ananas. Vrij geprononceerd, met goede zuren (7 gr/l). Zal het goed doen bij gebakken 
ananas of bij een mousse van passievruchten. 
 
Importeur: Verbunt Wijnkopers 
 
Bodega Inurrieta 
 

  
 
Deze bodega werd in 1998 gevestigd in een vallei bij de plaats Falces, Ribera Alta. Ontvangen 
werden wij door Jose Antonio Pellicer van de afdeling export en Klepa Sagastizábal, oenoloog.  
 

  
 
Wijngaarden 
Inurrieta beschikt over 230 ha eigen wijngaarden. Ze werden gekozen om de vele uren zonlicht, de 
kwaliteit van de bodem, de vorm van het landschap, de aanwezigheid van een rivier en de wind. De 
eerste witte druivenrassen die werden aangeplant waren viura en grenache blanc. Later kwam er 
chardonnay bij, maar men wilde iets anders. Dat werd 22 ha sauvignon blanc, ondanks de 
wetenschap dat het daarvoor eigenlijk te warm is. Niettemin is de wijn een succes. Tempranillo 
ontbreekt hier: men vindt bij Inurrieta dat tempranillo het hier niet goed doet, omdat het hier te warm is 
en niet hoog genoeg. Bij teveel warmtestress vallen de bladeren van tempranillo te snel af. Wat hier 
wel staat is 60 ha merlot, maar ook garnacha, cabernet sauvignon, graciano en petit verdot. 
 



  
 
Trendsetter 
Inurrieta is de enige bodega die binnen de DO een sauvignon blanc produceert. Onlangs is een wijn 
van 100% petit verdot uitgebracht (zie onder). Petit verdot is binnen de DO niet toegestaan, maar 
wordt door het Consejo gedoogd. Een echte ‘Jezuïeten truc’ volgens René van Heusden. Inurrieta is 
hiermee baanbrekend bezig en breekt de DO langzaam open met nieuwe cépages. Het wordt ze door 
de gevestigde orde – Inurrieta is immers een nieuwkomer – niet altijd in dank afgenomen. Maar de 
voorzitter Pilar García-Granero geeft ze groen licht en houdt een hand voor ogen bij de experimentele 
wijnen die nog geen plek hebben veroverd binnen de DO. 
 

 
 
Proeverij 
Van de 9 wijnen die op de proeftafel stonden, vielen de volgende op. De rode wijnen hadden 14,5% 
alcohol of meer. 
 

 
 
 



***(*) Sauvignon Blanc Orchidea 2009 
Van 100% sauvignon blanc, geoogst in 2 plukgangen, direct geperst zonder skin contact, vergist bij 
13°C en gedurende 4 maanden opgevoed op tank, op de fijne lie. Dit is een blend van 6 verschillende 
vinificaties. Alc. 12%. Fonkelende geelgroene kleur. De geur is zeer aromatisch, met veel rijp fruit van 
grapefruit en ananas. Stijlvolle smaak met levendig spel van aantrekkelijk fruit. 
 
***(*) Quatrocientos Crianza 2007 
Blend van 60% cabernet sauvignon en 40% merlot. Opvoeding gedurende 13 maanden op Frans 
eiken, waarvan de helft nieuw. Vrij diepe maar elegante geur, zonder overdreven hout. De smaak 
begint sappig met veel elegant fruit, opwekkend en levendig. Prima glas, mist net wat complexiteit. 
 

   
 
****- Altos de Inurrieta Reserva 2006 
Blend van 60% cabernet sauvignon, 20% syrah en 20% petit verdot uit de hoogst gelegen percelen. 
Opvoeding gedurende 15 maanden op nieuwe Franse barriques van Allier eiken. In de neus meer 
hout, maar ook meer complexiteit, spel en karakter. De smaak zet dit in rechte lijn voort, er is duidelijk 
sprake van meer extractie. Veel aromatische expressie met o.a. animaal, tabak en sigarenkist. 
Stevige, lenige wijn met veel kwaliteit. 
 
**** Laderas de Inurrieta 2005 
Van 100% graciano. In het excellente jaar 2005 waren de druiven optimaal rijp, wat niet vaak het 
geval is. Ze waren klein en hadden een dikke schil. Opvoeding gedurende 13 maanden op 2

e
 jaars 

Amerikaanse barriques. Fascinerende, complexe geur van volmaakt rijp fruit. Prachtige 
fruitconcentratie in de smaak, ideaal in balans met levendige zuren en zachte tannines. Specerijen en 
kreupelhout. Bijzondere wijn. Beter dan 100% graciano uit Rioja. 
 
**** Inurrieta PV 2007 
Dit is de eerste keer dat deze wijn van 100% petit verdot is uitgebracht, in een oplage van 2.000 
flessen. De wijn komt niet op de markt, maar wordt gebruikt om aan de pers te laten proeven. De 
druiven komen van een klein perceel op een helling met veel keien. Het rendement is 28 hl/ha. Vrij 
korte inweking op de schillen: 20 dagen. De vergisting verliep niet te warm, bij 26°C. Uitsluitend het 
vrij weggelopen sap werd gebruikt (vin de goutte en saignée). Bij wijze van uitzondering werd hier wel 
délestage gedaan. Opvoeding op nieuwe barriques, de helft van Amerikaans eiken en de helft Frans 
(vaten van Taransaud). Uitstekende typiciteit met veel ruggengraat. Zeer rijpe tannines, absoluut 
zonder groene tonen. Dat lukt alleen maar in oogstjaren waarin petit verdot optimaal rijp is geworden. 
Prachtwijn! 
 
Importeurs: Colaris en Wijnhaven 
 
Woensdag 17 november 2010 
 
Bodegas Julian Chivite 
Dit is een van de oudste wijnbedrijven van Spanje. Sinds 1647 hebben elf generaties het bedrijf 
uitgebouwd tot het huidige, met zusterbedrijven in Rioja (1998 - Viña Salceda), Rueda (2009) en 
Ribera del Duero (2001 – La Horra). Het hoofdkwartier verhuisde in 1988 naar het uitgestrekte 
landgoed Arínzano te Cintruénigo, Ribera Baja. President-directeur en wijnmaker is Fernando Chivite. 
Wij werden ontvangen door Export Manager voor o.a. Nederland Óscar Álvarez. 
 



 
Wijngaarden 
Bodegas Chivite heeft de beschikking over 457 ha eigen wijngaarden. De 128 ha van Señorío de 
Arínzano, de crème de la crème van Chivite, liggen in een vallei tussen uitlopers van de Pyreneeën, 
doorsneden door het kronkelige riviertje Ega. Zorgvuldig onderzoek van klimaat en bodem 
bevestigden de faam van het landgoed, waarvan de wijnen in de 11

e
 eeuw al beroemd waren. 

Vervolgens werd alle percelen opnieuw beplant met wijnstokken en werden de gebouwen 
gerestaureerd en uitgebreid. In 2008 kwamen de eerste wijnen van de Señorío de Arínzano op de 
markt. Uiteraard worden alle druiven handmatig geoogst, met selectie in de wijngaard én bij aankomst 
op de winery. 
 
Señorío de Arínzano  
In 1967 was Julián Chivite Marco medeoprichter van de DO Navarra. Hij begon met een 
wijnbouwproject op het aangekochte landgoed “Señorío de Arínzano”, waarbij vanaf het begin nauw 
werd samengewerkt met het Wereld Natuur Fonds. Dit project wil een voorbeeld zijn voor de 
landbouw- en wijnbouwsector, door meer bewustwording te creëren voor het milieu. Z is de helft van 
het domein gereserveerd voor de autochtone flora en fauna. Er werden vier actiepunten opgesteld: 

 Het herstellen en conserveren van het milieu; 

 Het realiseren van biologische wijnbouw, zo milieuvriendelijk als mogelijk is; 

 Geïntegreerde bestrijding van ziektes; 

 Het creëren van moerasgebieden die afvalwater van de winery zuiveren.  
Het project wil op deze wijze een alternatief bieden voor de intensieve wijnbouw, die de bodem heeft 
uitgeput en dood gemaakt door overvloedig gebruik van kunstmest, pesticiden en machines. Zo 
groeide het gebruik van pesticiden in Spanje van 24 miljoen Euro in het begin tot 563 miljoen Euro in 
1998. Het gebruik van kunstmest groeide van 70 kg/ha in het begin tot 115 kg/ha in de periode tussen 
1987 en 1991. 
 
Pago 
Señorío de Arínzano is een van de weinige domaines in Spanje waarvan de wijnen de status Vino de 
Pago bezitten. Deze kwalificatie is voorbehouden aan domaines die uitblinken door een uniek klimaat 
een terroir, gecombineerd met een hoog niveau van wijnmaken. En dat gedurende een periode van 
vele jaren. 
 
Winery 
Het ontwerp van de winery is van de beroemde architect Rafael Moneo. Er werden uitsluitend 
milieuvriendelijke bouwmaterialen gebruikt en de gebouwen vormen een eenheid met het landschap. 
Maar binnen staat de perfectie van wijnmaken voorop. Het transport van druiven, most en wijn volgt 
het principe van de zwaartekracht, met vermijding van pompen. Vergisting en rijping van elk perceel 
en druivenras gebeuren gescheiden. Voor de malo en de opvoeding worden de beste nieuwe Franse 
barriques gebruikt. 
 
Labels 
Chivite voert de labels Gran Feudo, Gran Feudo "Edición", Colección 125, Baluarte, Viña Salceda, 
Propiedad de Arínzano, Parador en La Planilla. In 1860 begon Chivite te exporteren, als eerste naar 
Frankrijk. 
 
Proeverij 
 
***(*) Parador Crianza 2006 
Blend van tempranillo, garnacha en cabernet sauvignon. Opvoeding gedurende 12 maanden op 
Amerikaans en Frans eiken. Alc. 12,5%. Levendige robijnrode kleur. Open geur met puntig zwart fruit 
en specerijen, zonder overheersend Amerikaans eiken. Fluwelige, sappige inzet met fijne tannines en 
wat animaal, in evenwicht met het fruit, de alcohol en de zuren. De finale is zuiver en heeft een goede 
lengte. Niet erg krachtig, nu drinken bij niet al te kruidige gerechten. 
 
****- Gran Feudo Reserva 2005 
Van een heel goed jaar met een strenge winter, een droge zomer en een zachte, droge herfst. Blend 
van 80% tempranillo, 10% cabernet sauvignon en 10% merlot. Rijping minimaal 18 maanden in 
Franse en Amerikaanse barriques. Alc. 13%. Na 5 jaar is de kleur nog steeds erg vitaal, met zelfs nog 
wat paars. Zeer aantrekkelijke neus met kersen, bessen, bloemen en wat amandel, fijn en speels. De 



zachte smaak heeft een prachtige natuurlijke balans, waarbij heerlijk fris fruit versmolten is met 
tannines en hout. De finale zet dit rechtlijnig voort. Ideale wijn voor restaurants. 
 
***(*) Chivite Merlot Biologico 2007 
Van biologische merlot uit de wijngaarden van Señorío de Arínzano. Rijpte 6 maanden op Frans 
eiken. Alc. 14,5%. Robijnrood met weinig of geen evolutie. Vrij diepe, brede geur, ook door de alcohol, 
en daardoor wat minder verfijnd. Opwekkende smaak, zeer zuiver, met prima geïntegreerd hout. 
Ondanks de forse alcohol toch levendig. Mist wel wat karakter en complexiteit. Nu volledig op dronk. 
 
**** Chivite Colección 125 Reserva 2005 
Tot het verschijnen van de Gran Vino de Pago de Arínzano was dit de topwijn. Blend van 65% 
tempranillo, 30% merlot en 5% cabernet sauvignon, van de beste percelen van de Arínzano 
wijngaard. Opvoeding gedurende 14 maanden op nieuwe Franse barriques. Alc. 14%. Diepe tot zeer 
diepe kleur, zonder een spoor van evolutie. De neus vertoont enige complexiteit met veel elegantie, 
met fruit van bessen en gedroogde pruimen. Zeer harmonisch van smaak, overtuigt direct. Ideale 
balans, alles zit op de goede plek. Fijn fruit, tabak, sigarenkist. Uitstekend. 
 
****(*) Gran Vino de Pago de Arínzano 2001 
Van het beste deel van de Arínzano wijngaard. Blend van 42% tempranillo, 40% merlot en 18% 
cabernet sauvignon. Opvoeding gedurende 16 maanden op nieuwe Franse barriques. Alc. 14%. 
Diepe robijnkleur met opvallend weinig verkleuring. Complexe, sensuele, zeer geconcentreerde geur 
van compact fruit met animaal, leer, wild, specerijen, chocolade en pruimen op eau-de-vie. Weelderige 
smaak vol sappig zwart bosfruit, met een naadloze balans en wondermooie tannines. Duidelijk meer 
complexiteit en intensiteit dan bij de vorige wijn. Geweldige lengte. Een van de beste wijnen tijdens 
deze reis geproefd. 
 
****+ Chivite Colección 125 Blanco 2006 
Van 100% chardonnay. Circa 50% onderging malolactische gisting. Opvoeding gedurende 10 
maanden op de beste Franse barriques, op de fijne lie, met in het begin batonnage. Fonkelend 
geelgroen. Bijzondere, zeer aantrekkelijke geur van kweeperen en citrusschil, zeer mineraal en 
krachtig. Veel krachtig fruit in de smaak, met tal van schakeringen, vet van de batonnage en verfijning. 
Ook hier is sprake van een geweldig goede balans en een grootse lengte. Een van de beste 
chardonnays van Spanje en een stevige concurrent voor eersteklas witte Bourgogne. 
 
****(*) Chivite Colección 125 Vendimia Tardía 2007 
Van 100% muscat à petits grains, uit een klein stuk wijngaard waar in het najaar ochtendmist optreedt 
en dan ook ieder jaar sprake is van botritis. Geplukt van de 3

e
 week van oktober tot eind november. 

80-90 gram restsuiker. Productie 9.000 flessen van 0,375 l. Alc. 14%. Geconcentreerd goudgeel, 
fonkelend. Edele geur van muskaatdruiven met veel typiciteit. Prachtige smaak van o.a. perzik, 
ananas en muskaatdruif, met een loepzuivere focus. Super! 
 
Om ons niet helemaal met een lege maag te laten vertrekken richting vliegveld, stond een keur aan 
heerlijke canapés klaar, waarbij ieder zijn favoriete wijn nog eens kon inschenken. Een buitengewoon 
aangenaam besluit van deze in alle opzichten zeer geslaagde reis.  
 
Importeurs: Jean Arnaud en Gall & Gall 
 
Conclusie 
Navarra is door terug te vechten bezig met het veroveren van een nieuw imago en het verwerven van 
internationale erkenning. Dat men op de goede weg is bewijzen de vele verrassend goede wijnen die 
tijdens deze reis aan bod kwamen. Maar men beseft terdege dat er nog een lange weg te gaan is. 
Navarra is een wijnstreek die steeds meer van zich laat horen en al een aardig toontje meeblaast in 
het wijnorkest. En een wijnstreek die een zeer positieve indruk bij ons heeft achtergelaten. 
 
www.navarrawine.com  
www.bodegasochoa.com  
www.bodegaspagosdearaiz.com 
www.nekeas.com 
www.bodegasalconde.com  
www.principedeviana.com  
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