Passito di Pantelleria: druiven, zon en wind - deel 2

Overzichtsproeverij 1
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In het Castello Barbacane, een mooi gerestaureerd kasteel aan de haven van de
hoofdplaats Pantelleria en daterend uit de 16° eeuw, werden onder leiding van oenoloog
Gianni Giardina twee grote overzichtsproeverijen gegeven.




De eerste proeverij betrof 21 Passito wijnen, niet alleen van Pantelleria maar ook van
andere Italiaanse eilanden en gebieden als Trapani, Siracusa en Noto (Sicili€), Favignana
(een eilandje ten westen van Sicilié), Lipari (een eilandje ten noorden van Sicilié), Linosa
(een vulkanisch eilandje ten zuiden van Sicili€é) en 3 kleine eilanden in de Lagune van
Venetié.

**%¥(*) Moscato di Siracusa Aulos 2008, Gaetano Blundo www.moscatiblundo.it
100% moscato bianco van 10 jaar oude stokken, waarvan de druiven aan de wijnstok
zijn ingedroogd, 18-20 u koude inweking, 5 maanden rijping op rvs tank, alc. 14,5%
G mineraal, droogbloemen

S goede zuurgraad, mineraal, fris, elegant, veel structuur, perzik, gedroogde abrikoos
A flinke lengte, iets fenolisch (tannines)

T rijp en fris

**%*(*) Moscato di Siracusa Don Nuzzo 2012, Gulino

100% moscato bianco, alc. 14%

K licht oranje

G aromatisch, levendig, zeer verschillend van de vorige wijn, stuivend, mineraal
S zout, zeer mineraal, peer, perzik, abrikoos, reine Claude

A mineraal en lang

T zeer elegant en verfijnd

***x* Moscato di Siracusa Solacium 2012, Pupillo www.solacium.it

100% moscato bianco, druiven zijn aan de wijnstok ingedroogd, alc. 14%

K veel krachtiger oranje/amber

G honing, bloemen, krachtig, abrikoos, romig

S meer viscositeit, kruidig, gekonfijte abrikoos, tropisch fruit, grapefruit, complex
A Provencaalse kruiden, perfecte zuurgraad en lengte

T complexe wijn, doet denken aan Tokaji 6 puttonyos



http://www.moscatiblundo.it/
http://www.solacium.it/
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**x* 4 Passito di Noto Prim’Amore 2008, Baglio dei Fenicotteri
www.bagliodeifenicotteri.com/en/opificio/la-cantina

100% moscato bianco uit Noto, biologische wijnbouw, laat geoogst, vergist en opgevoed
op rvs tanks, alc. 17,5%

K oranje/amber

G zeer geconcentreerd, iets richting sherry, diep, mineraal, bijzonder, cognac

S zout, mineraal, spannend, rozemarijn

A de alcohol is prominent en drukt het fruit weg

T apart karakter met een beetje onbalans

**x* passito di Noto Al Hamen 2013, Feudo Ramaddini
www.feudoramaddini.com/en

100% moscato bianco van een kalkbodem, van 8-10 dagen op de grond gedroogde
druiven, 3 maanden vergist op foeders van acaciahout, alc. 12,5%

K gemiddeld geconcentreerd goudgeel met groenzweem

G vineus, mineraal, elegant, puur fruit, iets honing en bloemen

S fenolisch (schillen), wat harde zuren,

A gemiddelde lengte

T mist wat verfijning, zoet en zuur staan apart, iets simpel

**xx(*) Passito IGP Sicilia Favinia, Firriato

100% zibibbo, bush vines op een kalkbodem uit het Calamoni Estate op het eilandje
Favignana ten westen van Marsala, Sicili€. Een deel van de druiven werd 25-30 dagen
gedroogd en vergist samen met verse most. 5 maanden gerijpt op rvs tanks. Alc. 13,5%
K licht amber, iets troebel

G stro, droogbloemen, abrikozenjam, salie

S wat maggi en umami, donkere confiture, karamel, gedroogde vijgen en dadels

A sinaasappelschil, wat plakkerig

T mist wat frisse zuren

***(*) Malvasia delle Lipari Passito 2009, Virgona
95% malvasia en 5% corinto nero (kleine zaadloze blauwe druif), op Lipari zit zoveel
zwavel in de bodem dat meeldauw geen kans krijgt, alc. 13%


http://www.bagliodeifenicotteri.com/en/opificio/la-cantina
http://www.feudoramaddini.com/en

K amber/goudgeel met grijs

G rokerig, maggi, abrikoos, flinke concentratie
S vrij stevig, veel zuren (iets vluchtig)

A gemiddelde lengte

T wijn met enige complexiteit

**x** Malvasia delle Lipari Passito 2011, Marchetta www.vinidisalina.it/azienda.html
95% malvasia en 5% corinto nero, alc. 13%

K meer kleur, meer oranje, meer fonkelend

G jam van wilde aardbeien en abrikozen, rozen, bijzonder

S levendig, spannend, veel expressie, bloemen

A iets groente

T fraaie wijn
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**x*- Malvasia delle Lipari Passito, 2012, Caravaglio

Malvasia met 5-8% corinto nero, biologische wijnbouw,1 maand ingedroogd op de grond,
alc. 14%

K oranje/amber

G wat bescheiden, gakarameliseerde ananas

S wat agressieve zuren, karamel

A gemiddelde lengte, wat grof

T mist verfijning

**x*(*) Passito Zibibbo di Trapani 2012, IRVOS

100% zibibbo uit Trapani, wordt door het instituut IRVOS gebruikt als wijn bij
presentaties, opvoeding op rvs tank, alc. 13%

K fonkelend oranje

G boeiend, karamel

S kracht en verfijning, karamel, boter, abrikoos

A prima lengte

T doet denken aan Tokaji, combineert goed met amandeldesserts

***x(*) Passito Zibibbo di Linosa 2013, IRVOS
Zeldzame wijn van 100% zibibbo bush vines op het vulkanische eilandje Linosa, niet ver
van Gozo (het buureiland van Malta); hier zijn de omstandigheden nog extremer dan op


http://www.vinidisalina.it/azienda.html

Pantelleria (minder neerslag, meer luchtvochtigheid, meer wind en constant);
aangeleverd door het instituut IRVOS dat hier sinds 2007 een project uitvoert om de
wijnstokken op Linosa te redden van de ondergang, het eiland te beschermen tegen
erosie en de 400 bewoners een inkomen te bieden, alc. 16%

K amber

G zeer bijzonder, complex, uiterst elegant

S marsepein, bloemen, abrikozen

A zeer lang

T complexe superwijn, een van de beste uit deze serie, fascinerend

**x*x*- Diamante d’Almerita 2012, Tenuta Regaliali, Tasca d'Almerita
http://tascadalmerita.it/it/tenute/regaleali

Passito Sicilia IGT van 50% traminer en 50% moscato op 100 m hoogte,
25 dagen vergist en opgevoed op grote stenen kruiken (als de kvevri in
Georgié), alc. 11%.

K bleek geelgroen

G iets benauwd, witte pruimen, muskaat

S fris fruit, boter, room, elegant, veel fris fruit,

A goede lengte

T de stijl is meer die van vendange tardive en mist het typische passito
karakter

*x*x- Passito di Zibibbo 2011, Ferreri e Bianco
www.edivino.com/?page id=1081
100% zibibbo van wijngaarden op 290 m hoogte in Besi en Calviano,
Trapani, Sicilié, met een bodem van klei en kalksteen,; de druiven drogen
op rekken en aan de wijnstok, alc. 14%
_ /™ \_  Kvrij bleek amber
S#s=® 2 G rokerig, vulkanisch

‘ S mineraal, haast medicinaal, zeer veel extract, karamel, honing,
abrikozenjam, gekonfijte sinaasappelschil, goede zuurgraad
A zeer lang, zoute karamel
T zeer krachtig en karaktervol

***- Vino Passito Baccadoro S.A., Fondo Antico
http://www.fondoantico.it/fondo antico vini 1.asp

IGT Sicilia van grillo en zibibbo, vergist op acaciahout, Alc. 12%
K fonkelend goudgeel/amber

G krachtig, zeer floraal, snoepjes

S snoepjes, neutraal,

A kort

T netjes, wat simpel

** Caladeitufi Vendemmia Tardiva 2012, Mandrarossa
http://mandrarossa.it/it/vini/specialita/caladeitufi

Van 100% chardonnay uit steile wijngaarden van de Costa da Caladeitufi, Menfi, losse
kalkbodem, 6 maanden opgevoed op acaciahout, alc. 12,5%

K gemiddeld geconcentreerd goudgeel

G zeer veel nieuw hout, agressief

S explosie van eikenhout aroma’s, waarschijnlijk van houtchips

A lang en irritant T eikensap, een catastrofe

****- Sjcilia IGT Passito L'Ecru 2011, Firriato
http://firriato.it/wines/sweet/lecru/?lang=en

Van zibibbo en iets malvasia van een kleibodem op het Guarini Estate bij Trapani, Sicilié,
geoogst in 3 plukgangen, de eerste voor frisse wijn met veel zuren, de tweede om de
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druiven op matten op de grond te drogen, de derde van overrijpe druiven die aan de
wijnstok zijn ingedroogd, alc. 13,5%

K gemiddeld geconcentreerd goudgeel/amber

G floraal, mineraal

S mooi fruit, vrij goede typiciteit, evenwichtig, stevig en elegant

A boterbabbelaars, mooie lengte

T prima wijn met enige complexiteit

***(*) Caluso Passito 2006, Giacometti Nazareno, Valle d’'Aosta Piemonte
Uit Chieri (omgeving Torino), Valle d’Aosta Piemonte, alc. 13,5%

K vrij donker amber

G iets rokerig, aspecten van rode wijn, rozen, hout, specerijen, iets velpon

S kruidig, vluchtige zuren, wat agressief, dennenhout

A gemiddelde lengte

T aparte aroma’s, maar ook wat storende accenten

**** (%) Passito di Pantelleria Ben Ryé
1999, Donnafugata

Dit was de 10° jaargang van deze wijn (hierna
werd de kwaliteit van de wijn beter en minder
oxidatief), 1999 was een zeer droog jaar met
een hete zomer en een koelere herfst, 100%
zibibbo van Pantelleria, alc. 14,5%, restsuiker
150 g/I

K zeer diep amber/oranje

{7&2 G iets teer, herfstbos, specerijen, rozijnen,
gedroogde pruimen, abrikozenjam

S bijzonder, rijk, complex, karamel, specerijen,
Provencaalse kruiden, bruine kandijsuiker, gekonfijte schil van sinaasappel, mandarijn en
rode grapefruit

A zeer lang

T bijzondere wijn met diepe, donkere aroma’s

DONNAFUGATA

**x* passito di Pantelleria 2000, Andrea Minardi
www.viniminardi.it/contents/it/d1.html

100% zibibbo, rendement maximaal 40 hl/ha, alc. 15%
K donker amber

G snhoepjes, appelstroop

S wat agressieve zuren

A gemiddelde lengte

T mist complexiteit en balans, wat grof en al te oud



http://www.viniminardi.it/contents/it/d1.html

**xx(*) Aleatico IGT Salento 2013, Rosso Passito, Tenute Rubino

100% aleatico, een rood druivenras, van 16 jaar oude stokken uit Brindisi, Puglia. Vergist
en opgevoed op rvs tanks. Productie 8.000 flessen. Alc. 15,5%

K gemiddeld geconcentreerd robijnrood met paars

G oosterse kruiden, gebraden lamsvlees

S zoet, zwoel bosfruit, laurier, tannines, goede zuren

A flinke lengte

T prima glas wijn

****- Vendemmia Tardiva 2012, CVA Canicatti

Van een cobperatie met 480 leden in Agrigento, Sicilié; van 100% nero d‘avola, alc 15%
K diep paarsrood

G leer, wild, dik bosfruit

S kruidig, levendig, prima fruit, tannines

A veel lengte

T zeer geslaagd, zal het prachtig doen bij chocolade met rozijnen

Abraxas www.abraxasvini.com

Eigenaar Calogero Mannino was vroeger
minister van landbouw en begon zijn
wijnbedrijf Abraxas in 1999. De winery werd
voltooid in 2006. Mannino stelde zich tot
doel om wijnen te produceren die de magie
van Pantelleria weergeven. Het
wijngaardbezit omvat 26 ha en de jaarlijkse
productie is 80.000 flessen.

Portfolio

Oorspronkelijk werden bij Abraxas alleen
Passito wijnen geproduceerd, maar later
werd ook met droge witte en rode wijnen
begonnen. Er stonden namelijk op verlaten
en verwaarloosde percelen in de streek
Randazzo enkele oude stokken van carignan
en grenache, maar ook stokken die van nero
d’avola afkomstig zijn. Met hulp van
professor Attilio Scienza, Mario Fregoni,
Daniel Bouvet en Pier Paolo Sirch, werden
deze wijnstokken vermeerderd en konden



http://www.abraxasvini.com/

drie rode wijnen worden geproduceerd met het predicaat IGP Terre Siciliane:
¢ Kuddia del Moro (nero d'avola op 400 m hoogte, lijkt op die van de Etna)
o Kuddia di Ze (syrah, grenache en carignan, type Chateauneuf-du-Pape,
consultant Giacomo Tachis)
e Sidereus (cabernet franc en nero d‘avola).
De twee droge witte wijnen zijn
e Kuddia del Gallo (70% zibibbo en 30% viognier)
o Kuddia delle Ginestre (zibibbo vergist en opgevoed op eiken barriques en
foeders).

Passito

De twee Passito wijnen, Abraxas en Scirafi, worden op traditionele wijze geproduceerd.
Balans en complexiteit van deze wijnen ontstaan door blending van wijnen uit de
microzones Bukkuram-Scirafi op 120 m hoogte en Mueggen-Randazzo op 400 m hoogte.
Het karakter van de druiven is in beide gebieden zeer verschillend. De druiven worden
gedroogd op de grond, naast een muur die het zonlicht reflecteert.

De Scirafi Passito di Pantelleria is het jonge broertje van de Abraxas, en wordt sinds
2002 gemaakt. Afkomstig van jonge stokken, maar geblend met druiven van stokken van
gemiddeld 20 jaar oud. Ze staan op 320 m hoogte, met ligging op het noordoosten.
Productie gemiddeld 20.000 flessen per jaar.

Kijk voor de proefnotities van Passito di Pantelleria Abraxas 2013 bij
Overzichtsproeverij 2, verder in dit verslag.






Alle geproefde wijnen van Abraxas waren uitstekend van kwaliteit. Abraxas is in
Nederland nog niet verkrijgbaar, maar zoekt een importeur.

Basile www.cantinabasile.com

\
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Fabrizio Basile......... ' J en zijn prachtige zibibbo druiven

Deze winery van Fabrizio en Simona Basile is gevestigd in de streek Bukkuram, Arabisch
voor “Koning van de wijngaard.” In de prachtig gerestaureerde 18° eeuwse dammuso
werd in 2006 de eerste oogst gevinifieerd.

Overgeleverde traditie

Fabrizio leerde het vak van zijn vader en grootvader, die sinds begin vorige eeuw 6 ha
grond bewerkten, beplant met kappertjes en wijnstokken. Nu staan er alleen nog
wijnstokken. Hij vindt niet dat hij het recht heeft om hun methodes te veranderen. Droge
zibibbo vindt Fabrizio maar niets. Voor Passito echter is veel kennis nodig. Hij is
tegenstander van de DO en pleit eerder voor bescherming van de namen Pantelleria en
zibibbo. Fabrizio wil langzaam groeien. Hij kocht met € 50.000 van de bank geleend geld
een halve hectare met verwaarloosde wijngaarden. Hij is van plan om voor € 70.000 land


http://www.cantinabasile.com/

bij te kopen. Zijn medewerkers beschouwt hij als zijn vrienden en hij wil de jeugd
enthousiast maken voor zijn wijnbouw en —productie.

Vier Contradas

De wijngaarden van Basile zijn nu verdeeld over vier verschillende Contradas. Dankzij de
verschillende samenstelling van de bodem en de microklimaten, vinden rijping en oogst
van de druiven niet tegelijkertijd plaats. De oogst wordt uitsluitend met de hand gedaan,
de druiven worden zorgvuldig in kratten gelegd en gecontroleerd voor een maximale
garantie van kwaliteit en authenticiteit. De geplukte druiven worden snel geperst in een
kleine oude basket press en vergist in rvs tanks bij gecontroleerde temperatuur.

Passito
De druiven voor de productie van Passito worden geoogst in de Contrada van Scirafi,
waar bodem en klimaat droger zijn, en in de Contrada Sateria, op slechts een paar



meter boven de zeespiegel, waar het zout de druiven droogt en ze een hartige maar toch
aangenaam zoete smaak geeft.

Een deel van de oogst wordt gebruikt om de most te produceren. De rest ligt 20 tot 30
dagen in de zon te drogen op rekken, op een laag verkruimeld puimsteen. De trossen
worden een voor een met de hand omgedraaid. Zodra ze compleet ingedroogd zijn
(anders krijgt de Passito een slechte smaak), worden ze beetje bij beetje aan de gistende
most toegevoegd. De suiker werkt als vitamine voor de gisting. Tijdens de gisting komen
de gedroogde druiven als een hoed boven drijven. Deze wordt regelmatig gebroken en
ondergedompeld.




Droge witte wijn

De wijngaarden van de Contrada van Bukkuram liggen in een oude rivierbedding op
250 m boven zeeniveau. De vulkanische bodem van verweerd puimsteen, zand en
silicium zorgt voor bijzonder frisse, minerale druiven die in de eerste week van
september worden geoogst. Dankzij de terugkeer naar ploegen met behulp van een
paard, is de bodem van de wijngaarden luchtiger en heeft de droge witte wijn van zibibbo
veel kwaliteit, vol met intense geuren.

Rode wijn

De cabernet franc druiven voor rode wijn komen uit de Contrada van Scauri, 100 meter
boven de zeespiegel. Dit is een optimale locatie, bijzonder en ongewoon voor het eiland
Pantelleria, maar uniek in zijn soort, gelegen in een droog en geventileerd gebied. Het
produceert een volle wijn onder invloed van zon, zout en bessen, met een kenmerkende
kleur rood.

Houtopvoeding
Soms experimenteert Fabrizio met eiken vaten van 500 liter, maar hij blijft de tradities
van het eiland respecteren.
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***(*) Sora Luna 2013

100% zibibbo van de Contrada Bukkuram. Vergist bij 15-17°C op rvs tanks met
temperatuurcontrole. 6 maanden rijping op rvs tanks, 2 maanden op fles. Alc. 13,5%.
Strogeel. Strakke, zuivere, minerale wijn met prima typiciteit. Floraal, citrus, iets
tropisch, witte meloen. Droog, knisperend, iets kruidig en sappig. Bittertje na.

***xx- passito di Pantelleria Shamira 2011

100% zibibbo van de Contrada van Scirafi en de Contrada Sateria. De vergisting gebeurt
bij 18-20°C in geisoleerde roestvrij stalen tanks met geleidelijke toevoeging van 25-30%
gedroogde druiven (omdat deze hier zeer zoet zijn), ten minste drie of vier keer. Rijping
in rvs tanks gedurende meer dan een jaar en 6 maanden op fles. Alc. 14%.
Oranje/goud. In de geur bittere sinaasappelmarmelade, rozijnen, sinaasappelschil,
dadels, gedroogde vijgen, noten, honing en kastanjes. Ronde, evenwichtige smaak van
abrikozen met een goede zuurgraad, elegant en warm. Lange finale met o0.a. karamel en
rozijnen. Mist echter net wat precisie, zuiverheid en balans. Wat meer enkelvoudig dan -
en zeer verschillend van - de Passito van Abraxas.

***xx 37° Parallelo Prima Riserva 2010

Genoemd naar de 37° breedtegraad waarop Pantelleria ligt, 100% zibibbo, late oogst van
overrijpe druiven (29 en 30 september), 2 dagen inweking op de schillen, vergist bij 20-
22° C, 3 jaar gerijpt op oude eiken vaten, alc. 15% (niet gemuteerd).

Diep goudgeel. Zeer aromatisch en kruidig, intens en persistent, hints van vanille, cacao,
geroosterde hazelnoten en tabak. Volledig droog, karamel, rancio. Bijzondere wijn, lijkt
wat op Roussillon Ambré. De alcohol is volledig in balans met de structuur van de wijn.

*¥**(*) Selezione 41

60% cabernet franc en 40% andere rode druiven, uit de Contrada Bukkuram. 6 dagen
vergist op de schillen bij 22-24°C op rvs tanks met temperatuurcontrole. Opvoeding
deels op rvs tanks, deels op oude vaten. Alc. 14,5%.

Robijnrood met paarse reflecties. Fruitige geur met hints van frambozen, bramen en
kersen. Droge, minerale smaak met wat zwarte peper. Kruidige finale.

***x(*) Frate Sole 2012

100% cabernet franc uit de Contrada Scauri. 6 dagen vergist op de schillen bij 22-24°C
op rvs tanks met temperatuurcontrole. Opvoeding deels op rvs tanks, deels op oude
vaten. Alc. 14,5%.

Gemiddeld geconcentreerd paarsrood. Speelse wijn, niet te zwaar, met sappig
bessenfruitfruit, ijzer, frisse kruidigheid en goede typering van de cabernet franc.
Lekkere lunchwijn.

Cantina Basile exporteert niet en heeft ook in Italié geen distributiekanaal. Fabrizio
verkoopt liever aan bezoekers. De winery is het hele jaar open, ook met de kerst.

De Bartoli www.marcodebartoli.com

Dit 200 jaar oude wijnbedrijf in Marsala werd geleid door de legendarische Marco de
Bartoli, die het oude bedrijf nieuw leven inblies. Zijn zonen Renato en Sebastiano en zijn
dochter Giuseppina (‘Gipi’) kregen na zijn overlijden in 2011 de leiding.

Bukkuram winery

Marco De Bartoli vestigde zich in 1984 op Pantelleria in de Contrada Bukkuram. Hij liet
temidden van 5 ha wijngaarden op 200 m boven de zeespiegel, met stokken uit 1950 en
1970, een winery bouwen in een dammuso uit de 18° eeuw. Marco sprak jarenlang met
bewoners van Pantelleria en experts om zich goed voor te bereiden op de productie van
Passito wijnen. Hij begreep dat het essentieel was om elke individuele wijnstok de volle
aandacht te geven. Pas dan ontstaat tijdens het indrogen van de zibibbo druiven een


http://www.marcodebartoli.com/

goed evenwicht tussen structuur, zuren en suikers. De eerste wijn die op de markt kwam
was die van 1995. De winery wordt momenteel gerenoveerd en is in 2015 klaar.

Sebastiano De Bartoli
Passito

De wijngaarden liggen op het zuidwesten, op hellingen met terrassen, de bodem bestaat
hier uit zwart vulkanisch zand. Vanwege de goede expositie — uniek op Pantelleria - is er
veel zon, rijpen de druiven eerder en kan er vroeger worden geplukt. Het rendement



bedraagt 25 hl/ha. De Bartoli produceert circa 10.000 flessen Passito di Pantelleria per
jaar.
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Pietranera 2013

Marco de Bartoli was de eerste op Pantelleria die besloot om een droge wijn van 100%
zibibbo te maken. De grote druiventrossen komen van 3 hectare terrassen met 58 jaar
oude stokken in de Contrada Cufura in het noorden, op 350 m boven zeeniveau, en
hebben meer zuren. Rendement 25 hl/ha. Handmatige pluk met strenge selectie, rijp
maar niet overrijp. Koude inweking van 24 uur, koele vergisting met wilde gisten op rvs
tanks, met bescherming tegen zuurstof. 2/3 werd 6 maanden opgevoed op rvs tanks, 1/3
werd vergist en opgevoed op gebruikte barriques van Frans eiken. Alc. 11,5%. Productie
13.000 flessen. — Ongewoon fris voor zibibbo. Zilt en sappig, mineraal, aromatisch,

intens en energiek.
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**xx*- passito di Pantelleria Bukkuram ‘Sole d’Agosto’ 2012

100% zibibbo van 35 tot 50 jaar oude stokken uit de Contrada Bukkuram. De ene helft
wordt half augustus geplukt, waarna de druiventrossen minstens 3 weken lang in de zon
gedroogd op matten, langs muren van vulkanische stenen. De andere helft wordt pas in
september geoogst, direct geperst en aan het gisten gebracht. Halverwege de gisting
worden, portie voor portie, de gedroogde druiven toegevoegd tot de juiste balans
ontstaat tussen alcohol en restsuiker. Vervolgens rijpt de wijn 6 maanden op barriques
van Frans eiken en 6 maanden op rvs tanks. Natuurlijke stabilisatie, niet gefilterd. Alc.
14,5%. Wordt elk jaar geproduceerd, 15.000 flessen. — Flink geconcentreerd oranje.
Geur van abrikoos, bloemen, grapefruitschil, herfstbloemen en rozemarijn. Frisse, fruitige
terroirwijn met vanille, honing, specerijen en bloemen. Krachtig, veel spel. Heeft wat
minder complexiteit en structuur dan de Padre della Vigna. Zie ook hierna bij
Overzichtsproeverij 2.



**xx* 4+ Passito di Pantelleria Bukkuram ‘Padre della Vigna’ 2008

100% zibibbo, van 35-50 jaar oude stokken met de beste druiven uit de Contrada
Bukkuram. Rendement 25 hil/ha. De ene helft wordt half augustus geplukt, waarna de
druiventrossen minstens 3 weken lang in de zon gedroogd op matten, langs muren van
vulkanische stenen. De andere helft wordt pas in september geoogst, direct geperst en
aan het gisten gebracht. Halverwege de gisting worden gedurende 3 maanden, portie
voor portie, de gedroogde druiven toegevoegd tot de juiste balans ontstaat tussen
alcohol en restsuiker. Vervolgens rijpt de wijn 42 maanden op barriques van Frans eiken
en 6 maanden op rvs tanks. Natuurlijke stabilisatie, niet gefilterd. Alc. 14,5%. Wordt
alleen in de beste jaren geproduceerd, 8.000 flessen in 2008. - Machtige wijn met groot
concentraat, zeer viscoos, breed fruit, honing, hoge zuurgraad, gespierd door de
houtopvoeding, veel lengte, niveau Trockenbeerenauslese
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Dietra L’isola www.passitodietrolisola.it

Dietra L'isola (Italiaans voor ‘achteraan op het eiland’) is het kleine wijnbedrijf van
Salvino Gorgone, dat dateert van het jaar 2000. Tot die tijd werden kappertjes
geproduceerd, die verkocht werden. Maar toen insecten de oogst vernietigden, ging
Salvino Gorgone druiven aanplanten en Passito maken. Consultant is de oenoloog Donato
Lanati van het instituut Enosis te Fubine in Noord-Italié. Ze ontvangen ons samen en
verzorgen op het wijngoed een fraaie lunch met lokale gerechten.

Intensief werk

Salvino Gorgone werkte als kind al in de wijngaard. Hij vindt het hier ideaal voor
monocepage wijnen, maar de natuur biedt veel diversiteit. Het werk is met 30 werkdagen
per hectare erg arbeidsintensief en het rendement is laag. Van 100 kg druiven worden
bijvoorbeeld 60 flessen Barolo geproduceerd, terwijl dat op Pantelleria maar 12 tot 20
flessen zijn.

Wijngaard


http://www.passitodietrolisola.it/

De 3,5 hectare omvattende wijngaarden - 4 percelen - liggen op 300 m boven
zeeniveau. De zibibbo wijnstokken zijn 10 tot 40 jaar oud. Dietra L'isola produceert
slechts één wijn, de Passito (circa 10.000 halve flessen per jaar). Er wordt geéxporteerd
naar particuliere klanten in Duitsland, Frankrijk en Oostenrijk. 20% van de productie
wordt ‘s zomers aan toeristen verkocht.

Passito

Er wordt geplukt naar rijpheid. De druiven liggen 20 dagen in de zon, tot ze volledig
droog zijn. Na 30 dagen vergisting samen met de verse most (40 kg droge druiven op
100 liter most), volgt een jaar rijping op rvs tanks en een jaar flesrijping.

***x*- passito di Pantelleria 2010, Dietra L’isola
Zie ook proefnotities bij Overzichtsproeverij 2.
Consumentenprijs in Italié € 25,00 (0,375 liter). -
Fonkelend oranje/rood. Vrij diep geconcentreerde geur met
o.a. toffee, kletskoppen en Provencaalse kruiden. Zilte
smaak, veel abrikoos, karamel, honing, walnoten,
rozemarijn. Prima zuurgraad maakt de wijn fris en zeer
drinkbaar. Gaat wat richting Oloroso. Intense geur van
k\ abrikoos en perzik, gedroogde vijgen, gekonfijt fruit en
\ honing. Volle smaak, gebalanceerd, intens en vooral
J"e |0 JO a elegant. Prima lengte.
PASSITO
DI PANTELLERIA
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Salvatore Murana vinimurana@tiscali.it (geen website)

De winery van Salvatore Murana - 6° generatie — bevindt zich op 300 m hoogte boven
zeeniveau in de Contrada Khamma, district Mueggen (spr. Moédzjen). De wijngaarden,
15 hectare in totaal, bevinden zich in de Contradas Costa, Gadir, Mueggen, Khamma en
Martingana.

Eerst de wijngaarden in

We lopen rond in de wijngaarden rondom de winery. De bodem bestaat hier uit korrelige
grijze puimsteen, het is alsof je op kattenbakkorrels loopt. Ook hier staan de wijnstokken
elk apart in een kuil. Het bladerdak beschermt de daaronder hangende trossen tegen te
veel zonlicht. Salvatore laat vol trots zijn nieuwste project zien, een wijngaard van 0,75
ha met zibibbo rosa, een bijna uitgestorven druivenras dat door hem is vermeerderd. Hij
wil van dit zeer aromatische ras in 2016 een mousserende rosé maken.


mailto:vinimurana@tiscali.it

Salvatore Murana
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**x** Praia 2012, Bianco di Pantelleria

100% zibibbo. Alc. 13,5%. Salvatore vindt dit een ambassadeur van Pantelleria.
Fonkelend geelgroen. Zeer aromatisch, veel finesse, loepzuiver, bloemen en mineralen.
Vibrerende smaak met spel en spanning. Geeft energie af. Sterke finale, haast
ijzerhoudend. Een van de beste droge wijnen van Pantelleria die ik heb geproefd.

***x*x4+ Gadi 2011, Bianco di Pantelleria

100% zibibbo van zeer zonnige, steile wijngaarden zonder muren met een zandbodem.
Alc. 13,5%. Productie 15.000 flessen. Bleek geelgroen, ingetogen geur met veel finesse,
geconcentreerd, ontwikkelt zich langzaam met openstaan, complexe smaak met veel
vulling van geel fruit, planten, kruiden en specerijen, flinke zuren, beendroog, zeer fraai
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**xx*(x) Passito di Pantelleria Mueggen 2009

Alc. 14,5%, restsuiker 160 g/l. Zie ook de proefnotities van de overzichtsproeverij 2.
Fonkelend oranje. Fijne geur van verse vijgen op siroop, zacht en rijp geel fruit, geen
karamel. Evenwichtige smaak, fris onderbouwd. Elegantie, boterbabbelaars, kweeperen.

**x*(*) Moscato Passito di Pantelleria Khamma 2006

100% zibibbo uit de Contrada Khamma (modder). Alc. 14,5%. Productie 10.000 flessen.
Donker oranje. Zeer geconcentreerde geur van abrikozencompote en gekonfijte
citrusschillen. Zeer viscoos in de mond, met een hoge zuurgraad, rozijnen en gedroogde
vijgen, krachtige nectar, doet denken aan Cognac en aan Trockenbeerenauslese.
Prachtig.

\\
inneallee vila

**x*- Moscato Passito di Pantelleria Martingana 1999

100% zibibbo. 2,5 tot 3 maanden vergisting samen met de ingedroogde druiven. Alc.
15%. Productie 10.000 flessen. Zeer donker bruin met oranje reflecties, de kleur van
oude Tokaji Essencia. Enorm diep geconcentreerde geur, nectar, karamel, hout,
specerijen als kruidnagel, donker gedroogd fruit. Bijzondere smaak met pruneaux
d’Agen, donkere karamel, old English marmelade. Ouderwetse stijl met goede zuren,
maar mist net wat spel en finesse.

**x**- Creato

De naam van deze wijn zonder jaartal werd bedacht in 1976. 100% zibibbo, van zeer
droge druiven. Alc. 14%. Productie 1.500 flessen. Diepe bruinzwarte kleur, met walsen
zie je een zweem van olijfgroen. In geur en smaak is het vulkanische karakter duidelijk
aanwezig. Ongewoon diep geur, schitterend geschakeerd. Zeer complexe, stroopachtige
smaak, met schakeringen van vanille en teer zoals bij een zeer oude PX. Gedroogde
zuidvruchten en sinaasappelschil, drop, nootmuskaat en peper. Uiterst complex, telkens
ontdek je iets nieuws: Provencgaalse kruiden als tijm en rozemarijn. De finale is niet
plakkerig door frisse zuren.

Salvatore Murana heeft in Nederland geen importeur.
Tel. +39-0923 915231. Mobiel +39-339 1478607



