MALAGA en SIERRAS DE MALAGA

In de 19e eeuw vond hier een Renaissance plaats. Malaga werd wereldberoemd om de
“Mountain Wine". Zoet, krachtig en versterkt met alcohol. Na de Tweede Wereldoorlog
werd de stad Malaga ontwikkeld voor toerisme. Malaga heeft circa 12.000 ha
wijngaarden, waarvan slechts 1.000 met de DO Malaga. Aan de kust heerst een
mediterraan klimaat, landinwaarts een landklimaat. De bodems van hoger gelegen
percelen bestaan voornamelijk uit klei.

Ten westen van Cadiz worden de klassieke Malaga wijnen geproduceerd. De druiven
worden geoogst bij volledige rijpheid en vervolgens gedroogd in de zon tot rozijnen
volgens het soleo proces op esparto grasmatten. Aan het begin van de gisting wordt de
most versterkt met neutrale wijnalcohol tot een gehalte van 23%. Opvoeding in oude
vaten, voor het bottelen geblend met oudere wijn.

Bodega Molino Real - Mountain Wines

Deze bodega te CoOmpeta is onderdeel van de Compaiiia de Vinos Telmo Rodriguez. Wij
worden ontvangen door de uit Frankrijk afkomstige wijnmaker-gérant Daniel Dupuch, die
hier sinds 1997 werkt en daarvoor bij het Sauternes Chateau La Tour Blanche.

Wijnmaker-érant Daniel Dupuch

Beroemde wijn

In het verre verleden was de zoete ‘Mountain Wine’ van Malaga de beroemdste van
Spanje. In dit bergachtige heuvellandschap met moeilijk toegankelijke wijngaarden in
ravijnen en canyons zijn veel oude wijnstokken gelukkig bewaard gebleven, omdat de
gedroogde druiven als rozijnen werden verkocht. Ook deze waren zeer geliefd om hun
kwaliteit. Wijn was een bijproduct.

Wijngaarden

Telmo Rodriguez nam hier begin jaren 90 van Pepe Avila van Bodegas Almijara te
Cémpeta, zone Axarquia, een oude wijngaard over. Tevens een bijbehorende kleine
bodega met ondergrondse wijnkelder. De 2 ha grote wijngaard ligt op terrassen met
schist bodems. De wijnbouw is nu biologisch. Er staan oude stokken moscatel de
Alejandria, die een diep wortelstelsel hebben ontwikkeld. De rest van de benodigde
druiven wordt bijgekocht van 17 boeren met 20 ha wijngaarden.



De wijngaarden in dit bergachtige landschap variéren 500 meter in hoogte en hebben
diverse exposities. Daardoor ontstaat verschil in rijpheid van begin augustus tot half
oktober. Gedurende die periode komen de boeren iedere dag een beetje druiven
brengen. De stenige bodems hebben een dunne bovenlaag van verweerde schist uit de
geologische periode Paleozoicum.

Moscatel
Moscatel is een zeer onderschat druivenras qua kwaliteit en inzetbaarheid, dat meer
waardering verdient. Het is mogelijk 's werelds oudste druivenras, afkomstig uit landen



aan de voet van de Kaukasus. Muskaatdruiven hebben zich van daaruit verspreid via
Griekenland naar Italié, Zuid-Frankrijk en de Spaanse kust van Malaga.

Moscatel de Alejandria werd verspreid door de Romeinen. Het heeft een grotere
hoeveelheid van het aroma geraniol (geranium) en minder van het aromatische nerol
(citroen).

Muskaatwijn smaakt uitgesproken naar de druiven. In Duitsland verscheen de
muskaatdruif pas in de 12° eeuw en in de Alsace in de 16° eeuw. Muskaatwijn is er in
diverse stijlen, licht en droog, licht zoet mousserend, van laat geoogste druiven en zoet
en versterkt. Meestal van 100% muscat en zonder duidelijke houtopvoeding. Skin
contact kan worden gebruikt om het aroma te versterken, maar het is oppassen met
bitters.
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Ingedroogde druiven

Voor het drogen van de druiven waarvan nu de muskaatwijn wordt geproduceerd,
worden de bestaande lage kassen gebruikt, die afgedekt kunnen worden bij regen. De
druiven drogen daarin op matten op de grond. Ze worden aan één kant gedroogd en niet
gekeerd.

Oogst en vinificatie

Voor de droge muskaatwijnen worden de druiven vroeg geplukt vanwege de benodigde
zuurgraad. Botrytis kan dankzij de wind worden vermeden en is niet gewenst, de
concentratie komt van het droogproces aan de wijnstok of op de grond. Na aankomst
worden de druiven eerst 24 uur gekoeld opgeslagen. De ingedroogde druiven bestemd
voor de zoete muskaatwijnen worden krachtig geperst. De vergisting duurt 3 weken of
langer, niet met de schillen want dat levert te veel risico op.
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Productie

In samenwerking met Bodegas Almijara produceert Telmo Rodriguez onder het label
Molino Real - Mountain Wines jaarlijks circa 10.000 liter droge en 7.000 liter zoete wijn.
Ze zijn gelabeld als DO Sierras de Malaga.

Proeverij
Wijnmaker-gérant Daniel Dupuch laat ons de wijnen proeven.

Mountain Blanco 2015

Droge witte wijn van 100% moscatel de Alejandria uit de zeer steile wijngaarden La La
Esparraguera, Fogarate en La Loma, op 550 m hoogte in de dorpen Competa en Archez.
Geperst in een oude olijfoliepers met matten van espartogras. FOTO Alc. 13%. Productie
14.500 flessen. In de geur verse muskaatdruiven, meloen, bloemen en stro. Sappige
smaak door goede zuren, levendig accent van munt en eucalyptus, mineraal, fijne
bitters, mooie vulling.

SIERRAS DE MAvraga MALAGA

UNTAIN BLANC (M R)

MouNTAIN WINE.

2015
Vino Blanco de Molino Real 2 014




MR Moscatel 2014

100% moscatel de Alejandria van gekochte druiven uit de op 550 m hoog gelegen steile
wijngaarden Malacapa, Ventarral, Cerro Gourman en Alto la Zorra, met oude bush vines
op stenige schist bodems. Handmatige oogst. Een deel van de druiven is aan de wijnstok
gedroogd (passerillage), de rest werd op matten gedroogd. Zachte persing, koele
vergisting in rvs tanks met autochtone gisten, niet gestopt door koude of toevoeging van
alcohol. Opvoeding 10 maanden in rvs tanks. Restsuiker 130 g/I, alc. 13,5%. Productie
14.500 flessen van 0,5 liter.

K gemiddeld geconcentreerd groengeel

G rokerig mineraal en floraal met citrus en tropisch fruit, elegant en complex

S weelderig met verfijning, rozijnen, perziken, abrikozen, kweeperen en mirabellen,
amandelspijs, frisse zuurgraad, helder en schoon

A krachtig en mineraal, heerlijk puur fruit met finesse, uitstekende lengte

T moderne stijl met complexe tonen en onstuimige balans, doet denken aan Eiswein

MALAGA

Molino Real

MouNTaIN WINE.

2013

Molino Real 2013

100% moscatel de Alejandria. 2013 was een regenachtig jaar. 2,5 kg druiven levert een
liter most op. Langdurig vergist en 20 maanden opgevoed in barriques. Natuurlijke
alcohol 13,5% (niet versterkt). Restsuiker 130 g/l, alc. 13,5%. Productie 6.100 flessen
van 0,5 liter.

K gemiddeld geconcentreerd goudgeel

G sinaasappelbloesem, hout en specerijen

S krachtig, vol en kruidig, specerijen, heeft lucht nodig

Molino Real 2010

Alc. 13,5%.

Uitstekende geur en smaak, breed ontwikkeld met secundaire aroma’s. Gedroogde vijgen
en abrikozen, noten. Wat karamel in de finale. Prachtige wijn. Type Moscatel de Setubal.

Opm. Voor deze 3 zoete wijnen is decanteren zeer aan te bevelen.
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als pers wordt een olijfoliepers met matten gebruikt

Importeur: Pallas Wines, o.a. te koop bij Janselijn.
Horecaprijzen bij Janselijn ex BTW:

Mountain Blanco 2013-2014-2015 € 10,40

¢ MR Moscatel 2015 € 11,40 (0,5 literfles)

e Molino Real 2007 (36 fl.), 2014 (42 fl.) € 30,15 (0,5 literfles)
2015 komt eind juni in de allocatiemailing

¢ 0Old Mountain 2009: Zal in de aankomende allocatiemailing worden aangeboden.
Extreem schaars en uitzonderlijk mooi. Janselijn verwacht niet meer dan een
enkel flesje per klant beschikbaar te hebben, s.v.p. even contact. De prijs zal flink
boven de € 100,00 voor een 0,375 literfles zijn, maar de exacte prijs volgt snel.
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Bodegas Bentomiz

Op dit bedrijf worden wij ontvangen door eigenares Clara Verheij. Het ligt in de buurt van
Sayalonga in de heuvels van Malaga, met uitzicht op de Middellandse Zee en beschermd
door de Maroma bergketen.




De Nederlanders Clara Verheij en André Both verhuisden in 1995 naar Spanje, naar de
Axarquia in Malaga. André, civiel ingenieur, begon een bouwbedrijf en Clara opende een
taalschool.
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Clara Veheij geeft uitleg

Wijngaarden

Tijdens de bouw van hun toekomstige huis ontstond het idee om zelf wijn te gaan
maken. Immers, op hun grond lag ook een wijngaard met o.a. moscatel de Alejandria.
Daarvan werd traditioneel wijn gemaakt voor eigen gebruik en zo zijn Clara en André ook
begonnen. Maar het werd steeds serieuzer, de druiven waren van goede kwaliteit en ze
wilden betere wijn gaan maken.

Met behulp van hun Spaanse team werd de wijngaard gerenoveerd. Nieuwe wijnstokken
werden geplant, naburige wijngaarden werden aangekocht en in 2004 werd de eerste
succesvolle wijn geproduceerd, die op de wijnkaart kwam van restaurant Oud Sluis.

Het klimaat heeft lange droge zomers, maar door de hoge ligging en de zeewind wordt
het niet al te warm. De 80 tot 100 jaar oude bush vine wijnstokken (*en vaso’ in het
Spaans) staan op een leisteen bodem, de "terruiio pizarroso”, vaak in kuilen om zoveel
mogelijk regenwater op te vangen. Irrigatie wordt op deze bodega niet toegepast. Er
worden geen chemische bestrijdingsmiddelen in de wijngaard gebruikt.

De wijngaarden omvatten 25 ha, waarvan het grootste deel met moscatel de Alejandria
is beplant. Ze liggen op 500 tot 800 m hoogte. Een in het wijngebied van Malaga veel
voorkomend druivenras, voornamelijk voor de productie van zoete wijnen. Bodegas
Bentomiz produceert ook rosé en rode wijn, o.a. van het autochtone ras romé.

In de wijngaarden kunnen vanwege het ruige landschap geen machines worden ingezet,
alles gebeurt met de hand. Er worden ook druiven bijgekocht van boeren uit de
omgeving a € 0,65 per kilo. Er is hier geen colperatie.



Bodega
Clara verkocht in 2003 de taalschool om zich volledig te concentreren op het werk in de
Bodega, en om het te professionaliseren. In 2005 startte André met de bouw van de



bodega. Een prachtig modern pand in Bauhaus stijl, met veel licht en lucht en bekleed
met het leisteen uit de omgeving.

Naar de crisis in Spanje gooide roet in het eten. Er was geen geld meer voor
investeringen en de bouw kon pas jaren later worden voltooid. Het opbouwen van het
bedrijf duurde lang, pas in 2018 werd break even gedraaid.

Doel was meer controle over de vinificatie. Met koelapparatuur (de druiven worden zo
nodig na aankomst gekoeld tot 15°C), tanks met temperatuurcontrole, nieuwe vaten en
een klein laboratorium. De oenoloog Francisco Medina uit Malaga werd adviseur van de
autodidact Clara Verheij.



Productie

De wijnen dragen op het etiket de naam Ariyanas, de naam van een Moors gehucht dat
lag naast de wijngaard van Bodegas Bentomiz, in de tijd vdéér de Spaanse Reconquista.
Het woord komt uit het Arabisch en betekent aromatisch. De naam van de Bodega,

Bentomiz, komt van een bergtop die er tegenover ligt. Alle flessen zijn voorzien van een
glazen Vinolok sluiting.

Clara houdt ieder jaar een logboek bij van wijnbouw, oogst en wijnproductie.

Restaurant en wijntoerisme

André is van origine hobby-kok en de bodega omvat dan ook een restaurant, waar André
in de keuken de scepter zwaait. Wijntoerisme vult de inkomsten aan, groepen kunnen via
de website reserveren en kiezen uit kant-en-klaar pakketten.

Proeverij tijdens de lunch
Op het zonovergoten terras aan de achterzijde van de Bodega genoten we aan een lange
tafel van een serie kleine gerechten met elke keer een andere wijn.

Tartaar van horsmakreel uit de Middellandse Zee

Arianas Romé Rosado 2017

100% romé, een lokaal rood druivenras. Het staat traditioneel in de wijngaarden tussen
moscatel en om kleur aan de muskaatwijn te geven. Er is nog weinig over romé bekend,
een student is bezig met onderzoek. Geen inweking vooraf, direct geperst. Vergist in rvs
tanks en daarin 8 maanden gerijpt op de fijne lie. Alc. 13%.

K bleek oranje

G bloemen, licht fruitig, physalis

S droog, licht rood fruit, zilt met fijne bitters, strak met fijn spel

A prima lengte

T heerlijke, zeer originele rosé met karakter



Créeme van sinaasappel met Oost-Indische kers en een parel van granaatappel

Arianas Seco Sobre Lias Finas 2017

100% moscatel de Alejandria. Vergist in rvs tanks en daarin 8 maanden opgevoed op de
fijne lie. Alc. 13,5%.

K bleek geel-olijfgroen

G bloemen, verse muskaatdruiven, vers gebakken sprits (koekjes van zanddeeg),
amandelen

S droog en aromatisch met veel structuur en frisse zuren, heerlijk geel- en citrusfruit,
mineraal, iets lychee en aloé vera

A veel lengte

T smaakvolle wijn met veel karakter
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Met de lijn gevangen heek, sorbet van tomaat met kerrie en citroengras



Bodegas Bentomiz
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NATURALMENTE DULCE

Ariyanas Naturalmente Dulce 2012, Bodegas Bentomiz, DO Malaga

100% moscatel de Alejandria van 80 tot 100 jaar oude bushvine stokken op bodems van
het type terrufio pizarroso. De druiven drogen 5 tot 6 dagen in de zon. Restsuiker 140
g/l, alc. 13% (niet versterkt, natuurlijk zoet).

K diep goudgeel

G tamelijk krachtig en complex met wat rancio, karamel, perzik, abrikozen, rozijnen,
kweeperen en passievruchten

S vol en rond, rancio, thee, mirabellen, abrikozen, mandarijnen, fijne zuren, wat evolutie
A veel lengte, specerijen, meloen en citrus, zilt en fris door de goede zuurgraad

T spannende, elegante wijn met oxidatieve stijl, betaalbaar alternatief voor Sauternes of
Tokaj

Hert en appel, saus van portobello en boleten

Ariyanas Tinto Seco 2018, Vino de Espaiia

Vatmonster. Blend van merlot, tempranillo en cabernet franc, gekochte druiven. Niet te
veel hout.

K compact paars

G wat animaal, bosfruit

S niet al te zwaar, steranijs, zwart en rood fruit, mineraal, goede zuren

T prima wijn met rijpe tonen



Cakeje van rozemarijn met creme

Ariyanas Terruio Pizarroso 2012

Niet versterkte zoete wijn van 100% moscatel de Alejandria. Opvoeding 8 maanden in
barriques van Frans eiken. Alc. 13%.

K goud-amber-oranje

G intens boeiende geur, edel fruit van abrikozen en perziken met subtiele specerijen
S gedroogd fruit, tropisch accent, structuur en diepgang, zeer complex, citrus en
amandelen, perfecte balans door spannende zuren, het hout is volkomen opgenomen
A zeer lang, rijk, zacht en krachtig, veel potentieel

T een ontdekking!

Sorbet van rabarber met druppels bosfruit en een reepje dadel

Ariyanas David Tinto Dulce 2017

Niet versterkte zoete rode wijn van 100% merlot. Opvoeding 8 maanden in barriques van
Frans eiken. Alc. 12,5%. — Combineert met chocolade of wildpastei. Helaas geen tijd
meer voor notities, want wij vertrekken op weg naar het vliegveld van Malaga.






Importeur: Los Suefios de Lo Capitan
Horecaprijzen ex BTW:

Ariyanas Seco (wit) €1
Ariyanas Rosado €1
Ariyanas Tinto €1
Ariyanas Naturalmente Dulce - 500 ml € 14,50
Ariyanas Terrufio Pizarroso — 375 ml €2
Ariyanas David Dulce Merlot — 375 ml €1

2,50
2,50
4,75

0,35
3,55

Met dank aan:

Sonia Hoetmer van de Spaanse Ambassade, Economische en Commerciéle
Afdeling voor de perfecte voorbereiding van de reis;

Almudena Martin Rueda, Area Manager Vinos de Espana en Rosa Arias van ICEX
Andalucia, voor de uitstekende begeleiding tijdens de reis.



