Verslag sommelier reis naar Chateauneuf-du-Pape
Gigondas door Milton Verseput

Eerst even de feiten op een rijtje. Gigondas is een gebied dat zoals heel veel wijngebieden
misschien nooit had bestaan zonder de komst van de Romeinen. Er zijn sporen van wijnbouw
gevonden die dateren van 100 jaar voor Christus. Na de phylloxera plaag aan het einde van de
19e eeuw werden er veel olijfbomen aangeplant om de wijnstokken te verplaatsen. Echter was
de winter van 1956 zo streng dat ook de olijfbomen ten onder gingen. Dus werden er vanaf
1960 er weer wijnstokken aangeplant in Gigondas. In 1971 kreeg het gebied de appellatie

" Gigondas, Cru des Cotes du Rhone".

Tegenwoordig zijn er een kleine 200 wijnmakers die in totaal 1250 hectaren met wijnstokken
hebben beplant. De hoogte van de wijngaarden liggen tussen de 100 en 430 meter. Er mag
maximaal 36 hectoliter per hectare worden geproduceerd en voor de rode wijnen mag er
maximaal 80% Grenache noir worden gebruikt en een minimum van 15% Syrah en Mourverdre.
Met uitzondering van Carignan mag er 10% van alle andere in de apellatie toegestane druiven
worden gebruikt. Voor de Rosé geld een maximum van 80% Grenache Noir en de andere
toegestane druivenrassen binnen de appellatie.

Het was een veelbewogen reis maar we waren eindelijk aangekomen bij het Hospics de
Gigondas. Hospices de Gigondas is een prachtig kasteel wat stamt uit de 13e en 14e eeuw.
Uiteraard werd het gebruikt om de zieken en armen te helpen maar thans wordt het kasteel
gebruikt zeer uiteenlopende evenementen zoals congressen, kunst exposities en
wijnproeverijen.

Wij werden opgevangen door een Franse sommelier met veel expertise over Gigondas; Bertand
Boisleve. Die ons een kleine proeverij gaf van wijnen uit 2011 en 2012. de proeverij is op
volgorde van hoogte. Beginnend met 100 meter en eindigend op ongeveer 400 meter hoogte.

Domaine de la Mavette Rosé 2012

50%grenache 50% syrah 40jr oude stokken gemiddeld

Donkerrood, ingetogen geur, framboos, aardbei, licht kruidig, slank, medium zuren, weinig fruit
op midden pallet en iets drogende bitters in afdronk.

Domaine "Saint Gayan "in nomine patris 2011

12 mnd in oude foudres, grenache mourverdre, syrah

Licht rode kleur, geur rozemarijn, drop, laurier en lichte houttonen. Medium-hoog zuurgraad
Midden palet iets tannine. Hout krijgt overhand met bitters in afdronk die slank is.

Chateau Raspail Ay 2011

80% grenache 15% syrah 5% mourvedre 20 mnd op foudre.

Geur zeer rijp met lichte tonen van braam en framboos, droppig, zoethout en eiken. Ingetogen
fruit op de tong met een licht drogende fijne structuur. In afdronk komen zuren met een
sappige gulle lange afdronk.

Domaine De Busquets de 'lieu die” 2011

95% grenache 5% overige 18 mnd nieuw eiken,

Donker rood Zeer veel " Garic gestoofd, Rozemarijn, Kruidnagel, zoethout. Iets alcoholisch maar
zeer goed geconcentreerd. Hout is vrij goed geintegreerd.

Le pay de Aigle

85% Grenache 15% syrah 24 mnd in foudre.

Donker rood. Geur gestoofd, laurier maar ook wat gesloten. Tannine structuur zeer stroef. Erg
gesloten. Zeer drogend in structuur. Medium zuurgraad afdronk zeer drogend.



Domaine d "Ourea 2011

90% Grenache 10% syrah 18 mnd in beton gerijpt

Macration carbonique achtige neus. Zeer veel fruittonen bosbessen. Lactisch. Beloofd fruit in de
neus komt niet uit in smaak. Zuur hoog. Tannines medium. Iets geforceerde stijl.

Na alle ellende van de voorgaande dag, die bestond uit vertraging en kwijtgeraakte bagage,
begon iedereen vol goede moed aan de 2% dag van de wijnreis. We werden om kwart voor 8
verwacht aan de ontbijttafel en iedereen was ook op tijd aanwezig. Na een, voor Franse
begrippen, goed vullend en uitgebreid ontbijt werden we om half 9 opgehaald door de “Gang of
Grenache” Hortense Courteaux en collega’s. Het doel van de ochtend was, om samen met een
geoloog (Georges Truc), meer inzicht te krijgen in de verschillende bodemtypen en het terroir
van Chateauneuf-du-Pape. We begonnen met een comfortabele 16° C waardoor iedereen
oplettend en fris bij de les bleef. De geoloog starten met de toelichting over de 4 verschillende
terroir typen die we onderscheiden in Chateauneuf. Dit zijn kalksteen, zand, zandsteen en
rolkeien.

Kalksteen:

Vind men voornamelijk in de westzijde van Chateauneuf nabij de rivier de Rhone. Kalkwinning
vindt hier nog steeds plaats. Relatief gezien levert dit gedeelte het kleinste aandeel wijn van het
gebied. Deze ondergrond is voornamelijk geschikt voor witte wijnen en geeft structuur en zuren
aan de wijn. Rode wijnen hebben hier weinig kleur, veel tannine en kunnen wel van groot
belang zijn in een blend.

Zand en zandsteen:




Zowel zand als zandsteen (sabel) wordt meer in het Noordoosten van de regio gevonden. Deze

afzettingen zijn ontstaan toen de Rhone nog in zee lag (20 miljoen jaar geleden) en het Massief
en de Alpen nog verschoven. Het zand is afkomstig uit de Alpen terwijl het zandsteen ontstond

door samen persing tijdens de verschuivingen. De oudste materialen liggen altijd op de hoogste
terrassen. In de vallei vindt je nog veel fijn materiaal uit het quartair.

Rolkeien (galets):

Deze rolkeien bestaan voornamelijk uit kwartsiet en bedekken de bovenlaag van de bodem.
Daaronder bestaat de grond vooral uit rode klei. De stokken nemen veel mineralen op uit deze
klei en daarnaast is de klei van groot belang voor de waterhuishouding van de grond aangezien
de stenen geen water vast houden. Lirac, Tavel en Costiéres de Nimes bestaan voor een groot
gedeelte uit hetzelfde materiaal. De kleivorming vond plaats door de omzetting van mineralen.
Gemiddeld bestaat de bovenlaag uit 1 meter stenen en daarna begint de klei.

Tijdens het bezoek met de geoloog was iedereen al het grote aantal Goblet geleide stokken
opgevallen. Grenache wordt hier eigenlijk altijd zo geleid vanwege de hardheid van het hout.

Bij het bezoek aan de beroemde ruine vertelde de geoloog tevens dat veel van de stenen die
gebruikt zijn voor de bouw van het kasteel, overeenkomstig zijn met de ondergrond van
bijvoorbeeld Ogier. Het betreft hier dus zandsteen.



Ogier Caves des Papes
Historie

De kelders in Chateauneuf du Pape, waarin men de wijn produceert en laat rijpen, dateert uit
de 20° eeuw. Pas vanaf 1948 legt men zich toe op de wijnbouw.

Christophe Ogier heeft in 1859 een wijnhandel opgericht; Ogier et Fils. In 1872 neemt zijn
zoon Etienne het bedrijf over en in 1914 wordt het stokje overgedragen aan zijn kleinzoon
Antoine. Vanaf 1948 richt Ogier Caves des Papes zich op de wijnbouw. De landgoederen
liggen verspreid rondom Chéateauneuf du Pape. Ogier Caves des Papes heeft de grootste
appellations van de Rhone.

Ons bezoek aan wijnhuis

De gastvrije en charmante Anne ontving ons persoonlijk voor een rondleiding, proeverij en
lunch.



Hoewel Ogier is opgericht in 1859 als een wijnbedrijf, richtte zich vooral op het kopen van
druiven en wijnen van lokale telers en wijnmakers om te rijpen en bottelen onder hun eigen
label. In 1990 werd het bedrijf gekocht door Jeanlean groep en in 2010 is het bedrijf
samengevoegd met Michel Laroche bedrijf onder naam ‘AdVini’. Ogier is een van hun meest
bekende huizen, maar de portefeuille omvat ook Laroche in Chablis, Cazes in de Roussillon en
Rigal in Cahors.

Geproefde wijnen
**x 4 Artesis Cotes du Rhone 2012

30% Grenache blanc, 20% Clairette blanche, 20% Bourboulenc, 20% Roussanne, 10%
Viognier

K bleek goudgeel,

G levendig, witte fruit, witte bloemen,

S zachte inzet, goede zuurgraad, mineraal,

A frisse inzet, mineraal, viooltjes,

T levendig, droog, fris.

*x* Artesis Cotes du Rhone Red 2012

70% Grenache, 25% Syrah, 5% Mourvédre

K robijnrood,

G rode fruit, kruiden,

S sappig, strak, vanille tonen,

A lang en plezierig,

T goed in evenwicht, wijn is niet te zwaar, maar mist de complexiteit.



***xx |Ljrac Landernay 2012

60% Grenache, 25% Syrah, 15% Mourvédre, Cinsault. Opbrengst 30 hl/ha.

De wijngaarden gelegen in de zuidelijke Rhéne vallei, in het departement Gard. De bodem
bestaat uit kiezelstenen, klei en zand.

K dieprood,

G rode fruit, kruiden, leer,

S krachtig, rond, veel fruit

A chocolade en specerijen, iets dun,

T prachtige balans.

**** Duc de Mayreuil Gigondas 2011

K robijnrood,

G rood rijp fruit, zachte kruiden, witte peper, drop
S fraaie aroma’s, goede en stevige tannines geven
veel structuur,

A zwarte kersen, mokka, tijm, cacao

T vol en de tannines ontwikkelen.

*¥*** Cuvee de L'Hospice Chateauneuf du Pape
2012

K kersrood,

G rode fruit, vooral kersen, hint van zwarte peper,
S droog in de mond, maar met een subtiel fruitige karakter,
A in de mond stevige tannines,

T een wijn die een onvergetelijke indruk maakt.




Tijdens de proeverij liet Didier Couturier (wijnmaker) ons door middel van een reeks van
wijnen de vier verschillende bodems en terroirs proeven. Om te laten zien hoe complex de
bodems van Chateauneuf de Pape zijn. Alle wijnen van de Expression de Terroir —serie zijn
95% Grenache en 5% andere druiven.

Chateauneuf-du-Pape Expression de Terroir Eclats Calcaires 2010




Chateauneuf-du-Pape Expression de Terroir Grés Rouges 2010

*¥**x*4+ Clos de L'Oratoire des Papes 2011

- 80% Grenache, 8% Syrah, 7% Mourvédre, 5% Cinsault, gemiddeld 40 jaar oude stoken,
- K helder robijnrood,

- Grijpe bramen, kersen, specerijen, koffie,

- Srijpe tannines, sappig, intens fruit, veel structuur,

- A warm, zacht en rijp, elegant

- T complexe wijn.



Lunch

Zonnevis met asperges en beurre blanc
Chateauneuf-du-Pape Reine Jeanne 2012

Gebraden Lamsrug en eigen jus met knoflook en rozemarijn
Chateauneuf-du-Pape Reine Jeanne 2012

Gemarineerde aardbei met een luchtige mousse en caramel
Tavel Etamines rosé
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Domaine De Saint Paul

Historie

Domaine de Saint Paul werd voor het eerst opgericht in de Chateauneuf de Pape appellation
in 1934. In 1958 een nieuw tijdperk voor het domaine begon toen het werd gekocht door de
familie Establet.

De familie Establet heeft een lange geschiedenis in de Chateauneuf de Pape benaming zoals
ze terug te gaan de hele weg naar de 14° eeuw. De dochter van Charles Establet trouwde
Pierre Jeune , dat is hoe het pand kwam in de handen van de familie van Jeune. De familie
Jeune is in de regio Chateauneuf de Pape bijna net zo lang als ze kunnen traceren hun
geschiedenis honderden jaren terug.

Domaine de Saint Paul was een van de eerste inspanningen van de familie Jeune als
wijnmakers in de Zuidelijke Rhone. In 1972 kopen ze Domaine du Grand Tinel.
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Christophe Jeune, Directeur Général

Wijngaard

Domaine de Saint Paul is eigenaar van 14,8 hectare in Chateauneuf du Pape. 14,5 ha wordt
gebruikt voor de productie van rode wijnen, de rest voor witte wijn.
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Vinificatie en opvoeding

De wijnstokken worden meestal geplant in een terroir met grind, klei en rotsen met een
aantal kalksteen. Vinificatie vindt plats in combinatie in rvs/eiken vaten. De wijngaarden
worden gekweekt met behulp van duurzaam landbouw, biodynamisch technieken.

Domaine du Grand Tinel
Historie

Domaine du Grand Tinel is een van de oudste wijnproducenten in Chateauneuf du Pape. In
18¢ eeuw werd het domein bekend als Chateauneuf Calcernier, in 1846 veranderde het
domein zijn naam in Petit Gardiole. Sinds 1972 kennen we het domein als Domaine du Grand
Tinel. De inspiratie voor de naam komt van het Latijns woord Tina, wat vaat betekent.

Wijngaard

De oppervlakte aan wijngaarden is 56 ha en de bodem bestaat uit zand, kiezel en klei.
Ongeveer 4,5 ha wijngaarden zijn geplant met 100 jaar Grenache Noir.

Geproefde wijnen

Tijdens het bezoek aan de wijnhuizen Domaine du Grand Tinel en Domaine de Saint Paul
hebben wij de volgende wijnen geproefd:

*** Domaine Du Grand Tinel- Chateauneuf du Pape Blanc 2012

- blend van 65% Grenache Blanc, 20% Bouboulenc, 15% Clairette, gemiddeld 39 jaar oude
stokken, productie van 10.000 flessen,
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- K bleek goudgeel,

-G witte fruit, vanille, honing,

-S rijpe perzik, zachte inzet,

-A goede lengte, blijft goed in balans.

-T veel potentie, hout moet verder versmelten.

***x* Domaine De Saint Paul- Chateauneuf du Pape Blanc 2012

60% Grenache blanc, 40% Roussanne, 35 jaar oude stokken, productie van 500 flessen
K goudgeel, fonkelend,

G gekonfijt fruit, witte bloesem,

S rijk, breed, complex, gekonfijte abrikoos en perzik

A fris en zilt, veel lengte,

T prachtige balans, krachtig en erg fruitig.

*** pomaine du Grad Tinel- Chateauneuf du Pape Red 2011

77% Grenache, 20% Syrah, 3% Mourvédre, 70 jaar oude stokken, productie van 37.000
flessen

K paars-rood,

G veel fruit van frambozen, pruimen, kersen, peper, specerijen

S fris en zacht, kersen, vijgen, chocolade, koffie,

A sappig, evenwichtig, de lengte is in de verhouding,

T elegant

**** Domaine Du Grand Tinel- Chateauneuf du Pape Red 2007

80% Grenache, 15% Syrah, 5% Mourvédre, 30 tot 60 jaar oude stokken,
K paars-rood

G warm en kruidig,

S drop, rozemarijn, rijpe tannine, lichte bitters,

A zeer lang en compact,

T elegant, zeer fraai

*** Domaine de Saint Paul- Chateauneuf du Pape Rouge 2009

70% Grenache, 30% Syrah, 38 jaar oude stokken,
K donkerrood,

G zoethout, oregano, salie, rode fruit,

S rijpe zwarte kersen en bramen ,

A rijk, stevig en vol,

T levendig, droog,
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Vb bouteille au Dormaint
e, |

*** Domaine de Saint Paul- Chateauneuf du Pape 2006 Cuvee Jumille

60% Grenache, 40% Syrah,

K robijnrood,

G groene kruiden, frambozen en kersen,
S vlezig, vol en rond,

A aangename tannines,

T complex, eet wijn
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***** Domaine du Grand Tinel Alexis Establet- Chateauneuf du Pape Red 2006

100% Grenache, 100 jaar oude stokken, opbrengst van 15-20 hectoliter per ha
K robijnrood, iets paars

G zwarte fruit, kersen en pruimen, specerijen, animaal,

S zacht en zoetig mond gevoel, zwarte fruit, chocolade,

A vrije tannines en veel lengte

T elegant, complex, ontwikkelde aroma’s.

***x* Domaine de Saint Paul- Chateauneuf de Pape Rouge L'Insolite 2004

16

100% Syrah, opbrengst 25 hl/ha, productie 2.300 flessen

K kersrood,

G prachtig, zacht kruidig, vanille, viooltjes, bramen, bosbessen,
S krachtig, geconcentreerd,

A heerlijk intens, breed,

T rond soepel met prachtige tannines

Chateau La Nerthe

Na de proeverij en het bezoek aan domaine du Grand Tinel en Saint Paul stapten we weer
in de auto en gingen we op weg naar Chateau la Nerthe. Hier werden we ontvangen door
Sylvie Chabran. Voor vele is chateau la Nerthe toch een soort van cultdomein. Het domein
heeft er dan ook wel de uitstraling naar. Het betreft een prachtig kasteel met enorme
tuinen en een spectaculair uitzicht vanaf de heuvel. Van binnen is het kasteel geheel
gerenoveerd en beschikt het over een prachtige kelder. De proefruimtes staan vol met
kunststukken uit allerlei stijlen.
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Het kasteel stamt van voor 1560 v.Chr. en werd later uitgebreid met een aanbouw in de
18% eeuw. De huidige eigenaren kochten het in 1985, restaureerde het kasteel en plantte
een deel van de wijngaard opnieuw aan. De totale aanplant bestaat uit 50% Grenache
(blanc en noir), 20% Syrah, 20% Mourvédre en 10% overige soorten. 11% van de
productie bestaat uit witte wijn. Voor de “standaard” cuvée blanc gebruikt men Rousanne,
Grenache blanc, Bourboulenc en Clairette. Voor de cuvée “exceptionnel” (Clos de
Beauvenir) alleen Rousanne en Clairette. Naast de Chateau la Nerthe rouge maakt men ook
nog een bijzondere cuvée, Curve de Cadette, die alleen in de beste jaren wordt uitgebracht
en alleen gemaakt wordt van Grenache, Syrah en Mourvedre. Opvallend genoeg werd deze
bijzondere cuvée niet gemaakt in het laatste grote jaar voor Chateauneuf-du-Pape, 2007.
Volgens mevrouw Chabran is in dit jaar geen “Curve des Cadette” uitgebracht zodat alle
nadruk gelegd kan worden op de “standaard” Chateau la Nerthe.

Bij binnenkomst van het kasteel kom je opvallend genoeg eerst langs een rij met kantoren
alvorens je via een smal trappetje afzakt in de kelders. In het voorste gedeelte van de
kelder staan 10 enorme houten vaten van elk 20.000 liter waar de schilinweking en een
deel van de fermentatie plaats vindt. Naast deze houten vaten, beschikt het chateau ook
nog over 16% eeuwse tanks, gemaakt van kalksteen die nog steeds worden gebruikt voor
de fermentatie. Sinds 1985 is men het gebruik van barrique sterk gaan terug dringen en
gebruikt men meer vaten (0.a. demi-muid) en foeders. Dit onder andere om snelle oxidatie
van Grenache te voorkomen.

Als men verder afzakt in de kelder komt men in een bijzonder gedeelte met afgesloten
nisjes waar restaurants in Frankrijk een gedeelte kunnen “huren” als zij minimaal 150
flessen Chateau la Nerthe kopen en hier wegleggen. Voorwaarde is dat deze flessen niet
verkocht worden aan gasten. De oudste jaargang die hier ligt is van 1977. We kwamen
onder andere een nis tegen die toebehoorde aan Alain Ducasse.

Tenslotte produceert men ook nog een Fine de Chateauneuf-du-Pape (gedistilleerd van de
lie), oftewel een eau de vie de vin. Deze Fine rijpt 8 a 9 jaar op houten vaten en hier
worden slechts een paar honderd flesjes van gemaakt.



18

Geproefde wijnen

**x*Chateau la Nerthe blanc 2013

Gebotteld op 15 maart 2014 en gemaakt van een merendeel Grenache blanc met
Rousanne, Bourboulenc en Clairette.

G: Zeer intense neus, beetje tropisch en steen fruit, peer.

S: Nerveuze zuren, wederom steen- en tropisch fruit, medium- body, medium- intensiteit,
witte peper.

A: Middenlange afdronk.

***xChateau la Nerthe Rouge 2011

47% Grenache Noir, 29% Syrah, 22% Mourvédre, 2% Cinsault.

G: Zwart fruit, beetje garrique, gesloten.

S: Rijk zwart fruit, medium+ tannine, medium+ intensity, medium acidity, medium+ body,
medium+ alcohol.

A: Lange afdronk, zeer elegant

***Chateau la Nerthe Rouge 2010

42% Grenache Noir, 15% Mourvédre, 33% Syrah, 4% Cinsault, 6% anderen.

G: Rijk zwart fruit, medium- intensity, iets rokerig.

S: Medium+ acidity, zeer elegant, medium+ tannine, garrique, braamachtig fruit.
A: Lange afdronk.

**x**Chateau la Nerthe Rouge 2008

45% Grenache Noir, 14% Mourvédre, 35% Syrah, 5% Cinsault, 1% anderen.

G: Medium+ intensity, rood fruit, zwarte peper.

S: Medium+ acidity maar goed geintegreerd. Vers rood fruit, medium- tannine, beetje
vanille, sappig.

A: Lange afdronk.

****x*Cuvee des cadettes 2009

43% Grenache Noir, 36% Syrah, 21% Mourvédre.

K: Zeer intense kleur, iets bruinachtig.

G: Iets gesloten, zwart fruit, zwarte peper.

S: Veel body, medium+ acidity, medium+ tannine, zwart fruit, vanille, gesloten.
A: Medium afdronk want nog te jong, blijft fris.

Fine de Chateau la Nerthe 40% ABV
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Het betreft de lie van de wijnen uit jaargang 1994, maar de Fine is gedistilleerd in 1995.
De Fine kan niet gedistilleerd worden in het oogstjaar aangezien het langer duurt voordat
deze beschikbaar is, namelijk pas na de rijping “sur lie”. De pulp, voor bijvoorbeeld de
marc, is al eerder beschikbaar.

K: Intense, heldere en goudgele kleur.

G: Amandel, abrikoos en mandarijn.

S: Mandarijn, sinaasappel, abrikoos, amandel, iets theeachtig en caramel.

A: Lange afdronk

De proeverij bij chateau la Nerthe was zeer indrukwekkend, ook daar het voor velen van

ons een soort cultstatus heeft. De ontvangst was bijzonder hartelijk en het was een grote
verrassing dat we de Fine nog konden proeven aangezien in eerste instantie was gezegd

dat dit niet mogelijk zou zijn.

Diner

Na de proeverij zijn we door gereden naar het restaurant “La Table du Sourgues” waar we
een diner zouden hebben met enkele wijnboeren of hun afgevaardigden.

Aperitief

Voorafgaand aan het diner hebben we eerst nog enkele van de witte wijnen geproefd die
waren meegenomen door de wijnboeren zelf (bij wijze van aperitief), allen Chateauneuf-
du-Pape uiteraard. Tijdens het diner werden weer andere wijnen geschonken. De vooraf
geproefde wijnen zijn:

***xChateau de Vaudieu 2012 (en magnum)

70% Grenache blanc (afkomstig van wijngaarden met rode klei en steen), 20% Rousanne,
de rest Clairette en Picardin.

G: Witte bloemen, ingetogen en fris.

S: Medium+ body, steenfruit, witte peper en medium+ intensity.

***Bosquets des Papes 2013

45% Clairette, 35% Grenache Blanc, 20% Bourboulenc. Gedurende 6 uur lang “maceration
pelliculaire” gerijpt. Gerijpt op 15% nieuw eiken, demi-muid.

G: Tropisch fruit, peer, meloen.

S: Medium+ acidity, iets vegetaal, witte peper.

***]a Celestiere 2012

48% Grenache Blanc, 47%Clairette (waarvan 20% clairette rosé), 5%Roussanne.
G: Citrusfruit, groene en rode appel.

S: Medium+ acidity, rijp steenfruit, floraal.

***x*Domaine Pegau 2012

60% Clairette, 20% Grenache Blanc, 10% Rousanne, 10% Bourboulenc.
G: Abrikoos, groene appel.

S: Beetje vegetal, groene appel, kalkachtig.

****Domaine de Beaurenard 2012

Biodynamisch bewerkte wijngaarden. 30% Clairette, 20% Grenache blanc, 25%
Bourboulenc, 22% Roussanne, 3% Picpoul en Picardan.

G: Steenfruit, lavendel, citrusfruit.

S: Perzik, peer, lavendel, rijpe appel, filmende structuur, veel body.

****Chateau de la Gardine 2011 “cuvee de générations Marie et

Lioncie”

85% Roussanne, de rest clairette en Bourboulenc. Afkomstig van westelijk gelegen
kalksteengronden. Afzonderlijk gerijpt en vergist in nieuw eiken demi-muid met battonage.
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G: Hout, beetje rokerig, steenfruit.
S: Duidelijke hout, veel alcohol, medium acidity, rokerig, iets steenfruit, wellicht iets te
warm geserveerd.

Diner

Tijdens het diner werd alleen Chateauneuf-du-pape geschonken, blanc et rouge. Soms was
er 1 fles per tafel beschikbaar, andere keren werden meerdere tafels (vanuit magnum)
geschonken. Hierdoor waren er soms verschillende flessen. Aan onze tafel zaten de
eigenaresse van Chateau Pegau en een afgevaardigde van Chateau de la Gardine samen
met Milton Verseput, Sermad Wartan en Martien Marcelissen. Aan onze tafel werd
geschonken:

- Chateau la Vaudieu 2012, 100% Grenache Blanc.

- Chateau Pegau blanc 2013, helaas had deze wijn iets kurk. De eigenaresse had de wijn
echter zelf niet geproefd.

- Chateau la Celestiére rouge 2009, en magnum.

- Chateau Pegau rouge, 2011.

- Chateau Pegau rouge, 2009.

Tijdens het a

peritief werden de volgende amuses geserveerd:

- Sushi van rauwe zalm.
- Soesje met humus.
- Mousse van ganzenlever met kruim van brioche.

De volgende gerechten werden geserveerd:
- Krokant gebakken kalfszwezerik, groene asperges en schuim van bospaddestoelen.
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- Lamsbout, ragout van lamsschouder, witte asperge, pommeprac en eigen jus.

- Selectie van verschillende kazen.

- Tompouce van caramel, gemarineerde aardbeien, sorbet.



Het diner werd afgesloten met koffie en espresso en een uitgebreide schare aan friandises.

Niet veel later zijn we in de busjes gestapt die ons terug hebben gebracht naar het hotel.

Het was een zeer intensieve maar ook zeer leerzame, en bovenal, fantastische dag.
Gigondas door Nienke Hofkamp

Het broertje van Chateauneuf komt van verdomd stoere stokken...

We zijn te gast bij Domaine Paillere & Pied-Gu, in. Gigondas. Het Domaine dankt haar naam

aan de ligging, in het hart van de Gigondas, aan de voet van de heuvel Pied-Gu, en vlakbij de
Paillere kapel.
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We worden op het erf hartelijk ontvangen door Bertrand, de zoon des huizes. Hij vertelt dat het
Domaine al vijf generaties lang door zijn familie gerund wordt. Al sinds zijn tiende werkt hij bij
zijn ouders in de wijngaard. Van de 26 hectare van Domaine Paillére & Pied- Gu, is inmiddels
ook 9 hectare bestemd voor de wijnen die hij onder zijn eigen naam maakt. Betrand heeft ook
zijn vriend Mathieu uitgenodigd. Hij is in dezelfde regio wijnmaker op Domaine Pesquier.

In het landschap rond het dorpje Gigondas valt vooral de bergwand van de Dentelles de
Montmirail op. De naam Gigondag komt uit het Latijn. 'Jocunditas' betekent 'grootsplezier' en
verwijst naar de tijd waarin de streek een geliefd soort 'vakantieoord' was voor de Romeinse
soldaten.

Sinds 1971 heeft Gigondas zijn eigen AOC. De wijnen moeten van maximaal 80% Grenache

bevatten, en minimaal 15% Syrah en Mourvedre. De Appellation bedraagt 1250 hectare, en
geldt enkel voor de wijngaarden boven de 100 meter boven zeeniveau.

23



We gaan de wijngaard in. De terrassen liggen tussen de 150 en 300 meter boven zeeniveau. En
de bodem bestaat hier vooral uit kalk en klei. De Syrah en Mourvedre-stokken staan er
opgebonden. Betrand wijst naar de hoger gelegen terrassen, daar weerstaan de sterkere
Grenachestokken (bush vines) stoer de mistralwind. Er wordt vooral met oude stokken gewerkt.
Bertrand laat de vroege bladgroei zien aan de stokken.
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Hij vertelt hoe men hier na de phylloxeratijd overal olijfbomen werden geplant, maar er na de
strenge winter van 1956 toch weer op druiven is overgestapt. Ze hebben er nog wel wat staan.

De verschillende formaten vaten.

Bij de rondleiding door de kelder zien we nog iets leuks, een geénte stok.
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When in France, do as the French do.

Buiten op het erf staat de proeftafel klaar. We proeven zowel de wijnen van Domaine Paillére en
Pied-Gu, die van Betrand Stehelin zelf, en van Domaine Pesquier. Het is een informele
proeverij, waarbij we alle ruimte krijgen om vragen te stellen. Er ontstaat een mooi gesprek
met de jonge wijnmakers over de stijlen van de ouders versus die van hun zelf. Van traditioneel
naar modern en over export, en bewaarpotentieel. Er wordt handmatig geoogst en streng
geselecteerd. De verschillende druivensoorten worden apart gevinifieerd. Opvoeding vindt
plaats in betonnen kuipen en eiken vaten. Variérend van 15 tot 24 maanden. We proeven. De
jonge vintages, maar later ook iets oudere. Krachtig en kruidig. Rood fruit, zwart fruit. Laurier,
menthol en pijnbomen. Pruim, leer. We noteren ook koffie en stevige tannines. Bertrand en
Mathieu discussiéren open met ons over de bevindingen, proeven aandachtig mee en geven
antwoord op alle vragen.
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Tenslotte wordt er een frans buffet gepresenteerd. Hée leuk is het om de lokale lekkernijen bij
deze wijnen te proeven. Olijven, kaas, paté, varken. Het is leerzaam om z6 toegankelijk met
deze wijnmakers te kunnen spreken, sommige wijnen na te proeven, en verder te vragen. We
blijven noteren tot het licht achter de heuvels verdwijnt en de opschrijfboekjes toch echt dicht
moeten.
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De zon gaat onder en de wind steekt op. Langzaam wordt het donker. Onze kennismaking met
Gigondas is boeiend en - net als de gastvrijheid van Domaine Paillére &Pied-Gu- bijzonder
gastvrij.

Au Revoir!
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Dag verslag wijnreis Chateauneuf du Pape Woensdag 9 april 2014
Door Daan Kruik

Domaine Pierre Usseglio et Fils

Om 9.00 uur kwamen we aan bij het wijngoed van Pierre Usseglio. De jonge wijnmaker, zoon
van Pierre, heette ons van harte welkom. De voorgaande bezoeken bekeken we eerst het
bedrijf om met een proeverij af te sluiten. Zo niet deze keer. Om 9.15 uur werden de eerste
glazen gevuld met prachtige wijnen van dit wijngoed. Na de proeverij kregen we een korte
rondleiding door het domaine.

Proefnotities:

1. Chateauneuf du pape blanc 2013

Terroir: zandgrond bedekt met grote keien en kalkgrond

Druivensoorten: clairette 60%, grenache blanc 35%, rousanne 5%

Rijping op 50 % Barrique, 50 % RVS.

Geur: Frecheur, peer, iets wat ingetogen

Smaak: opwekkende zuren, rijpe lychie, peer, mineralig, milde afdronk

Algehele indruk: evenwichtig glas witte chateauneuf du pape. Goede balans tussen frisheid en
kracht.

2. Cétes du Rhone 2012

Terroir: zandgronden

Druivensoorten: grenache noir 80%, mourvedre 20%

Vergisting en rijping 6 maanden op beton

Geur: kersen, tabak, pruimen

Smaak: kersen, pruimen, goede zuren, rijpe tonen, drogende tannine.
Algehele indruk: een goed gemaakt aantrekkelijk glas wijn.

3. Lirac 2012

Terroir: zandgrond met kalkkiezels

Druivenrassen: grenache noir 60%, syrah 20%, mourvedre 10%, cinsault 10%
Geur: teer, boerse geuren, bramen, zwarte peper

Smaak: zachte ronde tannines, structuur, geconcentreerd zwart fruit, rijp.
Algehele indruk: prachtige balans, mooie ontwikkeling in smaken

4. Chateauneuf du pape tradition 2012

Terroir: zandgrond, kalkgrond, ronde keien

Druivenrassen: 80% grenache noir, 10% syrah, 5% mourvedre, 5% cinsault

12 maanden barrique rijping, 35% grenache noir 12 maanden rijping op foeders.

Geur: rijpe kers, pruim, zwarte peper

Smaak: aangename tannine, braam, chocola, levendig zuur, intensiteit, specerij,
geconcentreerd

Algehele indruk: zeer veelbelovend glas wijn. Bijkomstigheid is dat deze wijn nog gebotteld
moet worden.
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5. Chateauneuf du pape tradition 2011

Terroir: zandgrond, kalkgrond, ronde keien

Druivenrassen: 80% grenache noir, 10% syrah, 5% mourvedre, 5% cinsault

12 maanden barrique rijping, 35% grenache noir 12 maanden rijping op foeders.

Geur: zeer rijp fruit van kers, braam, pruim, zwarte peper

Smaak: chocola, zwarte bes, braam, specerij, goede structuur.

Algehele indruk: een goed voorbeeld van een goede ontwikkeling in de chateauneuf wijnen.
Een heerlijke, verleidelijke wijn.

6. Cuvée de Mon Aieul 2012

Terroir: zandgrond, ronde keien

Druivenras: grenache noir 100%

Rijping van 12 maanden op barrique

Geur: rijke kers, zwarte peper, chocola

Smaak: zachte tannines in de aanzet, in afdronk wat heftiger, frisheid, geconcentreerd fruit van
kers, braam, elegantie.

Algehele indruk: deze wijn wordt ieder jaar gemaakt als parade paard van het bedrijf. Dit
jaargang maakt zeker deze naam waar.

7. Reserve des 2 Fiéeres 2009

Terroir: combinatie van zandgrond en kalkgrond

Druivenras: grenache noir 100%

25% betonrijping, 25% foeder, 50% barrique waarvan 25% nieuwe vaten.

Geur: doorstoofd, specerij, kruiden, geconcentreerde neus

Smaak: rijke structuur, lengte, tannine mooi in balans, fruit van bramen, kers in jamachtige
smaak (rijk zoet), frisse hint, uitbundig.

Algehele indruk: een dijk van een wijn. Prachtig waar dit wijnhuis toe in staat is in een goed
wijnjaar. Deze wijn wordt alleen gemaakt in een top wijnjaar.

8. Chateauneuf du pape tradition 2008

Terroir: zandgrond, kalkgrond, ronde keien

Druivenrassen: 80% grenache noir, 10% syrah, 5% mourvedre, 5% cinsault

12 maanden barrique rijping, 35% grenache noir 12 maanden rijping op foeders.

Geur: leer, teer, gerijpt fruit (dunner)

Smaak: nog steeds mooi zuur, fruit van bramen, kers in jamachtige smaak (rijk zoet), zachte
tannine, chocola

Algehele indruk: een mooie ontwikkeling van deze wijn, prachtig op dronk

Chateau Fortia

Na het bezoek aan Pierre Usseglio vertrokken we naar het beroemde chateau Fortia.

Pierre Pastre, de huidige eigenaar van het wijngoed is getrouwd met een directe afstammeling
van Baron Pierre le Roy Boisemarie, de stichter van het landgoed. Pierre heette ons van harte
welkom. Na een uitgebreide uitleg waarin hij vertelde over de geschiedenis van het landgoed,
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zijn visie op het AC systeem (hand pluk of machinale pluk met betrekking tot de kosten) en zijn
manier van wijn maken, liepen we naar de wijngaarden die om het wijnhuis beplant staan.

De harde mistral wind was goed te voelen deze dag. In de wijngaard kregen we uitleg over het
snoeien van de wijnstok en de manier van aanplant.

Het terroir bestaat voornamelijk uit zandgronden in combinatie met grote ronde keien en
kalkkiezels.

Proefnotities:

1. Chateauneuf du pape blanc 2012

Druivenrassen: clairette 60%, rousanne 30%, grenache blanc 10%
Vergisting en rijping op RVS en beton

Geur: lychie, peer, accacia honing, rozijnen, abrikoos

Smaak: olieachtig, evenwichtig zuur, lychie, honing
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Algehele indruk: goede balans in deze wijn. De frisheid van de clairette overheerst niet. Rijk
maar wel toegankelijk

Chéateauneuf du pape rood tradition
Druivenrassen: grenache noir 75%, syrah 20%, mourvedre 5%
Rijping 18 maanden op eiken vaten.

2. Chateauneuf du pape rood tradition 2009

Geur: peper, teer, cassis fruit, aards

Smaak: mooi zuur, iets drogend in de afdronk, aards, blauwe bessen, kruiden
Algehele indruk: goed ontwikkelde chateauneuf. De stijl is weelderig

3. Chéateauneuf du pape rood tradition 2010

Geur: blauwe bessen, chocola

Smaak: zacht mondgevoel , vriendelijk fruit van bessen en bramen, zacht kruidig. In de afdronk
wat hardere tannines.

Algehele indruk: goed ontwikkelde chateauneuf. De stijl is weelderig, kan nog mooi door
ontwikkelen.

4. Cuvée du Baron 2011

Druivenrassen: syrah 80%, mourvedre 20%

Vatrijping van 18 maanden

Geur: boerse stijl, weelderig, peper

Smaak: zachte rondheid in het fruit van bramen, schoon in de mond, geconcentreerd, zacht
pepertje

Algehele indruk: deze wijn is de handtekening van het wijnhuis. Prachtige cuvée.

5. Cuvée du Baron 2012

Druivenrassen: syrah 80%, mourvedre 20%

Vatrijping van 18 maanden

Geur: vanille, kers, sappig jong fruit

Smaak: pepertje, kers, schoon in de mond, iets harder in de tannine, jong

Algehele indruk: deze wijn is de handtekening van het wijnhuis. Prachtige cuvée, veelbelovend
in zijn ontwikkeling.
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Domaine de Nalys

Ons laatste bezoek brachten we aan Domaine de Nalys. Hier kregen we een rondleiding in de
prachtige oude kelders en vinificatie ruimten.

Het wijnhuis is omringt door de wijngaarden, totaal 50 ha.

Alle 13 druiven variéteiten die van oudsher aangeplant worden in chateauneuf, staan hier
aangeplant. Het was leuk dit te kunnen bekijken. Het terroir bestaat voornamelijk uit zandgrond
in combinatie met afgeronde kiezels en rood gesteente.

Door het tijdgebrek hebben we een aantal wijnen gedronken tijdens de lunch.

Een greep hieruit is witte chateauneuf 2010, een prachtige wijn met finesse en mooi levendig
zuur. Witte chateauneuf van 1998 (!), dit was gewoonweg fantastisch!

De rode chateauneuf du pape van 2008 was ook zeker prachtig. De wijnen van dit Domaine
blinken uit in elegantie.

Dit oude épp‘aréat staat in de kelder van Nalys. Vroeger werd deze gebruikt om marc te maken.
Voortgetrokken met paard werd er gevent bij de wijnboeren om marc te bereidden

Om 15 uur vertrokken we naar Marseille, waarvan we om 18 uur terug vlogen naar Nederland.
We kijken terug op een zeer leerzame wijn reis. Het unieke karakter van Chateauneuf du Pape
en Gigondas en het vakmanschap van de wijnmakers heeft onze wijnkennis vergroot en
verrijkt.
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