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Inleiding 
Op 4 oktober 2014 vertok er een Air France vlucht via Paris De Gaulle naar uiteindelijk Santiago de 

Chile. Het NGS organiseerde in samenwerking met Perswijn en Wines of Chile een zes daagse 

persreis waarover Lars Daniëls in Perswijn verslag zal doen. Dit zal zijn in de vorm van een Chili 

special die als supplement van Perswijn wordt uitgebracht. Naast Lars Daniëls checkte ook Wout Jans 

en Marijn van Schuijlenborgh in en zo gingen we met drie man sterk richting Santiago. Na een reis 

van ongeveer achttien uur en inmiddels op zondag 5 oktober worden we op het vliegveld van 

Santiago ontvangen. Onderweg naar ons hotel krijgen we direct de eerste indrukken, Amerikaanse 

invloeden in het verkeer, sloppenwijken langs de Mapoche rivier maar vooral ook kenmerken van 

een goed draaiende economie. Zeer contrasterend en een lichte cultuurschok als resultaat, deze doet 

ons ook beseffen dat we er zijn eindelijk, in Chili!! We checken in bij de receptie van het Renaissance 

hotel dat nog geen half jaar geopend is, een fantastisch hotel met vanuit de kamer uitzicht op de 

Andes. Sergio onze gids op de eerste dag neemt ons mee naar de vismarkt voor een lunch. Het is een 

drukke bedoeling met een fantastische sfeer, je ruikt de schaaldieren en ziet dat de kassa hier onder 

hoge werkdruk erg goed draait. De Haccp zoals wij die in Nederland kennen is in Chili anders 

vertaald. Maar we maken ons geen zorgen, ook niet als een lokaal specialiteit een koude vissoep 

blijkt te zijn die op het oog vooral uit afval van schaal en schelpdieren lijkt te bestaan. Volgens de 

traditie wordt deze specialiteit rauw gegeten maar dat ging ook hier te ver en zodoende vind er 

tegenwoordig dus toch een bereiding plaats. Zij het miniem. We proeven onder andere Abalone, 

Pastel de Jaiva, Empanadas, Picorocco en Mariscal. Na de lunch slenteren we wat door de stad die in 

blocks in onderverdeeld, drinken koffie in het park en reserveren bij Bocanariz voor het  

diner. (www.bocanariz.cl) Na een geslaagde maaltijd zit de eerste zeer ontspannen dag erop. Voor 

een ieder die overweegt Chili te bezoeken is het aan te raden de eerste dag de agenda niet te vol te 

plannen en de lege agenda te vullen met Santiago stad.  

In de volgende dagen bezoeken we diverse steken waaronder Leyda valley, Maipo, Cachapoal en 

Colchagua,  

 

Chili, gevoel en feiten 

Op de website van het NGS zijn al eerder reisverslagen van wijnreizen naar Chili gepubliceerd.  

- De wijnen van Chili - vijf jaar later (gepubliceerd 2014) door Paul Op ten Berg. 

- Reisverslag Chili reis mei 2012 (gepubliceerd 2012) door Björn Cocu. 

In deze rapporten is ruim aandacht besteed aan chili als wijnland, de geschiedenis en de 

verschillende wijnregio’s. Gezien het niveau hiervan is het dan ook niet geheel van waarde dit 

opnieuw op te sommen, en graag verwijs ik hiervoor naar bovenstaande rapporten. Toch een paar 

opmerkelijkheden: 

- Chili heeft ruim 17 miljoen inwoners waarvan ongeveer 40 % in Santiago leeft.  

- Chili is een oligarchie van twintig families. Met de door hen beheerde en direct aangestuurde 

ondernemingen maken zij een omzet van 70 procent van het BNP.  

- Chili is van noord tot zuid bijna 5000 kilometer lang. 

http://www.bocanariz.cl/
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- De Chileense wijnbouw bevindt zich tussen de 27ste en 39ste graad zuiderbreedte. (+- 1500 

km) 

- Natuurlijk zijn er uitzonderingen en zijn er meer noordelijk en zuidelijk ontwikkelingen. 

- Irrigatie speelt een grote rol in de wijnbouw. 

- Geen Phylloxera door insluiting tussen Andes en kustgebergten. 

- De indeling van wijnbouw van west naar oost meer van invloed dan die van noord naar zuid 

(costa, Entre Cordilleras, Andes) 

- Carmenère in 1994 ontdekt in Chili. 

- Carmènere typerend voor Chili maar niet meest aangeplant 5de na Cabernet sauvignon, 

Chardonnay, Sauvignon Blanc en Merlot. 

 

Wat de wijnmakers vertellen: 

- Syrah biedt veel potentieel in verschillende regio’s en in verschillende stijlen. 

- Irrigatie beperken zijn kwaliteitsdoelen. 

- Ze zoeken naar een eigen identiteit. 

- Terroir expressie. 

- Er zouden meer regio’s kunnen ontstaan maar dit is afhankelijk van de watervoorzieningen. 
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Amayna 
De winery Amayna is onderdeel van The Garcés Silva Family. Een Chileense familie die zich al drie 

generaties bezig houd met het produceren van Chileense kwaliteits wijnen. Vanaf het moment dat 

José Antonio Garcés begon met het maken van wijn heeft terroir altijd centraal gestaan. 

Francisco Ponce is verantwoordelijk voor het maken van de wijn en hij heeft ons rondgeleid op de 

winery. 

In 1999 is de familie gaan aanplanten in Leyda. Dit op het westen van de Coastal Mountains richting 

de oceaan op ongeveer 13 km afstand van de kust. 

Ruim drie jaar later heeft de familie hier een prachtige winery gebouwd en in 2003 maakte zij hun 

eerste wijn: Amayna. 

Iets wat je direct opvalt als je het terrein van Amayna op rijd is duurzaamheid, er is veel aandacht 

voor flora en fauna, veel water met verschillende vogels en de winery is volledig gemaakt van hout. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



6 
 

Duurzaamheid 

Terroir staat bij Amanya centraal. Hun filosofie over het laten spreken van dit terroir is dat de hele 

omgeving om hen heen in harmonie moet zijn. Het gebied, de bodem, de dieren maar ook het 

personeel. De 100 mensen die bij Amayna in dienst zijn wonen allemaal in of rondom Leyda. Er wordt 

veel tijd en aandacht aan deze mensen besteed. Ze willen dat het personeel tevreden is en ook hun 

families worden betrokken bij de winery doormiddel van open dagen. Op deze manier zorgen ze 

ervoor dat zowel de werknemer en zijn naaste familie zich verbonden voelen met Amayna. 

Water is schaars en dit dwingt Amayna tot een gecontroleerde manier van irrigeren. Dit zorgt er 

volgens Francisco voor dat er efficiënt word omgegaan met water maar leid ook tot een maximale 

groei en ontwikkeling van de planten. 

Het gebruik van pesticiden word gereduceerd op verschillende manieren. Een groot deel van het 

onkruid wordt opgegeten door schapen die los lopen in de wijngaarden. 

Energie wordt bespaard door zonnepanelen, er wordt gebruik gemaakt van zwaartekracht in plaats 

van pompen en de winery bestaat veelal uit glas om lampen tijdens de dag uit te kunnen laten. 
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Terroir 

Langs de kust is het koel, dit komt met name door de invloed van de Humbolt Current, de koude 

zeestroom die van het zuiden van Chili richting Peru loopt. Deze stroom is ook verantwoordelijk voor 

de koele bries die er voor zorgt dat de temperatuur niet boven de 24 graden komt. 

De bodem bestaat voornamelijk uit graniet en klei en in sommige delen vind je wat calcium en 

alluviale bodems.

 

De totale oppervlakte van de wijngaard bedraagt ongeveer 190 hectare waarvan 34 hectare bestemd 

is voor Amayna. Van de overgebleven 156 hectare worden de druiven verkocht. 

 

  

In de kelders word gewerkt met temperatuur gecontroleerde stainless steel tanks en uitsluitend 

Frans eiken van Taransaud allemaal met een medium toasting. Volgens Francisco is elk vat anders. Bij 

elke nieuwe levering van vaten word er per vat een sample genomen om te beslissen welke wijn ze in 

dit vat gaan rijpen.  
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De wijnen 

Sauvignon Blanc 2013: 

 

De druiven zijn op 28 maart volledig met de hand geplukt, daarna volgt een strenge selectie in de 

winery. Voor de vergisting gaat de wijn 10 dagen in stalen tanks met een temperatuur van 17 tot 19 

graden. 

Ph: 3,40 

Zuurtegraad: 5,69 g/l 

Alcohol: 14,5% 

Suiker: 1,25 g/l 

Notities: 

Niet heel uitgesproken Sauvignon in de neus. Vrij rijp tropisch fruit wat ziltigs, mango en ananas. Dit 

rijpe fruit zet door in de smaak. Het hoge alcohol percentage maakt de wijn wat mollig en zoet in de 

aanzet. 
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Sauvignon Blanc Barrel Fermented 

 

De druiven voor de barrel fermented zijn iets later geplukt van die van de standaard Sauvignon blanc, 

begin april. Daarna 15 dagen vergisting op hout op een temperatuur van 19 graden. 

Ph: 3,25 

Zuurtegraad: 6,29 g/l 

Alcohol: 14,5% 

Suiker: 1,56 g/l 

Notities: 

Hout valt erg op in de neus, getoaste. Licht mineralig en ziltig. Weer rijp tropisch fruit papaja, mango. 

Wat vanille van het hout. Goed balans tussen rijp en zuur, misschien wel iets te goed, ik mis een rauw 

randje. 
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Chardonnay 2011 

 

De pluk vond half april plaats. In stalen tanks vergist op een temperatuur van 17 graden en na de 

vergisting twee maanden op de lees.  

De rijping op vat duurde 12 maanden, 15% nieuw hout, 35% in vaten van 1 jaar oud, 35% van twee 

jaar oud en 15% in stalen tanks. 

Ph: 3.33 

Zuurtegraad: 5,76 g/l 

Alcohol: 14,5% 

Suiker: 2.1 g/l 

 

Notities:  

Iets wat gesloten in de neus nog, kan wat zuurstof gebruiken. Mooi balans tussen rijp fruit, gegrilde 

ananas en geroosterde amandel. Veel vulling in de mond, fruit zet door ananas, papaja. In de finale 

mis ik net voldoende zuren om het echt lekker verfrissend te houden. 
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Pinot Noir 2012 

 

De oogst begint halverwege maart en duurt tot het einde van april. 20 dagen maceratie op een 

temperatuur van 7 graden. Vergisting op staal punch down. Vergisting 15% nieuw hout, 45% 1 jaar 

oude vaten en 40% op twee jaar oude vaten 

Ph: 3.6 

Zuurtegraad: 5.6 g/l 

Alcohol: 14.5% 

Suiker: 2.3 g/l 

Rood fruit in de neus, kersen, rijpe aardbei. Ook wat floraal, violet en rozen. Veel vulling in de mond 

rijpe rabarber, elegante tannines op het eind. Mooi balans tussen zuren aan de ene kant en het 

getoaste van het hout aan de andere kant. 
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Viña Leyda 
Viña Leyda is gelegen in Leyda Valley. Leyda valley is één van de vier zones van San Antonio, een sub-

regio van Aconcagua. Leyda Valley valt onder de Coastal area waardoor er veel invloed is van de 

Humboldt Current.  Dit is een koude zeestroming die vanuit het zuiden komt. De kustgebergten 

beschermen Chili tegen de koude zee invloed maar via de rivieren is in de kustgebieden toch een 

koelende invloed merkbaar. In Leyda valley is het gemiddeld zo’n vijf graden kouder dan in Santiago. 

Ook zorgt de Humboldt current voor mist in de ochtend. De mist zorgt voor enige vochtvoorziening 

maar hierdoor is er in Leyda valley soms ook meeldauw. Verder heeft Leyda als wijnregio weinig last 

van ziekten. Naast het koele klimaat speelt ook de bodem in Leyda een belangrijke rol. Er zijn drie 

bodemsoorten. Door de oceaaninvloed is er een kalkrijke bodem, ook vind je er veel graniet 

uitermate geschikt voor de rode wijnen en daarnaast zijn er kleibodems. De kleibodems zijn lager 

gelegen en met name geschikt voor Pinot Noir.  

Viña Leyda was de eerste die in 1998 wijngaarden in Leyda Valley aanplantte. Dit was mogelijk 

doordat er was geïnvesteerd in een acht kilometer lange pijpleiding vanuit de Maipo rivier. Deze 

pijpleiding zorgde ervoor dat het droge land van Leyda Valley geschikt is geworden voor wijnbouw. 

Viña Leyda was pionier en één van de drie investeerders die het mogelijk maakte deze pijpleiding te 

slaan. De eerste wijnen werden in 2001 op de markt gebracht onder de herkomst Aconcagua. Door 

de klimatologische verschillen veroorzaakt door de ligging dicht aan de kust en de bodemverschillen 

zijn de wijnen uit Leyda uniek ten opzichte van Aconcagua en zo werd in 2002 de D.O. Leyda Valley 

erkent.  

Inmiddels heeft Viña Leyda in korte tijd een grote status opgebouwd. Zo wordt het bedrijf erkend als 

‘’Ethical Company of the year’’ in het Britse tijdschrift ‘’The Drinks Business’’(2013) en wordt het in 

2013 en 2014 genoemd als één van de vijftig ‘’most admired vineyards’’ door Drinks International.  

Op dit moment cultiveert Viña Leyda 190 hectare wijngaard in Leyda Valley waarop de volgende 

druivenrassen staan aangeplant. 

- Sauvignon Blanc 

- Chardonnay 

- Pinot Noir 

- Syrah  

- Riesling 

De wijngaarden zijn dicht beplant met tussen de 6.000 en 10.000 planten per hectare. Op deze 

manier wordt gestreefd naar een lage opbrengst per plant. Daarnaast is irrigatie management een 

belangrijk aspect in de wijngaarden van Viña Leyda met het doel de wortels diep de grond in te laten 

schieten om de mineraliteit van de wijnen te bevorderen. 

Viviana Navarrete is de wijnmaakster en produceert drie verschillende ranges en worden allemaal op 

het landgoed van Tarapacca gemaakt.  

- Reserva (gemaakt van druiven uit verschillende wijngaarden 

- Single vineyards  

- Lot range ( geselecteerde percelen binnen de wijngaard) 
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Wij proeven wijnen uit alle drie de series en de algemene conclusie is zeer positief. Alle wijnen 

beschikken over een bijzonder goede verteerbaarheid door de zeer goede zuren en mineraliteit. In 

de proefnotities ligt de nadruk op goede zuren, frisse zuren, zuiver, mineraal en verteerbaar. De 

reserva wijnen zijn over het algemeen fris en fruitgedreven. Bij de single vineyard wijnen proeven we 

naast de frisheid meer complexiteit met kruidigheid en terroir expressie. De Lot serie is van zeer hoge 

kwaliteit. 

De wijnen van de Lot serie worden gemaakt van druiven uit speciaal geselecteerde percelen die door 

hun unieke ligging van hoge kwaliteit zijn. De oogst en het sorteren van deze druiven wordt 

traditioneel alleen door vrouwen gedaan. Vrouwen zijn nou eenmaal eleganter dan mannen en met 

veel zorg en elegantie plukken en sorteren zij de druiven voor de Lot serie.  De oogst gaat in 

verschillende plukgangen met 18 kilo kratten om beschadiging van de druiven te voorkomen. In de 

tuin aan het zwembad op het immense landgoed van Tarapaca proefden wij; 

 

- 2013 Sauvignon Blanc reserva 

Zeer verfrissende wijn, citrustonen en typisch sauvignon aroma met lichte kruidigheid. Crispy  

- 2013 Garuma Sauvignon Blanc Single Vineyard 

In de neus wat ingetogen, citrus, groene appel en kruidig, volle structuur met veel frisheid in de 

aanzet, in de lengte meer kruidig, mineraliteit zorgt voor een zuivere schone stijl. + 

- 2013 Sauvignon Blanc Lot 4 

Zuivere stijl, verfrissend zuur, iets aromatisch, dikke wijn met fijne mineraliteit,  

- 2013 Falaris Hill Chardonnay Single Vineyard 

Rijke neus met citrus maar ook rijpe tonen en lichte houtinvloed, licht nootachtig, zachte aanzet, 

mineraliteit geeft met goede zuren structuur en lengte + 

- 2011 Chardonnay Lot 5 

Complexe neus met naast houtinvloed aroma van rijp fruit, tropisch, nootachtig. Ronde aanzet romig, 

maar dan mineraliteit licht ziltig en zuiver. Zeer goede zuren. Krachtig ++ 

- 2013 Loica Pinot Noir Rosé 

Veel fruit in aroma en smaak, roodfruit bessen, frambozen en aardbeien, ook hier goede zuren en 

mineraal. Fijne doordrinkwijn ++ 

 

- 2013 Pinot Noir Reserva 

Fruitgedreven, veel fruitaroma met rode bessen, zachte elegante aanzet sappig veel fruit. 

Verteerbaar, fijne zuren. 
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- 2012 Las Brisas Pinot Noir Single Vineyard 

Meer complexiteit dan de Reserva, aroma van rijp rood fruit en kruidigheid. Elegant en verfijnd met 

wat rijpheid en zachte tannine. Goede lengte ++ 

- 2012 Cahuil Pinot Noir Single Vineyard 

 

Foto: watervoorziening uit de Maipo rivier en Granito vineyard viña Leyda. 
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Pérez Cruz 
De Pérez Cruz familie startte hun activiteiten in de jaren zestig met de aanschaf van ‘’Fundo Ligual of 

Huelquén’’ zo’n 45 kilometer ten zuidoosten van Santiago. De wijngaarden van Pérez Cruz zijn pas 

later aangeplant, in de jaren negentig startte aangeplant gelegen in de Alto Maipo. De wijngaarden 

liggen tussen de 400 en 800 meter boven zeeniveau en worden in grote mate beïnvloed door het 

Andes gebergte. Er is in de Alto Maipo een groot verschil tussen dag en nachttemperatuur. In de 

ochtend moet de zon eerst over de pieken van de Andes komen voordat de wijngaarden worden 

opgewarmd. Er waait een koude wind vanuit de Andes die de wijngaarden in de nacht sterk afkoelt. 

Dit zorgt voor een ideaal klimaat om volle maar toch elegante wijnen voort te brengen.  Naast het 

klimaat speelt de bodem in Alto Maipo een belangrijke rol. Je vindt hier Alluviale bodem afkomstig 

van afzetting uit de Maipo rivier en Colluviale bodem vanuit de Andes.  

 

Alto Maipo is met name geschikt voor de productie van Cabernet Sauvignon.  Pérez Cruz maakt in de 

Alto Maipo alleen maar rode wijnen. Hierin zijn ze vrij uniek, naast de dominante Cabernet Sauvignon 

werken zij met Syrah, Malbec, Carménere, Merlot, Grenache, Mourverdre, Cabernet Franc en Petit 

Verdot.  
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Pérez Cruz beschikt over ongeveer 600 hectare grond waarvan zo’n 250 hectare is beplant met 

druivenstokken. De zeer moderne winery is gelegen in Fundo Liguai van waaruit je een fantastisch 

uitzicht hebt op de Andes. De winery is uit lokaal hout en steen opgetrokken gaat op in het 

landschap. Het ontwerp is gebaseerd op duurzaamheid maar in het ontwerp komt ook de cultuur van 

de Inca’s terug die in de regio hun sporen hebben nagelaten. Er wordt met zwaartekracht gewerkt en 

de winery heeft een capaciteit van 3 miljoen liter. Door de deels ondergrondse ligging is er een 

natuurlijke temperatuur en vochtcontrole in de vatenkelder die een capaciteit heeft van 5000 vaten 

(barrique). 
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Santa Rita 
Na ons bezoek aan Pérez Cruz blijven we in Maipo valley en gaan we op weg richting Santa Rita waar 

we ook zullen inchecken in Casa Real Hotel. Het monumentale pand uit 1885 is centraal in de ‘’tuin’’ 

(wat een gigantisch park is) gelegen. De tuin ademt historie en klasse, alles tot in de puntjes verzorgt 

maar met een zeer klassieke uitstraling. Veel diversiteit in aanplant en strategisch aangelegd. Veel 

citrus bomen, vijverpartijen, eeuwenoude bomen, architectuur inclusief een kerk die speciaal is 

gebouwd voor een familietrouwerij en een druivenstok (boom) uit 1800 die verwilderd in een boom 

is verweven en elk jaar nog enkele vruchtjes geeft. Samengevat een ideale locatie voor een verblijf 

vol rust doordat je compleet afgesloten lijkt van de buitenwereld. Een paradijs waar de tijd lijkt stil te 

staan. 

Kortom Santa Rita ademt historie en ook macht. Aan bezittingen geen gebrek, met meer dan 3.000 

hectare wijngaard is het geen kleine speler. In Maipo heeft Santa Rita ruim 1.200 hectare wijngaard 

aangeplant, daarnaast zijn er bezittingen in Limari, Cassablanca, Rapel, Curicó en Leyda. In Leyda 

heeft Santa Rita 80 hectare Pinot Noir aangeplant waar in de toekomst veel van wordt verwacht. 

Tijdens ons bezoek ligt de focus voornamelijk op de wijnen uit Maipo. 
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Proeverij  

Na een ontspannende wandeling door de tuinen van het landgoed schuiven we aan voor de proeverij 

waar voornamelijk wijnen uit Maipo valley zullen worden geproefd. We proeven onder andere van 

Medalla Real serie en uiteindelijk Casa Real. De topwijn van Santa Rita die van 100 procent Cabernet 

Sauvignon (Single vineyard) wordt gemaakt. Deze wijn wordt sinds 1989 gemaakt en is de eerste 

Chileense wijn die ooit in Decanter werd genoemd.  

Medalla Real 

De wijnen van de Medalla Real serie worden gemaakt met de filosofie van terroir en complexiteit. De 

wijngaarden zijn speciaal geselecteerd en de wijnen hebben een duidelijke herkomst identiteit. De 

serie bestaat uit de volgende wijnen; 

-  Sauvignon Blanc, Leyda 

- Chardonnay, Limari 

- Pinot Noir, Leyda 

- Sirah, Limari 

- Carménere, Colchagua 

- Cabernet Sauvignon, Alto Maipo 

Wij proefden van deze serie vier wijnen waarbij met name de Cabernet Sauvignon positief werd 

ervaren.  

Medalla Real Cabernet Sauvignon 2010 Maipo Valley (95 % Cabernet Sauvignon, 5 % Cabernet Franc) 

Alcohol   14.0 % 

Total Acidity  5.55 g/l 

PH   3.45 

Residual Sugar  2.59 g/l 

Aroma van ceder nog wat gesloten, Kruidig en veel donkerfruit licht spicy. Goede volle structuur, 

verteerbaar en zachte tannine, sappig en goede balans met zuren. Fruit is primair met een zeer 

goede lengte.  
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Naast de Medalla Real serie proeven we een drietal wijnen van grote klasse, alle met een eigen 

identiteit, wat wel overeenkomt is het goede rijpingspotentieel. 

Bougainville 2010, Petite Syrah, Maipo Valley                

Alcohol   14.6  %                   

Total acidity  3.9 g/l 

PH   3.35 

Residual sugar  2.5 g/l                                          

 

Deze wijn komt uit een wijngaard van slechts twee hectare, de stokken werden geïmporteerd uit 

Amerika in de veronderstelling dat er Sirah geleverd zou worden. Dit bleek dus Petite Sirah, deze 

werd op een pergola geënt en zo is er een unieke wijn ontstaan. Inmiddels zijn de stokken ruim 15 

jaar oud. De bodem die voor een deel bestaat uit leem en klei zorgt voor een minimale irrigatie, 

daarnaast is de plantdichtheid zeer groot (400 per ha). 

Zeer elegante wijn in zowel aroma als smaak, gestoofd fruit naast licht getoast en wat specerijen, 

zacht en elegant in de aanzet later sappig fruit maar ook rijpe tonen wat getoast en rokerig, goede 

structuur, en fijne zuren. 
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Tripple C, 2010, 65 % Cabernet Franc, 30 % Cabernet Sauvignon, 5 % Carménere, Maipo Valley 

Alcohol   14.5  %                   

Total acidity  5.52 g/l 

PH   3.48 

Residual sugar  2.32 g/l            

                               

De Carménere komt van 70 jaar oude stokken uit Apalta die niet worden geïrrigeerd, Dik en rijp 

aroma, compact, donkerfruit, en kruidig, tabak, goed geïntegreerd hout, zachte tannine, veel 

potentieel.  
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Casa Real, 2011 Cabernet Sauvignon Alto Maipo 

De topwijn van Santa Rita, Deze wordt gemaakt van druiven uit de Alto Jahuel wijngaard (20 ha)en 

wordt alleen in de beste jaren gemaakt. De stokken zijn tussen de veertig en vijfenveertig jaar oud. 

Handgeplukt in kratten van 15 kilo, en de enige wijngaard van Santa Rita die in drie plukgangen 

wordt geoogst. De vergisting vindt plaats in nieuw Frans eiken en rijpt vervolgens 14 tot 18 maanden 

op nieuw Frans eiken uit verschillende bossen en van verschillende tonneliers met diverse toastings.  

Alcohol   14.4  %                   

Total acidity  3.7 g/l 

PH   3.57 

Residual sugar  1.8 g/l            

 

 

Dikke compacte neus met veel houtinvloed en kruidigheid. Het fruit wat gesloten. In de aanzet wel 

fruit wat gestoofd met sap en rijpe zachte tannine gelaagd en geconcentreerd. Complexiteit en zeer 

royale lengte. Veel potentieel.
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Anakena 

Sinds 1998 Gevestigd in de Alto Cachapoal, het bedrijf is opgericht door Felipe Ibánez and Jorge 

Gutiérrez, twee vrienden die elkaar al sinds hun kindertijd kennen. Het doel is elegante innovatieve 

en unieke wijnen maken met een duidelijke link naar zijn herkomst. Inmiddels bezit Anakena 

wijngaarden in Cachapoal, Leyda, Peumo en Santa Cruz. Bij elkaar goed voor ongeveer 350 hectare 

wijngaard. De productie bedraagt momenteel rond de 200.000 kisten (6) op jaarbasis. Alle wijnen 

worden op het wijngoed in Cachapoal gemaakt waar wij een rondleiding door de wijngaard en 

vinificatieruimten krijgen. Een jong bedrijf met moderne apparatuur en een zeer complete strategie 

is hoe je Anakena kan samenvatten. Duurzaamheid staat hoog in het vaandel en op de website zijn 

complete kaarten terug te vinden met wat waar aangeplant staat. De marketing is ook een serieus 

bedrijfsonderdeel binnen Anakena. Wat opvalt tijdens ons bezoek is de gastvrije ontvangst en er 

heerst hier een sierlijke bescheidenheid. Tijdens onze ontmoeting verteld Jean Paul Vaes dat de 

Malbec het erg goed doet voor Anakena en dat zei zelf zeer enthousiast zijn over de aanplant van 

Viognier.  De innovatieve aspecten van dit jonge bedrijf zullen zich in de toekomst wellicht zeer 

interessant ontwikkelen.  

 

 

De naam Anakena komt van Paaseiland en is gerelateerd aan de Mapuche’s. Niet alleen de naam van 

het wijngoed is gerelateerd aan oude culturen, zo zijn ook alle wijn ranges vernoemd naar historische 

pre Colombiaanse culturen. Er zijn vier labels welke zijn; 

- AlWA, Limited Edition 

- ONA, Special Reserve 

- TAMA, Vineyard Selection 

- ENCO, Reserve 

De relatie met de oude culturen wordt in de bedrijfsfilosofie uitgebreid beschreven en komt terug op 

de etiketten van de wijnen. Soms lijkt dit een belangrijkere rol te hebben dan de wijn zelf. Een 

uitgebreid doolhof van labels en wijnen, veel wijnen lichtelijk verwarrend elke wijn lijkt uniek te zijn. 
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Anakena maakt verschillende wijnstijlen van fris wit tot krachtig rood en alles wat daartussen zit. Er is 

een goede visie en de wijngaarden worden geselecteerd op potentie. Zo bezitten ze wijngaarden in 

Leyda voor met name Sauvignon Blanc, Chardonnay en Pinot Noir Pinot Noir. De Carménere komt uit 

Peumo en Cabernet Sauvignon uit Alto Colchagua. 

 

Las Brisas wijngaard, Leyda duidelijk in kaart gebracht; www.anakenawines.cl  
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Na de rondleiding komen we aan in het proeflokaal en zien een behoorlijke hoeveelheid aan flessen 

klaarstaan. Dit wordt een uitgebreide sessie. 
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Casa Silva 
Bij Casa Silva werden we hartelijk ontvangen door Mario Geisse, de winemaker bij Casa Silva onder 

leiding van Mario Silva. 

We kregen een rondleiding door het prachtige bedrijf en tussen de tastings door werd er tijd vrij 

gemaakt om de plaatselijke polo wedstrijd te bekijken. Bij Casa Silva zijn ze continu bezig met 

ontwikkelen en innoveren. Wat betreft de filosofie van Casa Silva hun Terroir Project en Genoma 

Research Project wil ik het kort houden en jullie doorverwijzen naar het zeer uitgebreide verslag van 

Paul op ten berg van vorig jaar. Zijn bezoek staat bijna gelijk aan het gene wat ons is laten zien.  

 

 

Wel wil ik de Lago Ranco uitlichten. Dit omdat dit een van de zeer interessante ontwikkelingen is in 

de moderne Chileense wijnbouw. 

Patangonië ligt ongeveer 1000 kilometer ten zuiden van Santiago. Casa Silva kocht hier in 2006 een 

stuk land en beplante dit met Sauvignon Blanc, Pinot Noir, Chardonnay en Riesling. Lago Ranco is een 

gemeente in de Chileense provincie Los Rios. Door deze aanplant was de meest zuidelijkste DOC van 

Chili geboren: Austral. 

In tegenstelling tot de rest van Zuid Amerika schijnt de zon hier een stuk minder, de temperatuur 

varieert hier tussen de 2 en 25 graden. Er valt voldoende regen per jaar voor een natuurlijke drainage 

en het vulkanisch gesteente zorgt voor een goede afwatering en een frisse ziltigheid in de wijn. 

Eind 2013 kwamen de eerste wijnen uit en wij hebben de Sauvignon Blanc geproefd. 
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Lago Ranco Sauvignon Blanc 2013 

In de neus valt gelijk op dat het cool climate Sauvignon blanc is, in tegenstelling tot alle andere 

Sauvignons die we eerder deze reis hebben geproefd die veel meer dat exotische hebben heeft dit 

veel meer fris groen, groene appel, gras, paprika zeer ziltig. In de smaak heeft de wijn vulling maar 

komen de zuren wel heel erg naar voren. Dit zorgt er wel voor dat de wijn een heel ander karakter 

krijgt dan wat je van Chili Sauvignon gewend bent en dit maakt hem in mijn ogen ook zo interessant.  
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Viu Manent 
Een familiedomein dat volgend jaar zijn tachtig jarig bestaan viert. Inmiddels is de derde generatie 

onder leiding van José Miguel Viu Bottini en bezit het bedrijf 270 hectare wijngaard in de streek. 

Negentig procent van de wijnen komt van eigen wijngaarden, ze bezitten drie wijngaarden in 

Colchagua waarvan de San Carlos Estate wijngaard de oudste is. Hier staan onder andere honderd 

jaar oude Malbec stokken! La Capilla estate in Peralillo is een jongere wijngaard die in de jaren 

negentig is aangeplant hier vind je met name Carménere. El Oliver Estate is de jongste wijngaard en 

ook in Peralillo hier is de wijnbouw meer op de heuvels gesitueerd en zijn de bodems armer met een 

betere drainage. Hier staat onder andere Grenache, Mourverdre en Syrah aangeplant die worden 

gebruikt voor de VIBO wijnen.  

Ook bij Viu Manent worden veel wijnen geproduceerd, deze zijn onderverdeeld in drie series; de Icon 

Wines, Viu Manent series en de Wines of Viu Manent. In Total heeft Viu Manent ruim dertig wijnen 

in het portfolio.  

 

Tijdens ons bezoek we  per koets door de wijngaarden gereden, het doet wellicht wat commercieel 

aan en Viu Manent is ook zeer actief in het Chileense wijntoerisme maar het bezoek was misschien 

wel een van de meest indrukwekkende van de reis. De jonge wijnmaker Patricio Celedón is sinds 

2010 hoofd wijnmaker en is zeer bevlogen. Hij deed ervaring op in onder andere California, Australië 

en Chili. Met zijn eigen intelligente blik, de oude stokken, de nieuwe druivenrassen en 

vinificatiemethoden produceert Viu Manent bijzondere wijnen.  

Secret 

De meest toegankelijke, serie van Viu Manent de wijnen zijn fris en modern en hebben een goede 

prijs-kwaliteit er zijn zes wijnen; Sauvignon Blanc, Viognier, Carménere, Malbec, Pinot Noir en Syrah. 

De wijnen worden als mysterieuze wijnen gepresenteerd doordat in elke wijn een geheim deel zit (15 

%) Grappig. 
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Single vineyards en VIBO 

Tijdens ons bezoek proeven we de single vineyard Malbec en VIBO Vinedo Centario. Beide wijnen 

komen uit de 100 jaar oude wijngaard van San Carlos estate en blinken uit door hun rijkdom. Volle 

stevige wijnen, wel verteerbaar en rijpe tannine. De VIBO wijnen zijn experimenten van Viu Manent 

gestart in 2007. Hiervoor werken ze met Malbec uit Mendoza, een Rhône blend uit el Oliver Estate en 

de Oude Colchagua Malbec komt terug geblend met Cabernet Sauvignon en Petit Verdot. Dit zijn 

zeer interessante experimenten die het volgen waard zijn. De Single vineyard rijpt in cementen 

eieren, iets wat we deze reis alleen hier zagen. 

Icon Wines 

Viu Manent maakt twee Icon wines, de Viu1 en El Incidente. De Viu1 is van Malbec en El Incidente 

een blend van Carménere en Petit Verdot. Wij proefden deze wijnen niet.  
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Vina Vik 
Twee jaar geleden liet Edwin Raben mij kennis maken met Vina Vik tijdens de ALV. Ik kreeg een 

berichtje op FB van Edwin dat ik moest komen omdat hij top wijn van top terroir uit Chili bij zich had. 

Kort voor de ALV zijn Edwin en Lars samen bij Vik geweest. Ook Lars was tijdens de reis vaak te horen 

over Vik. Over de wijn uiteraard maar ook zeker, zoals zovelen, over het grote geweld waar deze wijn 

mee tot stand wordt gebracht. 

In eerste instantie stond dit bezoek niet gepland. Op donderdag de een na laatste dag stond Viu 

Manent gepland, de middag was nog vrij en op verzoek werd er een afspraak gemaakt bij Vina Vik in 

de middag en bleven we slapen in het splinter nieuwe hotel. Het hotel was nog niet helemaal af, en 

de officiële pers foto´s zijn nog naar buiten gebracht. Vanwege die rede werd ons vriendelijk verzocht 

geen foto´s te maken van het hotel. 

Alexander Vik: 

 

Deze Noorse miljardair is eigenaar van verschillende luxe ressorts over de hele wereld. In 2005 kreeg 

hij er een nieuwe ambitie bij. De beste wijn van Chili maken.  

Dit wilde hij aanvankelijk in Argentinië doen, dit is uiteindelijk de Millahue valley in Chili geworden.  

We werden ontvangen door Patrick Valette en Cristian Vallejo. 
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Patrick werd in 2005 door Alexander Vik benaderd om in Argentinië de winery op zetten maar 

bedankte hiervoor. In de Millahue valley in Chili was Patrick wel geïnteresseerd en daar is hij door 

Alexander in 2006 aangesteld als een soort GM, verantwoordelijk voor het geheel, zowel chief 

winemaker als eind verantwoordelijke van het hotel. 

Patrick heeft veel ervaring en is consulent voor verschillende Chateau’s en is hij mede eigenaar van 

Chateau Pavie geweest. 

 

 

 

Christian Vallejo is de rechterhand van Patrick en mede verantwoordelijk voor het maken van de 

wijn, deze Chileen heeft, ook een verleden in Bordeaux en werkte voor Chateau’s als Margaux en 

Poyferre. 

Millahue Valley  

De Millahue Valley maakt onderdeel uit van Cachapoal wat ongeveer 200 kilometer ten zuiden van 

Santiago ligt. Een gebied van oost naar west tussen Maipo en Colchagua. De Millahue valley ligt naast 

de bekende Apalta Vallei maar is gescheiden door een berg. De oceaan ligt op een afstand van 65 

kilometen zonder hinder van gebergte. Dit zorgt ervoor dat er in de middag een koele zeestroom 

wordt aangevoerd wat de temperatuur 2 of 3 graden naar beneden brengt gunstig voor de zuren en 

reduceert de kans op schimmels. 

De totale oppervlakte wat Vik kocht in 2006 bedraagt 4300 hectare slechts 383 hectare hiervan is 

aangeplant. Het oppervlakte bestaat uit 12 wijngaarden. Elk zorgvuldig geselecteerd en in kaart 

gebracht. 

http://www.google.nl/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.vik.cl/es/equipo.php&ei=7KJgVPiVNIvfOIyUgLAH&bvm=bv.79189006,d.ZWU&psig=AFQjCNHnxfRHXKE95nHgr-8Gv03k141WcQ&ust=1415705695108871
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 Wat betreft de wijngaarden is er een lange bodem studie gedaan naar welke druif en welke kloon 

waar aan te platen. Er wordt gebruikt gemaakt van onderstammen iets wat in Chili niet nodig is maar 

bij moderne aanplant steeds vaker te zien is. Bij Vik doen ze dit na eigen zeggen om meer expressie 

aan de wijn te geven. 

Winery: 

De winery ligt op ongeveer twee kilometer van het hotel midden tussen de wijngaarden. Het is voor 

een deel ingegraven, dit zorgt ervoor dat het er koel blijft en dat er weinig invloed is van lichtinval. 

Boven de winery, dus qua niveau gelijk aan de wijngaarden stroomt als het ware een rivier langzaam 

de winery in, in deze ‘rivier’ liggen 90 grote granieten rotsen, een expressie van het terroir. Deze 

‘rivier’ die er vrij futuristisch uitziet dient als koeling voor de vaten die in de kelder eronder staan. 

 

 

De winery is verdeeld in verschillende compartimenten. De druiven worden snachts geplukt omdat 

de schil dan dunner is en makkelijker openspringt. Elke wijngaard heeft zijn eigen compartiment en 

krijgt de aandacht die hij verdient. De wijnen worden op staal vergist met uitsluitend natuurlijk gist 

op een temperatuur die varieert tussen de 27 en 29 graden. Er wordt per wijngaard bekeken hoe 

deze zich ontwikkeld doormiddel van een dagelijkse tasting. Dit bepaald de fermentatie die tussen de 

16 en 35 dagen duurt op een temperatuur van 24 tot 28 graden. 

De wijnen gaan uiteindelijk allemaal 23 maanden op nieuw Frans eiken met een medium toast, er 

worden vijf verschillende tonneliers gebruikt, waaronder Seguin Moreau, Demptos en Sylvain. 
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 Tasting: 

In een proeflokaal kregen we een kort filmpje over Vik te zien. Voor de tasting stonden 9 glazen klaar 

elk gevuld met een wijn uit een wijngaard. Dit waren de wijnen die uiteindelijk gebruikt gingen 

worden in de uiteindelijke blend. Patrick Valette is een competitief mannetje, Lars vertelde ons dat 

hij bij zijn vorige bezoek aan Vik tijdens de dagelijkse mountain bike route er volledig werd af 

gereden door Patrick. Dit gedrag kwam ook terug tijdens de tasting waar wij regelmatig om feedback 

werden gevraagd en je jezelf afvroeg of Patrick dit doet vanwege oprechte interesse of puur om te 

kijken wat voor vlees hij in de kuip heeft.  

Uiteindelijk zeer open en eerlijk over zijn wijnen en werd het een zeer interessante proeverij. 
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Het grootste deel van de blends bestaat uit Cabernet Sauvignon en Carménere.  Het was interessant 

om de verschillen zo naast elkaar te kunnen proeven. 

Colchaguilla Cabernet Sauvignon: 

Vrij kruidig in de neus wat braam, bosbes in de neus redelijk rijp. Veel vulling in de mond fruit zet 

door wat zwarte olijf licht wat stoffigs, hout valt wel redelijk op dat geeft wat rokerigs. Afdronk 

opvallend lang zeker als je kijkt naar de leeftijd van de planten. Ik weet dat het niet hoort maar bij 

deze wijn is de vergelijking met Europa snel gemaakt. 

Almendra Cabernet Sauvignon: 

Doet in eerste instantie meer Chileens aan dan de eerste. Dat sappige jammy rijpe bramen fruit. Wat 

leer, wel veel tannine in de finale. Als wijn opzich misschien wel de meest complete stijl 

Los Lazos Cabernet Sauvignon: 

Beetje in dezelfde stijl als Almendro, iets minder uitgesproken, zeer veel fruit bosbes en vijg. De 

zuren vallen op in alle drie de wijnen. Ook hier weer naast dat volle fruit voldoende zuren wat de 

wijn echt drinkbaar maakt. 

Maquehua Carmenere: 

In de neus wat zwart fruit, bramen, bosbes. De druiven zijn niet overrijp geplukt en je ruikt zelf een 

klein tikje perasine. Wat witte peper in de afdronk mooi zuur balans. Prima vertaling van wat 

Chileense Carmenere. 

Vik 2009: 

Vik 2009 is een blend van 63% Carmenere 25% Cabernet Sauvignon 2% Cabernet  Franc wat Merlot 

en Shirah 

De oogst gebeurd snachts en alles met de hand. 

Hout valt meteen op in 2009 dat geeft een beetje dat getoaste en rokerige. Soepel in de neus wel 

typisch Chileens. Wat jammy  fruit van blauwe bessen vrij kruidig. Door het aanwezige hout 

misschien niet helemaal in balans. Zuren wel goed aanwezig. 
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Vik 2010: 

Vik 2010 is een blend van 56% Cabernet Sauvignon 32% Carmenere 5% Cabernet Franc 4% Merlot en 

3% Shirah 

In tegenstelling met 2009 precies een omgekeerde druivensamenstelling. Wat betreft de kwaliteit 

ook twee stappen omhoog. In de neus bosbes braam wat vijgen, licht wat aards, hout zeer mooi 

geïntegreerd. In de mond meer dikte en vulling, de wijn heeft veel meer intensiteit dan 2009 maar 

daarnaast voldoende zuren.  

Ik weet dat we in Nederland graag een stapje terug doen als er achter een bepaald product zoveel 

geweld, macht en geld zit als bij Vina Vik, en dan word er ook nog vanaf dag een geroepen de ambitie 

te hebben om de beste wijn van Chili te produceren. We geven liever een puntje meer aan een 

kleinschalig boertje die met zijn eigen handen en voeten het voor elkaar heeft weten te boksen een 

ok wijn te maken. Echter is dit net zo krom als een puntje minder voor een wijn waar misschien wel 

meer dan een miljard achter zit. Ik ben zelden in een bedrijf geweest waar elk detail zo perfect en tot 

in de puntjes is uitgewerkt zowel in de winery als in het hotel. Bij Vina Vik wordt heel goed nagedacht 

dus schuif al het goud en veel te dure kamers en aan de kant en beoordeel de wijn zoals hij is. 
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Altaïr en Grandes Vinos De San Pedro 

 

Op vrijdag worden we bij Altaïr. Een bezoek dat in eerste instantie niet gepland stond. Maandag 

tijdens ons bezoek bij Tarapacca spreken we Felipe Bravo over nieuwe ontwikkelingen en projecten 

in Chili. Hij verteld over de oude bushvines Cinsault en Pais in Itatta die zei gebruiken voor de Los 

Despedidos. Deze proeven we bij Altaïr, hier kunnen wij ons natuurlijk prima in vinden. Bij de 

wijngaarden van Altaïr en Sideral worden op de Bodega ook de Grandes Vinos De San Pedro 

gemaakt. We worden voor de Bodega hartelijk ontvangen door Felipe, Claudia Gómez en Simón 

Aravena. Het blijkt de ‘’bonte middag’’ van onze reis te worden, er wordt flink uitgepakt want naast 

Los Despedidos proeven we 1865 single vineyard, Kankana, Cabo de Hornos, Altaïr en Sideral. 

Los Despedidos (I should fire you) 

Een nieuw project 400 kilometer ten zuiden van Santiago. Itata is de meest Noordelijke van drie 

zuidelijke wijnregio’s in Chile. De wijnbouw is niet nieuw in Itata, er zijn hier zelfs zeer oude 

druivenstokken te vinden.  In 2005 startte de San Pedro groep hier een nieuw project. Hierbij zijn vier 

wijnmakers San Pedro betrokken. Welke zijn, Viviana Navarrete, Maite Hojas, Gonzalo Castro en 

Marcelo Garcia. Zeventig jaar oude Cinsault en Pais stokken groeien als bushvines in Itata, de San 

Pedro Group maakt hiervan de Los Despedidos wijnen. Los Despedidos betekent ‘’I should fire you’’ 

wat slaat op het ontstaan van de wijn. Een aantal wijnmakers van San Pedro maakten deze wijn in 

het geheim zonder toestemming van het management en maakte dit pas bekent nadat de wijn klaar 

was door hem te laten proeven. Toen de baas hiervan hoorde was hij ontdaan en schreeuwde Los 

Despedidos. Maar de wijn was goed, zo goed dat hij nu toch in het portfolio is opgenomen.  De oude 

bushvines werden eerder door lokale boeren gebruikt die een teruggetrokken bestaan leven. Ze 

maakten er hun lokale wijn mee en waren met de komst van de ‘’grote jongens’’ van San Pedro erg 

angstig dat hun land afgepakt zou worden. San Pedro sluit lange termijn contracten en verbeterd 

naast het management en de kwaliteit van de druiven ook het welzijn van de lokale boeren. 
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Cinsault 2013, Secano Interior Itata Valley 

Alcohol   13.6 % 

Acidity    5.25  

PH   3.58 

Nr Bottles  300 

De wijngaarden liggen 26 kilometer van zee waar je een bodem vindt met graniet , klei en quarz. 

Hierop groeit de zeventig jaar oude Cinsault als bushvines zonder irrigatie. Bij het maken van de wijn 

wordt gebruik gemaakt van wilde gisten en de gisting vind plaats in open vaten voor tien dagen. 

Pigeage drie keer per dag met de hand en twintig dagen schilcontact. Vervolgens rijpt de wijn 3 

maanden op gebruikte houten vaten (derde en vierdejaars).  

Pais 2013, Secano Interior Itata Valley 

Alcohol   14.2 % 

Acidity    4.5  

PH   3.7 

Nr Bottles  300 

De Pais groeit in dezelfde omstandigheden als de Cinsault en is ongeveer veertig jaar geleden 

aangeplant. Het productie proces is ook gelijk met na de gisting een rijping van drie maanden op 

gebruikte houten vaten.  

Beide wijn tonen een grote mate van elegantie, zachte tannine en zuiverheid. De Cinsault geeft tonen 

van rood fruit voornamelijk kersen bijna zoetig, maar met zeer goede balans in zuren. De Pais iets 

meer gestoofd, naast het fruit meer kruidigheid en een licht aardse toon geeft. Twee elegante zeer 

verteerbare wijnen.   
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Cabo De Hornos 

Marco Puyo is hier de wijnmaker en heeft een indrukwekkende cv. Hij werkte eerder voor Lafitte 

Rothschild, William Fevre en Veuve Clicquot in Frankrijk. In Chili werkte hij eerder voor Errazuriz en 

Casa Lapostelle. Voordat hij naar San Pedro kwam werkte hij nog zes jaar als wijnmaker en 

productiemanager bij Los Vascos. De Cabo De Hornos is een Cabernet Sauvignon gedomineerde wijn 

met zijn herkomst in Quillayes in Alto Cachapoal. In 1994 werd deze wijn voor het eerst gemaakt en 

tot 2005 was het een 100 % cabernet. Tegenwoordig wordt er een deel Syrah en Malbec toegevoegd. 

De Syrah komt ook uit Quillayes en de Malbec uit Maule. De wijnen rijpen 18 maanden op Frans 

eiken waarvan het grootste deel nieuw is. Wij proeven het rijpingspotentieel met eerst jaargang 2000 

en later 2010. 

Karkana  

de Kankana is ook onder de hoede van Marco Puyo. Voor deze wijn liggen de wijngaarden een stuk 

noordelijker in Elqui Valley. Een kleinschalig project met zes hectare Syrah. Elqui is de meest 

noordelijke wijnregio van Chili en heeft voornamelijk bekendheid van de druivenproductie van 

druiven voor de Pisco. Kwaliteitswijnbouw is in opkomst en dan met name voor Syrah. Je vindt er 

colluviale bodems met klei en veel mineralen vanuit de Andes. De wijngaarden waarvan de Karkana 

wordt gemaakt zijn in 1998 aangeplant 20 kilometer van de kust. Er werd geëxperimenteerd met 

Merlot en Carménere maar dit bleek geen succes. De Karkana kenmerkt zich door een zeer goede 

balans tussen fruit en rijpheid, dit met zachte tannine en zeer goed zuren. Wij proeven de 2010 en 

2007. De 2007 is heel goed en bewijst het rijpingspotentieel van Karkana. 

Sideral  en Altaïr 

De worden gemaakt van de druiven rondom de Bodega en beide wijnen zijn Cabernet Sauvignon 

gedomineerd. Altaïr is de absolute topwijn van San Pedro De Sideral komt uit dezelfde wijngaard. 

Voor beide wijnen zijn aparte blocks en terroirs en zo hebben beide wijnen een eigen karakter. Beide 

wijnen rijpen 10 maanden deels op nieuw en deels op gebruikt eiken. Bij Altaïr ligt het percentage 

nieuw hout hoger. Ook de dominantie van Cabernet Sauvignon is bij de Altaïr groter. Wij proeven 

Sideral 2010 en 2002 (eerste vintage) en Altaïr 2007 en 2010.  
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Tabali 

 

Tabali kende ik al een tijdje maar was nooit echt onder de indruk van de kwaliteit. Tabali ligt in Limari 

zo’n 500 kilometer ten noorden van Santiago relatief koel klimaat door invloed van zeewind.  

Limari heeft iets unieks en dat is een dikke kalklaag, iets wat in Chili bijna niet te vinden is.  

Tabali heeft Pinot Noir en Chardonnay op dit stuk gepland en maken hier wijnen van onder de naam 

Talinay. 

Volgens Felipe Muller wijnmaker bij Tabali en uitgeroepen tot een van de meest aanstormende 

talenten in Chili zegt dat ze bij Tabali specialisten zijn op het gebied van Kalk. Het zorgt volgens hem 

voor wijnen met karakter, kwaliteit en bewaar potentieel. Bij Tabali zijn ze inmiddels bezig 

wijngaarden aan te leggen op 2000 meter hoogte in de Andes. 

Ondanks dat we zelf niet bij Tabali zijn geweest wilde ik deze wijn toch beschrijven. Een echte terroir 

hunter zoals ze zichzelf graag noemen in Chili in opzoek naar nieuwe gebieden en unieke terroirs.  

We proefden de Chardonnay Talinay Tabali de eerste avond en waren alle drie erg onder indruk van 

de kwaliteit. 

Tabali Talinay 2013: 

Het ziltige karakter van de wijn komt duidelijk naar voren. citrus wat amandel, hout valt op maar is 

mooi in balans met het fruit. Vrij veel kracht in het begin, citrus fruit zet door in de smaak, vulling 

zeer intens de wijn heeft in de finale hoge flinke zuren maar wel rijp en goed in balans. Dit zorgt 

ervoor dat de wijn echt mooi droog afslankt. Zeer lange afdronk, gastronomisch glas 
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Potentie 
Wat we graag uit onze reis wilde halen is meer te weten te komen over alle nieuwe projecten die in 

Chili gaande zijn. Natuurlijk kende we Tabali, natuurlijk kende we Casa Silva en Altaïr maar voor meer 

informatie over filosofie achter projecten zoals Talinay, Lago Ranco en Los Despedias moet je daar 

zijn. 

Chili wil al een lange tijd breken met het Nederlandse imago van soepele toegankelijke supermarkt 

wijnen en zich manifesteren als gastronomisch. 

Als we een conclusie uit onze reis moet trekken en dit moet samenvatten in een woord zou dit 

potentie zijn. Er zijn zoveel nieuwe gebieden te ontdekken en zoveel gebieden die al ontdekt zijn 

maar nog zo in de kinderschoenen staan. Dit heeft twee voordelen, een dat jonge Chileense 

wijnmakers de mogelijkheid hebben uit de te breiden naar nieuwe gebieden. Twee dat Chili een land 

is waar de mogelijk is om wijn te maken in de meest extreme gebieden. Neem Chico het meest 

zuidelijkste wijngebied op aarde, Cauquenes een 60 jaar oude wijngaard in Maule of oude Pais 

planten in Itata. Deze mogelijkheden zorgen ervoor dat wijnmakers uit de hele wereld zich 

aangetrokken voelen tot Chili.  

Het is aan ons Chili een handje te helpen en de Nederlandse gast in onze restaurants kennis te laten 

maken met deze Chileense projecten.  

Tot Slot  

Als laatste willen we graag alle deelnemende wijnbedrijven bedanken voor hun tijd en zeer hartelijk 

ontvangst.  

Het Nederlands Gilde van Sommeliers en in het bijzonder Heleen Boom. 

Alvaro Arriagada van www.winesofchile.org 

 

http://www.winesofchile.org/

